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FOR PERFECT RESULTS

Thank you for choosing this AEG product. We have created it to give you impeccable
performance for many years, with innovative technologies that help make life simpler —
features you might not find on ordinary appliances. Please spend a few minutes reading
to get the very best from it.

Visit our website to:

G Get usage advice, brochures, trouble shooter, service and repair information:
@ www.aeg.com/support

g Register your product for better service:

a/ www.registeraeg.com

Buy Accessories, Consumables and Original spare parts for your appliance:
% www.aeg.com/shop

CUSTOMER CARE AND SERVICE

Always use original spare parts.

When contacting our Authorised Service Centre, ensure that you have the following data
available: Model, PNC, Serial Number.

The information can be found on the rating plate.

A\ Warning / Caution-Safety information
( General information and tips
Environmental information

Subject to change without notice.
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1. A SAFETY INFORMATION

Before the installation and use of the appliance, carefully read
the supplied instructions. The manufacturer is not responsible
for any injuries or damage that are the result of incorrect
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installation or usage. Always keep the instructions in a safe
and accessible location for future reference.

1.1 Children and vulnerable people safety

- This appliance can be used by children aged from 8 years
and above and persons with reduced physical, sensory or
mental capabilities or lack of experience and knowledge if
they have been given supervision or instruction concerning
the use of the appliance in a safe way and understand the
hazards involved. Children of less than 8 years of age and
persons with very extensive and complex disabilities shall
be kept away from the appliance unless continuously
supervised.

- Children should be supervised to ensure that they do not
play with the appliance.

- Keep all packaging away from children and dispose of it
appropriately.

- WARNING: Keep children and pets away from the
appliance when it operates or when it cools down.
Accessible parts become hot during use.

- If the appliance has a child safety device, it should be
activated.

- Children shall not carry out cleaning and user maintenance
of the appliance without supervision.

1.2 General Safety

- WARNING: The appliance and its accessible parts become
hot during use. Care should be taken to avoid touching
heating elements.

- WARNING: Unattended cooking on a hob with fat or oil can
be dangerous and may result in fire.

- NEVER try to extinguish a fire with water, but switch off the
appliance and then cover flame e.g. with a lid or a fire
blanket.

- WARNING: The appliance must not be supplied through an
external switching device, such as a timer, or connected to
a circuit that is regularly switched on and off by a utility.

ENGLISH 3



CAUTION: The cooking process has to be supervised. A
short term cooking process has to be supervised
continuously.

WARNING: Danger of fire: Do not store items on the
cooking surfaces.

Metallic objects such as knives, forks, spoons and lids
should not be placed on the hob surface since they can get
hot.

Do not use the appliance before installing it in the built-in
structure.

Do not use a steam cleaner to clean the appliance.

If the glass ceramic surface / glass surface is cracked,
switch off the appliance and unplug it from the mains. In
case the appliance is connected to the mains directly using
junction box, remove the fuse to disconnect the appliance
from power supply. In either case contact the Authorised
Service Centre.

If the supply cord is damaged, it must be replaced by the
manufacturer, an authorized Service or similarly qualified
persons in order to avoid a hazard.

WARNING: Use only hob guards designed by the
manufacturer of the cooking appliance or indicated by the
manufacturer of the appliance in the instructions for use as
suitable or hob guards incorporated in the appliance. The
use of inappropriate guards can cause accidents.

2. SAFETY INSTRUCTIONS

2.1 Installation « Follow the installation instructions
supplied with the appliance.
WARNING! * Keep the minimum distance from other
& Only a qualified person must appliances and units.
install this appliance. * Always take care when moving the
appliance as it is heavy. Always use
WARNING! safety gloves and enclosed footwear.
& Risk of injury or damage to the « Seal the cut surfaces with a sealant to
appliance. prevent moisture from causing swelling.
Protect the bottom of the appliance from
Remove all the packaging. steam and moisture.
Do not install or use a damaged * Do not install the appliance next to a door
appliance. or under a window. This prevents hot
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cookware from falling from the appliance
when the door or the window is opened.

If the appliance is installed above drawers
make sure that the space, between the
bottom of the appliance and the upper
drawer is sufficient for air circulation.

The bottom of the appliance can get hot.
Make sure to install a separation panel
made from plywood, kitchen carcass
material or other non-flammable materials
under the appliance to prevent access to
the bottom.

The separation panel has to cover the
area under the hob completely.

2.2 Electrical Connection

WARNING!
Risk of fire and electric shock.

All electrical connections should be made
by a qualified electrician.

The appliance must be earthed.

Before connecting the hob to an oven and
before every wiring make sure the main
terminals of both appliances are not live.
Make sure that the parameters on the
rating plate are compatible with the
electrical ratings of the mains power
supply.

Make sure the appliance is installed
correctly. Loose and incorrect electricity
mains cable or plug (if applicable) can
make the terminal become too hot.

Use the correct electricity mains cable.
Do not let the electricity mains cable
tangle.

Make sure that a shock protection is
installed.

Use the strain relief clamp on the cable.
Make sure the mains cable or plug (if
applicable) does not touch the hot
appliance or hot cookware, when you
connect the appliance to a socket.

Do not use multi-plug adapters and
extension cables.

Make sure not to cause damage to the
mains plug (if applicable) or to the mains
cable. Contact our Authorised Service
Centre or an electrician to change a
damaged mains cable.

The shock protection of live and insulated
parts must be fastened in such a way that
it cannot be removed without tools.

« Connect the mains plug to the mains
socket only at the end of the installation.
Make sure that there is access to the
mains plug after the installation.

* |f the mains socket is loose, do not
connect the mains plug.

* Do not pull the mains cable to disconnect
the appliance. Always pull the mains plug.

» Use only correct isolation devices: line
protecting cut-outs, fuses (screw type
fuses removed from the holder), earth
leakage trips and contactors.

» The electrical installation must have an
isolation device which lets you disconnect
the appliance from the mains at all poles.
The isolation device must have a contact
opening width of minimum 3 mm.

2.3 Use

WARNING!
Risk of injury, burns and electric
shock.

* Remove all the packaging, labelling and
protective film (if applicable) before first
use.

» This appliance is for household (indoors)
use only.

» Do not change the specification of this
appliance.

« Make sure that the ventilation openings
are not blocked.

* Do not let the appliance stay unattended
during operation.

« Set the cooking zone to “off” after each
use.

* Do not put cutlery or saucepan lids on the
cooking zones. They can become hot.

* Do not operate the appliance with wet
hands or when it has contact with water.

* Do not use the appliance as a work
surface or as a storage surface.

« If the surface of the appliance is cracked,
disconnect immediately the appliance
from the power supply. This to prevent an
electrical shock.

*  When you place food into hot oil, it may
splash.

WARNING!
Risk of fire and explosion
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» Fats and oil when heated can release
flammable vapours. Keep flames or
heated objects away from fats and oils
when you cook with them.

» The vapours that very hot oil releases can
cause spontaneous combustion.

» Used oil, that can contain food remnants,
can cause fire at a lower temperature than
oil used for the first time.

* Do not put flammable products or items
that are wet with flammable products in,
near or on the appliance.

WARNING!
Risk of damage to the appliance.

* Do not keep hot cookware on the control
panel.

» Do not put a hot pan cover on the glass
surface of the hob.

* Do not let cookware boil dry.

» Be careful not to let objects or cookware
fall on the appliance. The surface can be
damaged.

» Do not activate the cooking zones with
empty cookware or without cookware.

* Do not put aluminium foil on the
appliance.

» Cookware made of cast iron, aluminium or
with a damaged bottom can cause
scratches on the glass / glass ceramic.
Always lift these objects up when you
have to move them on the cooking
surface.

» This appliance is for cooking purposes
only. It must not be used for other
purposes, for example room heating.

2.4 Care and cleaning

» Clean the appliance regularly to prevent
the deterioration of the surface material.

3. INSTALLATION

WARNING!
Refer to Safety chapters.
3.1 Hob and oven connection type

This appliance has a yellow 1x14 pole
connector and can be connected to an oven
with a yellow 1x14 pole connector.
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« Switch off the appliance and let it cool
down before cleaning.

* Do not use water spray and steam to
clean the appliance.

* Clean the appliance with a moist soft
cloth. Use only neutral detergents. Do not
use abrasive products, abrasive cleaning
pads, solvents or metal objects.

2.5 Service

* To repair the appliance contact the
Authorised Service Centre. Use original
spare parts only.

« Concerning the lamp(s) inside this product
and spare part lamps sold separately:
These lamps are intended to withstand
extreme physical conditions in household
appliances, such as temperature,
vibration, humidity, or are intended to
signal information about the operational
status of the appliance. They are not
intended to be used in other applications
and are not suitable for household room
illumination.

2.6 Disposal

WARNING!
Risk of injury or suffocation.

» Contact your municipal authority for
information on how to dispose of the
appliance.

« Disconnect the appliance from the mains
supply.

« Cut off the mains electrical cable close to
the appliance and dispose of it.

3.2 Before the installation

Before you install the hob, write down the
information below from the rating plate. The
rating plate is on the bottom of the hob.

Serial number .........cccoooeeveeeeennn..



3.3 Built-in hobs

First install the oven then the hob in its
cutout.

Only use the built-in hobs after you assemble
the hob into correct built-in units and work
surfaces that align to the standards.

3.4 Assembly

If you install the hob under a hood, please
see the installation instructions of the hood
for the minimum distance between the
appliances.

4. PRODUCT DESCRIPTION

4.1 Cooking surface layout

Find the video tutorial "How to install your
AEG Radiant Hob - Worktop installation" by
typing out the full name indicated in the
graphic below.

@3 YouTube

How to install your AEG
Radiant Hob - Worktop installation

www.youtube.com/electrolux
www.youtube.com/aeg

Q

Cooking zone
Control panel

ENGLISH
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4.2 Control panel layout

Use the sensor fields to operate the appliance. The displays, indicators and sounds tell which

:
TR
‘ K=EN
T Ot . ln
84 820G a
o5 | 8

functions operate.

Sensor
field

Function

Comment

To activate and deactivate the outer ring.

N

Heat setting display

To show the heat setting.

w

Timer indicators of cooking zones

To show for which zone you set the time.

4 -

Timer display

To show the time in minutes.

a
B O

To select the cooking zone.

To increase or decrease the time.

6]
a ©

To activate and deactivate the outer ring.

Lock / Child Safety Device

To lock / unlock the control panel.

STOP
B -
Go

STOP+GO

To activate and deactivate the function.

4.3 Heat setting displays

Display

n
1=

Description

The cooking zone is deactivated.

.6

The cooking zone operates.

STOP+GO operates.

(A

Automatic Heat Up operates.
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Display Description

There is a malfunction.

+ digit

3,0

OptiHeat Control (3 step Residual heat indicator): continue cooking / keep warm / resid-

ual heat.
Lock / Child Safety Device operates.
B Automatic Switch Off operates.

4.4 OptiHeat Control (3 step
Residual heat indicator)

AN

WARNING!

[B/B/[DAS long as the

indicator is on, there is a risk of
burns from residual heat.

The indicators E] / E] / Q appear when a
cooking zone is hot. They show the level of
the residual heat for the cooking zones you
are currently using.

5. DAILY USE

WARNING!
Refer to Safety chapters.

5.1 Operating the hob

You operate the hob with the knobs of the
oven and control panel of the hob. Refer to
"Daily use" in the oven user manual.

5.2 Activating and deactivating the
outer rings

You can adjust the surface you cook to the
dimension of the cookware.

Use sensor field: @

To activate the outer ring: touch the sensor
field. The indicator comes on.

To activate more outer rings: touch the
same sensor field again. The subsequent
indicator comes on.

To deactivate the outer ring: touch the
sensor field until the indicator goes out.

The indicator may also appear:

» for the neighbouring cooking zones even
if you are not using them,

* when hot cookware is placed on cold
cooking zone,

» when the hob is deactivated but the
cooking zone is still hot.

The indicator disappears when the cooking
zone has cooled down.

When you activate the zone but
do not activate the outer ring the
light that comes out from the
zone may cover the outer ring. It
does not mean that the outer
ring is activated. To see if the
ring is activated check the
indicator.

5.3 Automatic Heat Up

If you activate this function you can get a
necessary heat setting in a shorter time. The
function sets the highest heat setting for
some time and then decreases to the correct
heat setting.

To activate the function the
cooking zone must be cold.

To activate the function for a cooking

zone: turn the knob clockwise until (@) comes
on. Immediately set the correct heat setting.

After 3 seconds @ comes on.

ENGLISH 9



To deactivate the function: turn the knob
counterclockwise.

5.4 Automatic Switch Off

The function deactivates the hob
automatically if:

» all cooking zones are deactivated,

+ you do not set the heat setting after you
activate the hob,

» you spill something or put something on
the control panel for more than 10
seconds (a pan, a cloth, etc.). An acoustic
signal sounds and the hob deactivates.
Remove the object or clean the control
panel.

» you do not deactivate a cooking zone or
change the heat setting. After some time

E] comes on and the hob deactivates.
The relation between the heat setting and
the time after which the hob deactivates:

Heat setting The hob deactivates

after
’ 1.2 6 hours
3-4 5 hours
5 4 hours
6-9 1.5 hour
5.5 Timer

* Count Down Timer
You can use this function to set the length of
a single cooking session.

First set the heat setting for the cooking
zone, then set the function.

To set the cooking zone: touch Q)
repeatedly until the indicator of a cooking
zone appears.

To activate the function: touch + of the
timer to set the time (00 - 99 minutes). When
the indicator of the cooking zone starts to
flash, the time counts down.

To see the remaining time: touch @) to set
the cooking zone. The indicator of the
cooking zone starts to flash. The display
shows the remaining time.
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To change the time: touch Q) to set the
cooking zone. Touch + or—.

To deactivate the function: touch @ to set

the cooking zone and then touch —. The
remaining time counts down to 00. The
indicator of the cooking zone disappears. To

deactivate the function you can also touch +
and — at the same time.

@

When the countdown ends, an
acoustic signal sounds and 00
flashes. The cooking zone
deactivates.

To stop the sound: touch @

* CountUp Timer
You can use this function to monitor how
long the cooking zone operates.

To set the cooking zone: touch @)
repeatedly until the indicator of a cooking
zone appears.

To activate the function: touch = of the

timer. UP appears. When the indicator of the
cooking zone starts to flash, the time counts

up. The display switches between UP and the
counted time (in minutes).

To see how long the cooking zone

operates: touch D to set the cooking zone.
The indicator of the cooking zone starts to
flash. The display shows how long the zone
operates.

To deactivate the function: touch @ and

then touch =+ or —. The indicator of the
cooking zone disappears.

¢ Minute Minder
You can use this function when the hob is
activated and the cooking zones do not

operate. The heat setting display shows .

To activate the function: touch @ and then

touch + or — of the timer to set the time.
The cooking zones display deactivates
automatically after 10 seconds. When the
time finishes, an acoustic signal sounds and
00 flashes.



To stop the sound: touch @

To deactivate the function: activate the left
front cooking zone for a short time and
deactivate it.

The function has no effect on the
operation of the cooking zones.

5.6 STOP+GO

This function sets all cooking zones that
operate to the lowest heat setting.

The function does not stop the timer
functions.

STOP
To activate the function: touch ¢ .
comes on.

To deactivate the function: touch s}i’,’. The
previous heat setting comes on.

@

If you change the heat setting,
the function stops and the
display shows the new heat
setting.

5.7 Lock

You can lock the sensors on the hob while
cooking zones operate.

Set the heat setting first.

To activate the function: touch B
comes on for 4 seconds. The Timer stays on.

To deactivate the function: touch . The
previous heat setting comes on.

When you deactivate the hob,
you also deactivate this function.

5.8 Child Safety Device

This function prevents an accidental
operation of the hob.

6. HINTS AND TIPS

WARNING!
Refer to Safety chapters.

To activate the function: the hob must be
deactivated. Touch 5 for 4 seconds until

STOP
flashes. Touch ¢ . comes on for 4
seconds.

To deactivate the function: the hob must
be deactivated. Touch E for 4 seconds until

flashes. Touch s}‘;’. comes on for 4
seconds.

To override the function for only one
cooking time: activate a cooking zone.
comes on. Touch B for 4 seconds until
comes on for all zones. Set the heat setting
in 4 seconds. You can operate the hob.

When you deactivate the appliance the
function operates again.

5.9 OffSound Control (Deactivation
and activation of the sounds)

Deactivate the hob. Touch @ for 3 seconds.
Touch E for 3 seconds. or . comes on.

Touch + of the timer to choose one of the
following:

. - the sounds are off
. - the sounds are on.
To confirm your selection wait until the hob
deactivates automatically.

When the function is set to @Y you can hear
the sounds only when:

¢ Minute Minder comes down

*  Count Down Timer comes down

« you put something on the control panel.

6.1 Cookware

* The bottom of the cookware must be as
thick and flat as possible.
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» Ensure pan bases are clean and dry
before placing on the hob surface.

* In order to avoid scratches, do not slide or
rub the pot across the ceramic glass.

@

Cookware made of enamelled
steel and with aluminium or
copper bottoms can cause a
colour change on the glass-
ceramic surface.

6.2 Oko Timer (Eco Timer)

To save energy, the heater of the cooking
zone deactivates before the count down

timer sounds. The difference in the operation
time depends on the heat setting level and
the length of the cooking operation.

6.3 Examples of cooking
applications

The data in the table is for
guidance only.

Heat setting Use to: Time Hints
(min)
1 Keep cooked food warm. as neces- Put a lid on the cookware.
- sary
1-2 Hollandaise sauce, melt: butter, choco- 5 - 25 Mix from time to time.
late, gelatine.
1-2 Solidify: fluffy omelettes, baked eggs. 10-40 Cook with a lid on.
2-3 Simmer rice and milkbased dishes, 25-50 Add at least twice as much liquid as
heat up ready-cooked meals. rice, mix milk dishes halfway through
the procedure.
3-4 Steam vegetables, fish, meat. 20-45 Add a couple of tablespoons of liquid.
4-5 Steam potatoes. 20-60 Use max. Y | of water for 750 g of po-
tatoes.
4-5 Cook larger quantities of food, stews 60 - 150 Up to 3 | of liquid plus ingredients.
and soups.
6-7 Gentle fry: escalope, veal cordon bleu, as neces- Turn halfway through.
cutlets, rissoles, sausages, liver, roux, sary
eggs, pancakes, doughnuts.
7-8 Heavy fry, hash browns, loin steaks, 5-15 Turn halfway through.
steaks.
9 Boil water, cook pasta, sear meat (goulash, pot roast), deep-fry chips.

7. CARE AND CLEANING

WARNING!
Refer to Safety chapters.

7.1 General information .

+ Clean the hob after each use.
» Always use cookware with a clean base.
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Scratches or dark stains on the surface
have no effect on how the hob operates.
Use a special cleaner suitable for the
surface of the hob.

Use a special scraper for the glass.



7.2 Cleaning the hob

Remove immediately: melted plastic,
plastic foil, sugar and food with sugar,
otherwise, the dirt can cause damage to
the hob. Take care to avoid burns. Use a
special hob scraper on the glass surface
at an acute angle and move the blade on
the surface.

Remove when the hob is sufficiently

stains, shiny metallic discoloration. Clean
the hob with a moist cloth and a non-
abrasive detergent. After cleaning, wipe
the hob dry with a soft cloth.

Remove shiny metallic discoloration:
use a solution of water with vinegar and
clean the glass surface with a cloth.

cool: limescale rings, water rings, fat

8. TROUBLESHOOTING

WARNING!

Refer to Safety chapters.

8.1 What to do if...

Problem

You cannot activate or operate
the hob.

Possible cause

The fuse is blown.

Remedy

Make sure that the fuse is the cause of
the malfunction. If the fuse is blown
again and again, contact a qualified
electrician.

You touched 2 or more sensor fields
at the same time.

Touch only one sensor field.

STOP+GO operates.

Refer to "Daily use".

There is water or fat stains on the
control panel.

Clean the control panel.

An acoustic signal sounds and
the hob deactivates.

An acoustic signal sounds when
the hob is deactivated.

You put something on one or more
sensor fields.

Remove the object from the sensor
fields.

Residual heat indicator does not
come on.

The zone is not hot because it oper-
ated only for a short time or the sen-
sor is damaged.

If the zone operated sufficiently long to
be hot, speak to an Authorised Service
Centre.

Automatic Heat Up does not op-
erate.

The zone is hot.

Let the zone become sufficiently cool.

The highest heat setting is set.

The highest heat setting has the same
power as the function.

You cannot activate the outer
ring.

First, activate the inner ring by chang-
ing the heat setting.

@ There is a dark area on

the multiple zone.

It is normal that there is a dark area
on the multiple zone.
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Problem Possible cause Remedy

The sensor fields become hot. The cookware is too large or you put Put large cookware on the rear zones,
it too near to the controls. if possible.
There is no sound when you The sounds are deactivated. Activate the sounds. Refer to "Daily
touch the panel sensor fields. use".
Child Safety Device or Lock oper- Refer to "Daily use".
comes on. ates.

There is an error in the hob. Deactivate the hob and activate it

again after 30 seconds. If comes
on again, disconnect the hob from the
electrical supply. After 30 seconds,
connect the hob again. If the problem
continues, speak to an Authorised
Service Centre.

[y
and a number come on.

You can hear a constant beep The electrical connection is incor- Disconnect the hob from the electrical

noise. rect. supply. Ask a qualified electrician to
check the installation.

comes on The_ seclon_d phase of the power sup- Check if the' hob is correctly connected

) ply is missing. to the electrical supply. Remove the

fuse, wait one minute, and insert the
fuse again.

8.2 If you cannot find a solution... message that comes on. Make sure, you

! ) operated the hob correctly. If not the

If you cannot find a solution to the problem servicing by a service technician or dealer

yourself, contact your dealer or an will not be free of charge, also during the

Authorised Service Centre. Give the data warranty period. The information about

from the rating plate. Give also three digit guarantee period and Authorised Service

letter code for the glass ceramic (it is in the Centres are in the guarantee booklet.

corner of the glass surface) and an error

9. TECHNICAL DATA
9.1 Rating plate

Model HE634070XB PNC 949 595 055 03
Typ 60 HAD C6 AO 220-240V 50 - 60 Hz

Made in: Germany
ST\ 7.1 kW

AEG CeEX
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9.2 Cooking zones specification

Cooking zone

Nominal Power (Max heat setting)

Cooking zone diameter [mm]

W]
Left front 800/ 1600 / 2300 120/175/210
Left rear 1200 145
Right front 1200 145
Right rear 1500 / 2400 170/ 265
For optimal cooking results use cookware not
larger than the diameter of the cooking zone.
10.1 Product information*
Model identification HEG634070XB
Type of hob Built-In Hob
Number of cooking zones 4
Heating technology Radiant Heater
Diameter of circular cooking zones (J) Left front 21.0cm
Left rear 14.5cm
Right front 14.5cm
Lenght (L) and width (W) of non circular cooking Right rear L 26.5 cm
zone W 17.0 cm
Energy consumption per cooking zone (EC electric Left front 194.9 Wh / kg
cooking) Left rear 188.0 Wh / kg
Right front 188.0 Wh / kg
Right rear 191.6 Wh/ kg
Energy consumption of the hob (EC electric hob) 190.6 Wh / kg

* For European Union according to EU
66/2014. For Belarus according to STB
2477-2017, Annex A. For Ukraine according
to 742/2019.

EN 60350-2 - Household electric cooking
appliances - Part 2: Hobs - Methods for
measuring performance

10.2 Energy saving

You can save energy during everyday
cooking if you follow below hints.

*  When you heat up water, use only the
amount you need.

If it is possible, always put the lids on the
cookware.

Before you activate the cooking zone put
the cookware on it.

The cookware bottom should have the
same diameter as the cooking zone.

Put the smaller cookware on the smaller
cooking zones.

Put the cookware directly in the centre of
the cooking zone.

Use the residual heat to keep the food
warm or to melt it.

ENGLISH 15



11. ENVIRONMENTAL CONCERNS

Recycle materials with the symbol Cfb Put
the packaging in relevant containers to
recycle it. Help protect the environment and
human health by recycling waste of electrical
and electronic appliances. Do not dispose of

16
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appliances marked with the symbol :E with
the household waste. Return the product to
your local recycling facility or contact your
municipal office.



FUR PERFEKTE ERGEBNISSE

Danke, dass Sie sich flr dieses AEG Produkt entschieden haben. Wir haben es
geschaffen, damit Sie viele Jahre von seiner ausgezeichneten Leistung und den
innovativen Technologien, die Ihnen das Leben erleichtern, profitieren kdnnen. Es ist mit
Funktionen ausgestattet, die in gewdhnlichen Geraten nicht vorhanden sind. Bitte
nehmen Sie sich ein paar Minuten Zeit, um das Beste aus ihm herauszuholen.
Besuchen Sie uns auf unserer Website, um:

Anwendungshinweise, Prospekte, Informationen zu Fehlerbehebung, Service und
@ Reparatur zu erhalten:

www.aeg.com/support

Registrieren Sie Ihr Produkt, um einen erstklassigen Service zu erhalten:

a/ www.registeraeg.com
Um Zubehor, Verbrauchsmaterial und Original-Ersatzteile fur Ihr Gerat zu kaufen:
’% www.aeg.com/shop

KUNDENDIENST UND SERVICE

Verwenden Sie immer Original-Ersatzteile.

Halten Sie folgende Angaben bereit, wenn Sie sich an einen autorisierten Kundendienst
wenden: Modell, PNC, Seriennummer.

Die Daten finden Sie auf dem Typenschild.

A\ Warnungs-/Sicherheitshinweise
® Allgemeine Informationen und Empfehlungen
Informationen zum Umweltschutz

Anderungen vorbehalten.
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1. A SICHERHEITSHINWEISE

Lesen Sie vor der Montage und dem Gebrauch des Gerats
zuerst die Bedienungsanleitung. Bei Verletzungen oder
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Schaden infolge nicht ordnungsgemalier Montage oder
Verwendung Ubernimmt der Hersteller keine Haftung.
Bewahren Sie die Anleitung zum Nachschlagen an einem
sicheren und zuganglichen Ort auf.

1.1 Sicherheit von Kindern und schutzbedirftigen

Personen

- Das Gerat kann von Kindern ab 8 Jahren und Personen mit
eingeschrankten physischen, sensorischen oder geistigen
Fahigkeiten oder mit mangelnder Erfahrung/mangelndem
Wissen benutzt werden, wenn sie durch eine fir ihre
Sicherheit zustandige Person beaufsichtigt werden oder
von dieser Person Anweisungen erhalten haben, wie das
Gerat sicher zu bedienen ist und welche Gefahren bei nicht
ordnungsgemaler Bedienung bestehen. Kinder unter 8
Jahren und Personen mit schweren Behinderungen oder
Mehrfachbehinderung sollten vom Gerat ferngehalten
werden, wenn sie nicht standig beaufsichtigt werden.

- Kinder sollten beaufsichtigt werden, um sicherzustellen,
dass sie nicht mit dem Gerat.

- Halten Sie sdmtliches Verpackungsmaterial von Kindern
fern und entsorgen Sie es ordnungsgemall.

- WARNUNG: Halten Sie Kinder und Haustiere von dem
Gerat fern, wenn es in Betrieb oder in der Abklhlphase ist.
Die zuganglichen Gerateteile werden beim Betrieb sehr
heild.

- Falls Ihr Gerat mit einer Kindersicherung ausgestattet ist,
empfehlen wir, diese einzuschalten.

- Kinder durfen keine Reinigung und Wartung des Gerats
ohne Beaufsichtigung durchfuhren.

1.2 Allgemeine Sicherheit

- WARNUNG: Das Gerat und die zuganglichen Gerateteile
werden wahrend des Betriebs heild. Seien Sie vorsichtig
und berthren Sie niemals die Heizelemente.
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. WARNUNG: Kochen mit Fett oder Ol auf einem
unbeaufsichtigten Kochfeld ist gefahrlich und kann ggf. zu
einem Brand fuihren.

- Versuchen Sie NIEMALS, ein Feuer mit Wasser zu l6schen,
sondern schalten Sie das Gerat aus und decken Sie die
Flamme ab, z.B. mit einem Deckel oder einer
Feuerloschdecke.

- WARNUNG: Das Gerat darf nicht durch ein externes

Schaltgerat, wie einer Zeitschaltuhr, mit Strom versorgt
oder an einen Schaltkreis angeschlossen werden, der vom
einem Programm regelmafig ein- und ausgeschaltet wird.

- ACHTUNG: Der Kochvorgang muss uberwacht werden. Ein
kurzer Kochvorgang muss kontinuierlich tberwacht werden.
- WARNUNG: Brandgefahr: Lagern Sie keine Gegenstande
auf den Kochflachen.

- Metallische Gegenstande wie Messer, Gabeln, Léffel und
Deckel sollten nicht auf die Oberflache des Kochfelds
gelegt werden, da diese heild werden kdnnen.

. Verwenden Sie das Geréat nicht, bevor es in den
Einbauschrank gesetzt wird.

- Reinigen Sie das Gerat nicht mit einem
Dampfstrahlreiniger.

- Hat die Glaskeramik-/Glasoberflache einen Sprung,
schalten Sie das Gerat aus und nehmen Sie es vom
Stromnetz. Falls das Gerat direkt mit dem Stromnetz
verbunden ist und nicht getrennt werden kann, nehmen Sie
die Sicherung fur den Anschluss heraus, um die
Stromversorgung zu unterbrechen. Verstandigen Sie in
jedem Fall den autorisierten Kundendienst.

- Wenn das Netzkabel beschadigt ist, muss es vom
Hersteller, einem autorisierten Kundendienst oder einer
ahnlich qualifizierten Person zur Vermeidung einer
Gefahrenquelle ersetzt werden.

- WARNUNG: Verwenden Sie nur Schutzabdeckungen des
Herstellers des Kochgerats, von ihm in der
Bedienungsanleitung als geeignete und empfohlene
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Schutzabdeckungen oder die im Gerat enthaltene
Schutzabdeckung. Es besteht Unfallgefahr durch die
Verwendung ungeeigneter Schutzabdeckungen.

2. SICHERHEITSANWEISUNGEN

2.1 Montage
é WARNUNG!
Nur eine qualifizierte Fachkraft
darf die Montage des Gerats
vornehmen.

WARNUNG!
Verletzungsgefahr sowie Risiko
von Schaden am Gerat.

A

« Entfernen Sie das gesamte
Verpackungsmaterial.

* Montieren Sie ein beschadigtes Gerat
nicht und benutzen Sie es nicht.

+ Halten Sie sich an die mitgelieferte
Montageanleitung.

» Die Mindestabsténde zu anderen Geraten
und Kiichenmébeln sind einzuhalten.

» Seien Sie beim Umsetzen des Gerates
vorsichtig, da es sehr schwer ist. Tragen
Sie stets Sicherheitshandschuhe und
festes Schuhwerk.

» Dichten Sie die Ausschnittskanten mit
einem Dichtungsmittel ab, um ein
Aufquellen durch Feuchtigkeit zu
verhindern.

» Schitzen Sie die Gerateunterseite vor
Dampf und Feuchtigkeit.

* Installieren Sie das Gerat nicht direkt
neben einer Tir oder unter einem
Fenster. So kann heifles Kochgeschirr
nicht herunterfallen, wenn die Tlr oder
das Fenster gedffnet wird.

* Wird das Gerat Giber Schubladen
eingebaut, achten Sie darauf, dass
zwischen dem Gerateboden und der
oberen Schublade ein ausreichender
Abstand fir die Luftzirkulation vorhanden
ist.

» Der Boden des Gerats kann heild werden.
Achten Sie darauf eine feuerfeste
Trennplatte aus Sperrholz,
Kichenmdbelmaterial oder einem
anderen nicht entflammbaren Material
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unter dem Gerat anzubringen, damit der
Boden nicht zugéanglich ist.

* Die Trennplatte muss den gesamten
Bereich unter dem Kochfeld abdecken.

2.2 Elektrischer Anschluss

WARNUNG!
Brand- und Stromschlaggefahr.

« Alle elektrischen Anschlisse sollten von
einem qualifizierten Elektriker
vorgenommen werden.

« Das Gerat muss geerdet sein.

« Stellen Sie vor dem Anschluss des
Kochfeldes an den Backofen und den
anderen Anschuissen sicher, dass die
Anschlussklemmen der beiden Gerate
nicht an die Spannungsversorgung
angeschlossen sind.

« Stellen Sie sicher, dass die Daten auf
dem Typenschild mit den elektrischen
Nennwerten der Netzspannung
Ubereinstimmen.

* Vergewissern Sie sich, dass das Gerat
ordnungsgemal installiert ist. Lockere
und unsachgemafe Kabel oder Stecker
(falls vorhanden) kénnen die Klemme
Uberhitzen.

* Verwenden Sie das richtige
Stromnetzkabel.

* Achten Sie darauf, dass sich das
Stromnetzkabel nicht verheddert.

+ Stellen Sie sicher, dass ein
Uberspannungsschutz installiert ist.

* Verwenden Sie die Klemme fir die
Zugentlastung am Kabel.

« Stellen Sie beim Anschluss des
Geréatesteckers an eine Steckdose sicher,
dass das Netzkabel oder ggf. der
Netzstecker nicht mit dem heilRen Gerat
oder heillem Kochgeschirr in Berlihrung
kommt.



Verwenden Sie keine
Mehrfachsteckdosen oder
Verlangerungskabel.

Achten Sie darauf, den Netzstecker (falls
zutreffend) oder das Netzkabel nicht zu
beschadigen. Wenden Sie sich zum
Austausch eines beschadigten
Netzkabels an unseren autorisierten
Kundendienst oder eine Elektrofachkraft.
Alle Teile, die gegen direktes Beriihren
schutzen, sowie die isolierten Teile
mussen so befestigt werden, dass sie
nicht ohne Werkzeug entfernt werden
kdénnen.

Stecken Sie den Netzstecker erst nach
Abschluss der Montage in die Steckdose.
Stellen Sie sicher, dass der Netzstecker
nach der Montage noch zuganglich ist.
Falls die Steckdose lose ist, schlieRen Sie
den Netzstecker nicht an.

Ziehen Sie nicht am Netzkabel, wenn Sie
das Gerat von der Stromversorgung
trennen mochten. Ziehen Sie stets am
Netzstecker.

Verwenden Sie nur geeignete
Trenneinrichtungen: Uberlastschalter,
Sicherungen (Schraubsicherungen
mussen aus dem Halter entfernt werden
koénnen), Fehlerstromschutzschalter und
Schitze.

Die elektrische Installation muss eine
Trenneinrichtung aufweisen, mit der Sie
das Gerat allpolig von der
Stromversorgung trennen kdnnen. Die
Trenneinrichtung muss mit einer
Kontaktoffnungsbreite von mindestens

3 mm ausgefihrt sein.

2.3 Gebrauch

WARNUNG!
Verletzungs-, Verbrennungs-
und Stromschlaggefahr.

Entfernen Sie vor dem ersten Gebrauch
alle Verpackungen, Kennzeichnungen
und Schutzfolien (falls zutreffend).
Dieses Geréat ist ausschlieR3lich zur
Verwendung im Haushalt (in
Innenrdumen) bestimmt.

Nehmen Sie keine technischen
Anderungen am Gerat vor.
Vergewissern Sie sich, dass die
Luftungsoffnungen nicht blockiert sind.

Lassen Sie das Gerat wahrend des
Betriebs nicht unbeaufsichtigt.

Schalten Sie die Kochzone nach jedem
Gebrauch ,aus”.

Legen Sie kein Besteck bzw. keine
Deckel auf die Kochzonen. Anderenfalls
werden sie sehr heil3.

Benutzen Sie das Gerat nicht mit nassen
Handen oder wenn es mit Wasser Kontakt
hat.

Verwenden Sie das Gerat nicht als
Arbeits- oder Abstellflache.

Ist die Oberflache des Gerats
gesprungen, trennen Sie das Gerat sofort
von der Stromversorgung. So vermeiden
Sie einen elektrischen Schlag.

Wenn Sie Speisen in heiles Ol legen,
kann es spritzen.

WARNUNG!
Brand- und Explosionsgefahr

Ole und Fette kénnen beim Erhitzen
brennbare Dampfe freisetzen. Halten Sie
Flammen oder erhitzte Gegenstande
wahrend des Kochens von Fetten und
Olen fern. )

Die Dampfe, die sehr heilRes Ol
freisetzen, kbnnen zu einer spontanen
Verbrennung fuhren.

Gebrauchtes Ol, das Speisereste
enthalten kann, kann schon bei einer
niedrigeren Temperatur einen Brand
verursachen als Ol, das zum ersten Mal
verwendet wird.

Platzieren Sie keine entflammbaren
Produkte oder Gegenstande, die mit
entflammbaren Produkten benetzt sind,
im Gerat, auf dem Gerat oder in der Nahe
des Gerats.

WARNUNG!
Risiko von Schaden am Gerét.

Stellen Sie kein heilles Kochgeschirr auf
das Bedienfeld.

Legen Sie keine heilken Topfdeckel auf
die Glasoberflache des Kochfeldes.
Lassen Sie Kochgeschirr nicht
leerkochen.

Achten Sie darauf, dass keine
Gegenstande oder Kochgeschirr auf das
Gerét fallen. Die Oberflache kdnnte
beschadigt werden.
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» Schalten Sie die Kochzonen nicht mit
leerem Kochgeschirr oder ohne
Kochgeschirr ein.

* Legen Sie keine Alufolie direkt auf das
Gerat.

» Kochgeschirr aus Gusseisen, Aluminium
oder mit einem beschadigten Boden kann
Kratzer dem Glas/der Glaskeramik
verursachen. Heben Sie diese
Gegenstande immer an, wenn Sie sie auf
der Kochflache bewegen mussen.

» Dieses Gerat ist nur zum Kochen
bestimmt. Es darf nicht fir andere Zwecke
z. B. zum Erwarmen von Rdumen
verwendet werden.

2.4 Reinigung und Pflege

» Reinigen Sie das Gerat regelmafig, um
eine Verschlechterung des
Oberflachenmaterials zu verhindern.

+ Schalten Sie das Geréat vor dem Reinigen
aus und lassen Sie es abkihlen

* Reinigen Sie das Gerat nicht mit
Wasserspray oder Dampf.

* Reinigen Sie das Gerats mit einem
weichen, feuchten Tuch. Verwenden Sie
ausschlieBlich Neutralreiniger. Benutzen
Sie keine Scheuermittel, scheuernde
Reinigungsschwammchen, Lésungsmittel
oder Metallgegenstande.

2.5 Wartung

* Wenden Sie sich zur Reparatur des
Gerats an den autorisierten

3. MONTAGE

WARNUNG!
Siehe Kapitel
Sicherheitshinweise.

3.1 Anschlussart des Kochfelds
und Backofens

Dieses Gerat hat einen gelben 1x14-poligen
Anschluss und kann an einen Backofen mit

einem gelben 1x14-poligen Anschluss
angeschlossen werden.
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Kundendienst. Dabei dirfen
ausschlieRlich Originalersatzteile
verwendet werden.

» Bezuglich der Lampe(n) in diesem Gerat
und separat verkaufter Ersatzlampen:
Diese Lampen missen extremen
physikalischen Bedingungen in
Haushaltsgeraten standhalten, wie z.B.
Temperatur, Vibration, Feuchtigkeit, oder
sollen Informationen Uber den
Betriebszustand des Geréates anzeigen.
Sie sind nicht fir den Einsatz in anderen
Geraten vorgesehen und nicht fur die
Raumbeleuchtung geeignet.

2.6 Entsorgung

WARNUNG!
Verletzungs- und
Erstickungsgefahr.

« Informationen zur Entsorgung des Gerats
erhalten Sie von lhrer
Gemeindeverwaltung.

« Trennen Sie das Gerat von der
Stromversorgung.

» Schneiden Sie das Netzkabel in der Néhe
des Gerats ab, und entsorgen Sie es.

3.2 Vor der Montage

Notieren Sie vor der Montage des Kochfelds
folgende Daten, die Sie auf dem Typenschild
finden. Das Typenschild ist auf dem Boden
des Kochfelds angebracht.

Seriennummer ............

3.3 Einbau-Kochfelder

Installieren Sie zuerst den Backofen und
setzen Sie dann das Kochfeld in die
Aussparung.



Einbau-Kochfelder diirfen nur nach dem
Einbau in normgerechte, passende
Einbaumdbel und Arbeitsplatten betrieben
werden.

3.4 Aufbau

Wenn Sie das Kochfeld unter einer
Dunstabzugshaube installieren, beachten Sie
bitte die Montageanleitung der
Dunstabzugshaube flur den Mindestabstand
zwischen den Geraten.

4. GERATEBESCHREIBUNG
4.1 Anordnung der Kochflachen

H B o

Sie finden das Video-Tutorial ,So installieren
Sie Ihr AEG Strahlungskochfeld -
Arbeitsflacheninstallation”. indem Sie den
vollstandigen Namen eingeben, der in der
folgenden Grafik angegeben ist.

€ YouTube

How to install your AEG
Radiant Hob - Worktop installation

www.youtube.com/electrolux
www.youtube.com/aeg

Q|

Kochzone
Bedienfeld
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4.2 Bedienfeldanordnung
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Bedienen Sie das Gerat Gber die Sensorfelder. Die Anzeigen, Kontrolllampen und akustischen
Signale informieren Sie Uber die aktiven Funktionen.

Sen- Funktion Kommentar

sorfeld
- Ein- und Ausschalten des duReren Kreises.
- Kochstufenanzeige Zeigt die Kochstufe an.

w

Kochzonen-Anzeigen des Timers

Zeigt an, fur welche Kochzone die Zeit eingestellt wur-
de.

Timer-Anzeige

Zeigt die Zeit in Minuten an.

Auswahlen der Kochzone.

Erhéhen oder Verringern der Zeit.

7

Ein- und Ausschalten des dufleren Kreises.

Verriegelung / Kindersicherung

Verriegeln / Entriegeln des Bedienfelds.

STOP
+
Go

STOP+GO

Ein- und Ausschalten der Funktion.

4.3 Anzeige der Kochstufen

Display

n
L

Beschreibung

Die Kochzone ist ausgeschaltet.

(1.6

Die Kochzone ist eingeschaltet

STOP+GO ist eingeschaltet.

(&)

Automatisches Aufheizen ist eingeschaltet.
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Display Beschreibung

+ Zahl

Eine Stérung ist aufgetreten.

3,0

OptiHeat Control (3-stufige Restwdrmeanzeige): Weitergaren/Warmhalten/Restwarme.

Verriegelung/ Kindersicherung ist eingeschaltet.

E] Automatische Abschaltung ist eingeschaltet.

4.4 OptiHeat Control (3-stufige
Restwarmeanzeige)

é WARNUNG!
E] / E] / C] Solange die Anzeige
leuchtet, besteht

Verbrennungsgefahr durch
Restwéarme.

Die Anzeigen E] / E] / C] erscheinen, wenn
eine Kochzone heil ist. Sie zeigen den
Restwarmegrad der Kochzonen an, die Sie
gerade verwenden.

5. TAGLICHER GEBRAUCH

WARNUNG!
Siehe Kapitel
Sicherheitshinweise.

5.1 Bedienen des Kochfeldes

Das Kochfeld wird mit den Kndpfen des
Backofens und dem Bedienfeld des
Kochfelds bedient. Lesen Sie ,Taglicher
Gebrauch® in der Bedienungsanleitung des
Backofens.

5.2 Ein- und Ausschalten der
auBeren Heizkreise

Die Kochflachen kdnnen an die GréRe des
Kochgeschirrs angepasst werden.

Verwenden Sie das Sensorfeld: @

Einschalten des auBeren Heizkreises:
Berlihren Sie das Sensorfeld. Die
Kontrolllampe leuchtet auf.

Die Anzeige kann ebenso erscheinen:

« flr die benachbarten Kochzonen, auch
wenn Sie sie nicht benutzen,

« wenn heil’es Kochgeschirr auf die kalte
Kochzone gestellt wird,

« wenn das Kochfeld ausgeschaltet ist, aber
die Kochzone noch heil} ist.

Die Anzeige erlischt, wenn die Kochzone
abgekuhlt ist.

Einschalten weiterer duBerer Heizkreise:
Beriihren Sie das Sensorfeld erneut. Die
entsprechende Kontrolllampe leuchtet auf.

Ausschalten des auBeren Heizkreises:
Berlihren Sie das Sensorfeld, bis die
Kontrolllampe erlischt.

@ Wenn Sie die Kochzone ohne
den aulieren Heizkreis

einschalten, kann sich das Licht
der Kochzone auf den dauBeren
Heizkreis ausbreiten. Dies
bedeutet aber nicht, dass der
auliere Heizkreis eingeschaltet
ist. Prufen Sie, ob die
Kontrolllampe leuchtet, um zu
sehen, ob der Heizkreis
eingeschaltet ist.

5.3 Automatisches Aufheizen

Wenn Sie diese Funktion einschalten, lasst
sich die erforderliche Kochstufeneinstellung
in kiirzerer Zeit erzielen. Bei Verwendung der
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Funktion wird eine bestimmte Zeit lang die
héchste Kochstufe eingestellt und
anschlieBend auf die erforderliche Stufe
zurlickgeschaltet.

Zum Einschalten der Funktion
muss die Kochzone abgekuhlt
sein.

Einschalten der Funktion fiir eine
Kochzone: Drehen Sie den Knopf im

Uhrzeigersinn, bis ) leuchtet. Stellen Sie
dann gleich danach die gewiinschte

Kochstufe ein. Nach 3 Sekunden leuchtet .

Ausschalten der Funktion: Drehen Sie den
Knopf entgegen dem Uhrzeigersinn.

5.4 Automatische Abschaltung

Mit dieser Funktion wird das Kochfeld in
folgenden Féllen automatisch
ausgeschaltet:

» Alle Kochzonen sind ausgeschaltet,

+ Nach dem Einschalten des Kochfelds wird
keine Kochstufe gewahlt,

+ Das Bedienfeld ist mehr als 10 Sekunden
mit verschitteten Lebensmitteln oder
einem Gegenstand bedeckt (Topf, Tuch
usw.). Ein akustisches Signal ertént und
das Kochfeld schaltet ab. Entfernen Sie
den Gegenstand oder reinigen Sie das
Bedienfeld.

» Eine Kochzone wurde nicht ausgeschaltet
bzw. die Kochstufe wurde nicht gedndert.

Nach einer Weile leuchtet E] auf und das
Kochfeld schaltet sich aus.
Verhiltnis zwischen der Kochstufe und
der Zeit, nach der das Kochfeld
ausgeschaltet wird:

Kochstufe Das Kochfeld wird
ausgeschaltet nach

’ 1.2 6 Std

3-4 5 Std

5 4 Std

6-9 1,5 Stunden

5.5 Kurzzeitwecker

* Countdown-Timer
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Sie konnen diese Funktion verwenden, um
die Dauer eines einzelnen Kochvorgangs
einzustellen.

Stellen Sie zuerst die Kochstufe fiir die
Kochzone und erst danach die Funktion ein.

Auswahlen der Kochzone: Berlihren Sie @
wiederholt, bis die Anzeige der gewtinschten
Kochzone erscheint.

Einschalten der Funktion: Beriihren Sie +
des Timers, um die Zeit einzustellen (00 - 99
Minuten). Wenn die Kontrolllampe der
Kochzone anfangt zu blinken, wird die Zeit
heruntergezahlt.

So wird die Restzeit angezeigt: Beriuhren

Sie @ um die Kochzone auszuwéhlen. Die
Kontrolllampe der Kochzone beginnt zu
blinken. Das Display zeigt die Restzeit an.

Andern der Zeit: Berithren Sie @ um die
Kochzone auszuwahlen. Beriihren Sie +

oder —.

Ausschalten der Funktion: Beriihren Sie
@, um die Kochzone auszuwahlen und

bertihren Sie dann . Die verbleibende Zeit
zahlt rickwarts bis 00. Die Kontrolllampe der
Kochzone erlischt. Zum Ausschalten der

Funktion kénnen Sie auch + und —
gleichzeitig bertihren.

Nach Ablauf der Zeit ertont ein
akustisches Signal und 00 blinkt.
Die Kochzone wird
ausgeschaltet.

Ausschalten des Signaltons: Beriihren Sie

@)

¢ CountUp Timer

Mit dieser Funktion kdnnen Sie feststellen,
wie lange eine Kochzone bereits in Betrieb
ist.

Auswahlen der Kochzone: Berlihren Sie @
wiederholt, bis die Anzeige der gewiinschten
Kochzone erscheint.

Einschalten der Funktion: Berlihren Sie =™

des Timers. UP erscheint. Wenn die
Kontrolllampe der Kochzone anféangt zu



blinken, wird die Zeit hochgezahlt. Das

Display schaltet um zwischen UP und der
abgelaufenen Zeit (in Minuten).

So konnen Sie feststellen, wie lange die
Kochzone bereits in Betrieb ist: Berlihren

Sie @ um die Kochzone auszuwahlen. Die
Kontrolllampe der Kochzone beginnt zu
blinken. Im Display wird die Einschaltdauer
der Zone angezeigt.

Ausschalten der Funktion: Berlihren Sie

@ und dann + oder —. Die Kontrolllampe
der Kochzone erlischt.

*  Kurzzeit-Wecker

Sie kénnen diese Funktion verwenden, wenn
das Kochfeld eingeschaltet, die Kochzonen
aber nicht in Betrieb sind. Das Display zeigt

an.

Einschalten der Funktion: Berilihren Sie @

und dann + oder — des Timers, um die Zeit
einzustellen. Die Kontrolllampe der
Kochzone erlischt automatisch nach 10
Sekunden. Nach Ablauf der Zeit blinkt ertont
ein akustisches Signal und 00 blinkt.

Ausschalten des Signaltons: Beriihren Sie
O,

Ausschalten der Funktion: Schalten Sie die
vordere linke Kochzone kurz ein und wieder
aus.

Diese Funktion hat keine
Auswirkung auf den
Kochzonenbetrieb.

5.6 STOP+GO

Mit dieser Funktion werden alle
eingeschalteten Kochzonen auf die
niedrigste Kochstufe geschaltet.

Die Funktion unterbricht nicht die Timer-
Funktionen.

Einschalten der Funktion: Berilihren Sie
do . leuchtet auf.

Ausschalten der Funktion: Berlihren Sie

STOP

do . Die vorherige Kochstufe wird angezeigt.

Wenn Sie die Kochstufe andern,
wird die Funktion ausgeschaltet
und das Display zeigt die neu
eingestellte Kochstufe an.

@

5.7 Verriegelung

Sie kénnen die Sensorfelder des Kochfelds
sperren, wenn Kochzonen eingeschaltet
sind.

Stellen Sie zuerst die Kochstufe ein.

Einschalten der Funktion:Berilihren Sie E

leuchtet 4 Sekunden auf. Der Timer bleibt
eingeschaltet.

Ausschalten der Funktion: Beriihren Sie
E. Die vorherige Kochstufe wird angezeigt.
Diese Funktion wird auch

ausgeschaltet, sobald das
Kochfeld ausgeschaltet wird.

5.8 Kindersicherung

Diese Funktion verhindert ein
versehentliches Einschalten des Kochfelds.

Einschalten der Funktion: Das Kochfeld
muss ausgeschaltet sein. Beriihren Sie ] 4
Sekunden lang, bis blinkt. Berlihren Sie
sl%’. leuchtet 4 Sekunden.

Ausschalten der Funktion: Das Kochfeld
muss ausgeschaltet sein. Beriihren Sie B4
Sekunden lang, bis(L] blinkt. Berihren Sie
s:*?. leuchtet 4 Sekunden.

Voriibergehendes Ausschalten der
Funktion fiir einen einzelnen
Kochvorgang: Schalten Sie eine Kochzone

ein. leuchtet. Berlhren Sie B 4

Sekunden lang, bis fir alle Zonen
leuchtet. Stellen Sie die Kochstufe
innerhalb von 4 Sekunden ein. Das
Kochfeld kann jetzt bedient werden. Diese
Funktion wird erneut eingeschaltet, sobald
das Gerat ausgeschaltet wird.
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5.9 OffSound Control (Ein- und
Ausschalten des Signaltons)
Schalten Sie das Kochfeld aus. Beriihren Sie
@) 3 Sekunden lang. Beruhren Sie B 3
Sekunden lang. Es wird &4 oder

angezeigt. Beriihren Sie + des Timers zum
Auswahlen von:

. — der Signalton ist ausgeschaltet
. - der Signalton ist eingeschaltet.

6. TIPPS UND HINWEISE

WARNUNG!
Siehe Kapitel
Sicherheitshinweise.

6.1 Kochgeschirr

» Der Boden des Kochgeschirrs muss so
dick und flach wie méglich sein.
» Stellen Sie sicher, dass die Topfboden

Ihre Einstellungen werden Gbernommen,
sobald das Kochfeld automatisch
ausgeschaltet wird.

Haben Sie die Funktion auf 2.4 eingestellt,

ertdnt der Signalton nur in folgenden Fallen:

* Nach Ablauf der flir Kurzzeit-Wecker
eingestellten Zeit

* Nach Ablauf der fiir Kurzzeitmesser
eingestellten Zeit

* Wenn das Bedienfeld bedeckt ist.

6.2 Oko Timer (Oko-Timer)

Um Energie zu sparen, schaltet sich die
Kochzonenheizung vor dem Signal des
Kurzzeitmessers ab. Die Abschaltzeit hangt
von der eingestellten Kochstufe und der
Gardauer ab.

6.3 Beispiele fiir

sauber sind, bevor Sie sie auf das Kochanwendungen
Kochfeld stellen. ) . .
+ Um Kratzer zu vermeiden, darf der Topf g!ehAngaben in der Tabelle sind
nicht auf dem Keramikglas verschoben ichtwerte.
werden.
@ Kochgeschirr aus Stahlemaille
oder mit Aluminium- oder
Kupferbdden kann Verfarbungen
der Glaskeramikoberflache
verursachen.
Kochstufe Verwendung fiir: Dauer Tipps
(Min.)
1 Warmbhalten von gekochten Speisen. nach Be-  Legen Sie einen Deckel auf das Koch-
) darf geschirr.
1-2 Sauce Hollandaise, Schmelzen: Butter, 5-25 Von Zeit zu Zeit rihren.

Schokolade, Gelatine.

1-2 Stocken: Lockere Omeletts, gebacke- 10 - 40 Mit einem Deckel garen.
ne Eier.
2-3 Kocheln von Reis und Milchgerichten, 25 - 50 Mindestens doppelte Menge Flissig-
Erhitzen von Fertiggerichten. keit zum Reis geben, Milchgerichte
nach der Halfte der Zeit umrihren.
3-4 Dinsten von Gemise, Fisch, Fleisch. 20 - 45 Einige Essloffel Flissigkeit zugeben.
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Kochstufe Verwendung fiir: Dauer Tipps
(Min.)
4-5 Kartoffeln duinsten. 20-60 Max. Y4 | Wasser fiir 750 g Kartoffeln
verwenden.

4-5 Kochen Sie gréRere Mengen an Le- 60 - 150 Bis zu 3 | Fliissigkeit plus Zutaten.
bensmitteln, Eintopfgerichten und Sup-
pen.

6-7 Sanftes Braten: Schnitzel, Cordon nach Be-  Nach der Halfte der Zeit wenden.
bleu, Kotelett, Frikadellen, Bratwirste, darf
Leber, Mehlschwitze, Eier, Pfannku-
chen, Krapfen.

7-8 Scharfes Braten, Rosti, Lendenstlicke, 5-15 Nach der Halfte der Zeit wenden.
Steaks.

9 Wasser kochen, Nudeln kochen, Fleisch anbraten (Gulasch, Schmorbraten), Frittieren von

Pommes frites.

7. REINIGUNG UND PFLEGE

WARNUNG!
Siehe Kapitel
Sicherheitshinweise.

7.1 Allgemeine Informationen

» Reinigen Sie das Kochfeld nach jedem
Gebrauch.

» Verwenden Sie stets Kochgeschirr mit
sauberen Bdden.

+ Kratzer oder dunkle Flecken auf der
Oberflache beeintrachtigen die
Funktionsfahigkeit des Kochfelds nicht.

» Verwenden Sie einen Spezialreiniger zur
Reinigung der Kochfeldoberflache.

» Verwenden Sie einen speziellen
Reinigungsschaber fir das Glas.

7.2 Reinigen des Kochfelds

* Folgendes muss sofort entfernt
werden: Geschmolzener Kunststoff,

8. FEHLERSUCHE

WARNUNG!
Siehe Kapitel
Sicherheitshinweise.

Plastikfolie, Zucker und zuckerhaltige
Lebensmittel. Anderenfalls kénnen die
Verschmutzungen das Kochfeld
beschadigen. Achten Sie darauf, dass
sich niemand Verbrennungen zuzieht.
Den speziellen Reinigungsschaber schrag
zur Glasflache ansetzen und Uber die
Oberflache bewegen.

Folgendes kann nach ausreichender
Abkiihlung des Kochfelds entfernt
werden: Kalk- und Wasserrander,
Fettspritzer und metallisch schimmernde
Verfarbungen. Reinigen Sie das Kochfeld
mit einem feuchten Tuch und nicht
scheuernden Reinigungsmittel. Wischen
Sie das Kochfeld nach der Reinigung mit
einem weichen Tuch trocken.

Entfernen Sie metallisch schimmernde
Verfarbungen: Benutzen Sie flr die
Reinigung der Glasoberflache ein mit
einer Losung aus Essig und Wasser
angefeuchtetes Tuch.
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8.1 Was zu tun ist, wenn ...

Stoérung

Der Backofen kann nicht einge-
schaltet oder bedient werden.

Mogliche Ursache

Die Sicherung ist durchgebrannt.

Problembehebung

Vergewissern Sie sich, dass die Siche-
rung die Ursache fir die Stoérung ist.
Brennt die Sicherung wiederholt durch,
wenden Sie sich an eine qualifizierte
Elektrofachkraft.

Sie haben 2 oder mehr Sensorfelder
gleichzeitig berihrt.

Berlihren Sie nur ein Sensorfeld.

STOP+GO ist eingeschaltet.

Siehe ,Taglicher Gebrauch*.

Auf dem Bedienfeld befinden sich
Wasser- oder Fettspritzer.

Reinigen Sie das Bedienfeld.

Ein akustisches Signal ertént und
das Kochfeld wird ausgeschaltet.
Wenn das Kochfeld ausgeschal-

tet ist, ertdnt ein akustisches Sig-
nal.

Sie haben etwas auf ein oder meh-
rere Sensorfelder gestellt.

Entfernen Sie den Gegenstand von
den Sensorfeldern.

Die Restwarmeanzeige funktio-
niert nicht.

Die Kochzone ist nicht heif3, da sie
nur kurze Zeit in Betrieb war oder
der Sensor ist beschadigt.

Wenn die Kochzone lange genug be-
trieben wurde, um heil} zu sein, wen-
den Sie sich an ein autorisiertes Kun-
denzentrum.

Automatisches Aufheizen funktio-
niert nicht.

Die Kochzone ist heif3.

Lassen Sie die Kochzone abkiihlen.

Die héchste Kochstufe ist eingestellt.

Die hochste Kochstufe hat die gleiche
Leistung wie die Funktion.

Der aufiere Heizkreis lasst sich
nicht einschalten.

Schalten Sie zuerst den inneren Heiz-
kreis durch Andern der Kochstufe ein.

@ In der Mehrkreis-Kochzo-

ne befindet sich ein dunkler Be-
reich.

Es ist normal, dass sich in der Mehr-
kreis-Kochzone ein dunkler Bereich
befindet.

Die Sensorfelder werden heil.

Das Kochgeschirr ist zu grof3 oder
Sie haben es zu nahe an die Bedie-
nelemente gestellt.

Stellen Sie groRes Kochgeschirr nach
Maoglichkeit auf die hinteren Kochzo-
nen.

Es ertont kein Signalton, wenn
Sie die Sensorfelder des Bedien-
felds berihren.

Der Ton ist ausgeschaltet.

Schalten Sie den Ton ein. Siehe ,Tag-
licher Gebrauch*.

leuchtet.

Kindersicherung oder Verriegelung
ist eingeschaltet.

Siehe ,Taglicher Gebrauch®.
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Storung

Mogliche Ursache

Problembehebung

und eine Zahl werden ange-

X treten.
zeigt.

Es ist ein Fehler im Kochfeld aufge-

Schalten Sie das Kochfeld aus und
nach 30 Sekunden wieder ein. Wenn

erneut erscheint, trennen Sie das
Kochfeld von der Spannungsversor-
gung. Schalten Sie nach 30 Sekunden
das Kochfeld wieder ein. Wenn das
Problem weiterhin besteht, wenden
Sie sich an ein autorisiertes Service-
zentrum.

Es ist ein konstanter Piepton zu

UnsachgemaRer elektrischer An-

Trennen Sie das Kochfeld von der

héren. schluss. Stromversorgung. Wenden Sie sich an
eine Elektrofachkraft zur Uberprifung
der Installation.

leuchtet. Die zweite Phase der Spannungs- Priifen Sie, ob das Kochfeld ordnungs-

versorgung ist nicht vorhanden.

gemal an die Spannungsversorgung
angeschlossen ist. Nehmen Sie die Si-
cherung heraus, warten Sie eine Minu-
te und setzen Sie die Sicherung wie-
der ein.

8.2 Wenn Sie keine Losung
finden ...

Wenn Sie das Problem nicht selbst I6sen
kénnen, wenden Sie sich an Ihren Handler
oder einen autorisierten Kundendienst.
Geben Sie die Daten auf dem Typenschild
an. Geben Sie den dreistelligen Buchstaben-
Code fiir die Glaskeramik (befindet sich in
der Ecke der Glasoberflache) und eine

9. TECHNISCHE DATEN
9.1 Typenschild

Modell HE634070XB
Typ 60 HAD C6 AO

Ser-Nr. ...cooceeeen.
AEG

9.2 Technische Daten der Kochzonen

Kochzone

W]

Vorne links 800 /1600 / 2300

Nennleistung (hochste Kochstufe)

Fehlermeldung an. Vergewissern Sie sich,
dass Sie das Kochfeld richtig bedient haben.
Wenn die Wartung von einem
Servicetechniker oder einem Handler nicht
kostenlos erfolgt, ist auch wahrend der
Garantiezeit eine Geblihr zu entrichten. Die
Informationen lber Garantiezeitraum und
autorisierte Kundendienststellen finden Sie in
der Garantiebroschire.

Produkt-Nummer (PNC) 949 595 055 03
220-240 V ~ 50-60 Hz

Hergestellt in: Deutschland

7.1 kW

cex

Durchmesser der Kochzone [mm)]

12071757210
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Kochzone

Nennleistung (hochste Kochstufe)

Durchmesser der Kochzone [mm)]

W]
Hinten links 1200 145
Vorne rechts 1200 145
Hinten rechts 1500 / 2400 170/ 265
Verwenden Sie fiir optimale Kochergebnisse
kein Kochgeschirr, dessen Durchmesser
groRer als der der Kochzone ist.
10.1 Produktinformationen*
Modellbezeichnung HEG634070XB
Kochfeldtyp Einbau-Kochfeld
Anzahl der Kochfelder 4
Heiztechnik Strahlungsbeheizung
Durchmesser der kreisformigen Kochfelder (&) Vorne links 21,0cm
Hinten links 14,5 cm
Vorne rechts 14,5 cm
Lange (L) und Breite (W) des nicht kreisférmigen Hinten rechts L 26,5 cm
Kochfelds W 17,0 cm
Energieverbrauch pro Kochfeld (EC electric cooking) Vorne links 194,9 Whi/kg
Hinten links 188,0 Wh/kg
Vorne rechts 188,0 Wh/kg
Hinten rechts 191,6 Whi/kg
Energieverbrauch des Kochfelds (EC electric hob) 190,6 Wh/kg

* Fur die Europaische Union gemaf EU-
Richtlinie EU 66/2014. Fur Weildrussland
gemal STB 2477-2017 Anhang A. Fur die
Ukraine gemaf 742/2019.

EN 60350-2 - Elektrische Kochgerate fir den
Hausgebrauch - Teil 2: Kochfelder —
Verfahren zur Messung der Leistung

10.2 Energie sparen

Beachten Sie folgende Tipps, um beim
taglichen Kochen Energie zu sparen.

+ Wenn Sie Wasser erwarmen, verwenden
Sie nur die bendtigte Menge.
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Decken Sie Kochgeschirr, wenn maglich,
mit einem Deckel ab.

Stellen Sie Kochgeschirr auf die
Kochzone, bevor Sie sie einschalten.

Der Boden des Kochgeschirrs sollte
denselben Durchmesser wie die
Kochzone haben.

Stellen Sie kleineres Kochgeschirr auf die
kleineren Kochzonen.

Stellen Sie das Kochgeschirr mittig auf die
Kochzone.

Nutzen Sie die Restwarme, um die
Speisen warm zu halten oder zu
schmelzen.



11. UMWELTTIPPS

Recyceln Sie Materialien mit dem Symbol

L/:X Entsorgen Sie die Verpackung in den
entsprechenden Recyclingbehaltern.
Recyceln Sie zum Umwelt- und
Gesundheitsschutz elektrische und
elektronische Gerate. Entsorgen Sie Gerate

mit diesem Symbol & nicht mit dem

Hausmuill. Bringen Sie das Gerat zu |hrer

ortlichen Sammelstelle oder wenden Sie sich

an lhr Gemeindeamt.

DEUTSCH
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POUR DES RESULTATS PARFAITS
Merci d’avoir choisi ce produit AEG. Nous I'avons congu pour qu’il vous offre des
performances irréprochables pendant de nombreuses années, en intégrant des
technologies innovantes vous simplifiant la vie — fonctions que vous ne trouverez peut-
étre pas sur des appareils ordinaires. Veuillez prendre quelques instants pour lire cette
notice afin d’utiliser au mieux votre appareil.
Consultez notre site pour :
Obtenir des conseils d’utilisation, des brochures, un dépanneur, des informations sur
@ le service et les réparations :
www.aeg.com/support
g Enregistrer votre produit pour un meilleur service :
a/ www.registeraeg.com

Acheter des accessoires, consommables et pieces de rechange d’origine pour votre
% appareil :

www.aeg.com/shop

SERVICE ET ASSISTANCE A LA CLIENTELE

N'utilisez que des piéces de rechange d’origine.

Avant de contacter notre centre de service agréé, assurez-vous de disposer des
informations suivantes : Modéle, PNC, numéro de série.

Ces informations figurent sur la plaque signalétique.

VAN Avertissement/Consignes de sécurité
® Informations générales et conseils
Informations environnementales

Sous réserve de modifications.

TABLE DES MATIERES

1. INFORMATIONS DE SECURITE. ...t eeteeeeeee oottt ettt et ee e e eeeeereeeeeeeeeeeans 34
2. CONSIGNES DE SECURITE. .....eteeteeeeteeeet ettt e ettt ete et et eeeee et ereeeee e enens 37
KT LSRN N 1 ] O 39
4. DESCRIPTION DE L'APPAREIL .....coeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeee e e eeeenen e 40
5. UTILISATION QUOTIDIENNE .......ctttee ettt ettt ettt ettt ee et ee et eee et eeeeeeeeeee e 42
LT 010 ST =11 45
7. ENTRETIEN ET NETTOYAGE ...ttt ee e 46
8. DEPANNAGE ... ..ottt ettt ettt et et et et ee et e et e ee et ettt ee et ee et e eeans 46
9. CARACTERISTIQUES TECHNIQUES.......eeeuteeeeeeeeeeeeeeeeeeeeee ettt eeeeeeeeeeneens 48
10. RENDEMENT ENERGETIQUE. ... ..o cuieeeeeeeeteeee ettt et aeee e eneeeane e 49
11. EN MATIERE DE PROTECTION DE L'ENVIRONNEMENT .....coovioeieeeeeeeeeeeeeean 50

1. /A INFORMATIONS DE SECURITE

Avant d'installer et d'utiliser cet appareil, lisez soigneusement
les instructions fournies. Le fabricant ne pourra étre tenu pour
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responsable des blessures et dégats résultant d'une
mauvaise installation ou utilisation. Conservez toujours les
instructions dans un lieu sdr et accessible pour vous y référer
ultérieurement.

1.1 Sécurité des enfants et des personnes

vulnérables
Cet appareil peut étre utilisé par des enfants agés d'au
moins 8 ans et par des personnes ayant des capacités
physiques, sensorielles ou mentales réduites ou dénuées
d’expérience ou de connaissance, s'ils sont correctement
surveillés ou si des instructions relatives a I'utilisation de
I'appareil en toute sécurité leur ont été données et s'ils
comprennent les risques encourus. Les enfants de moins
de 8 ans et les personnes ayant un handicap tres important
et complexe doivent étre tenus a I'écart de I'appareil, a
moins d'étre surveillés en permanence.

- Veillez a ce que les enfants ne jouent pas avec I'appareil.
Ne laissez pas les emballages a la portée des enfants et
jetez-les convenablement.

- AVERTISSEMENT : tenez les enfants et les animaux
éloignés de l'appareil lorsqu'il est en cours de
fonctionnement ou lorsqu'il refroidit. Les parties accessibles
deviennent chaudes en cours d'utilisation.

Si I'appareil est équipé d'un dispositif de sécurité enfants,
nous vous recommandons de l'activer.

Le nettoyage et I'entretien par I'usager ne doivent pas étre
effectués par des enfants sans surveillance.

1.2 Sécurité générale

- AVERTISSEMENT : L'appareil et ses parties accessibles
deviennent chauds pendant l'utilisation. Veillez a ne pas
toucher les éléments chauffants.

- AVERTISSEMENT : Il peut étre dangereux de laisser
chauffer de la graisse ou de I'huile sans surveillance sur
une table de cuisson car cela pourrait provoquer un
incendie.
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- N'essayez JAMAIS d'éteindre un feu avec de l'eau. Mettez

a l'arrét I'appareil puis couvrez les flammes, par exemple
avec un couvercle ou une couverture ignifuge.

- AVERTISSEMENT : L'appareil ne doit pas étre branché a

I'alimentation en utilisant un appareil de connexion externe
comme un minuteur, ou branché a un circuit qui est
régulierement activé/désactivé par un fournisseur d'énergie.

. ATTENTION : Toute cuisson doit étre surveillée. Une

cuisson courte doit étre surveillée en permanence.

- AVERTISSEMENT : Risque d'incendie : N'entreposez rien

sur les surfaces de cuisson.

- Les objets métalliques tels que les couteaux, les

fourchettes, les cuilleres et les couvercles ne doivent pas
étre placés sur la surface de la table de cuisson car ils
peuvent devenir chauds.

- N'utilisez pas l'appareil avant de I'avoir installé dans la

structure encastrée.

- N'utilisez pas de nettoyeur a vapeur pour nettoyer l'appareil.
- Si la surface vitrocéramique / en verre est fissurée, mettez

a l'arrét I'appareil et débranchez-le. Si l'appareil est branché
a l'alimentation secteur directement en utilisant une boite
de jonction, retirez le fusible pour déconnecter I'appareil de
I'alimentation secteur. Dans tous les cas, veuillez contacter
le service apres-vente agréé.

. Si le cable d’alimentation est endommagé, il doit étre

remplacé par le fabricant, un service apres-vente agréé ou
un professionnel qualifié afin d’éviter tout danger.

- AVERTISSEMENT : Utilisez uniquement les dispositifs de
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protection pour table de cuisson congus ou indiqués comme
adaptés par le fabricant de I'appareil de cuisson dans les
instructions d'utilisation, ou les dispositifs de protection pour
table de cuisson intégrés a lI'appareil. L'utilisation de
dispositifs de protection non adaptés peut entrainer des
accidents.
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2. CONSIGNES DE SECURITE

2.1 Installation 2.2 Branchement électrique

C AVERTISSEMENT! AVERTISSEMENT!

L’appareil doit étre installé
uniquement par un professionnel
qualifié.

é AVERTISSEMENT!
Risque de blessure corporelle ou
de dommages matériels.

Retirez l'intégralité de I'emballage.
N'installez pas et ne branchez pas un
appareil endommagé.

Suivez scrupuleusement les instructions
d'installation fournies avec l'appareil.
Respectez I'espacement minimal requis
par rapport aux autres appareils et
éléments.

Soyez toujours vigilants lorsque vous
déplacez l'appareil car il est lourd. Utilisez
toujours des gants de sécurité et des
chaussures fermées.

Isolez les surfaces découpées a l'aide
d'un matériau d'étanchéité pour éviter que
la moisissure cause des gonflements.
Protégez la partie inférieure de I'appareil
de la vapeur et de I'humidite.

N'installez pas I'appareil a proximité d'une
porte ou sous une fenétre. Les récipients
chauds risqueraient de tomber de
I'appareil lors de I'ouverture de celles-ci.
Si I'appareil est installé au-dessus de
tiroirs, assurez-vous qu'il y a
suffisamment d'espace entre le fond de
I'appareil et le tiroir supérieur pour que
I'air puisse circuler.

Le dessous de l'appareil peut devenir trés
chaud. Veillez a installer un panneau de
séparation sous l'appareil pour en bloquer
I'acces. Ce panneau peut étre en
contreplaqué, provenir d'un autre meuble
de cuisine, et doit étre composé d'un
matériau non inflammable.

Le panneau de séparation doit couvrir
entierement I'espace sous la table de
cuisson.

Risque d'incendie ou
d'électrocution.

Tous les raccordements électriques
doivent étre effectués par un électricien
qualifié

L’appareil doit étre relié a la terre.

Avant de raccorder la table de cuisson a
un four et avant de brancher les cables,
assurez-vous que les bornes principales
des deux appareils sont hors tension.
Assurez-vous que les paramétres figurant
sur la plaque signalétique correspondent
aux données électriques nominale de
I'alimentation secteur.

Vérifiez que I'appareil est correctement
installé. Des cables ou des fiches secteur
desserrés et incorrects (le cas échéant)
peuvent faire surchauffer la borne.
Utilisez le cable d’alimentation électrique
approprié.

Ne laissez pas le cable d’alimentation
électrique s’emmeéler.

Assurez-vous qu'une protection contre les
chocs est installée.

Installé le collier anti-traction sur le cable.
Assurez-vous que le cable d'alimentation
ou la fiche (si présente) n'entrent pas en
contact avec les surfaces brllantes de
I'appareil ou les récipients brilants
lorsque vous branchez I'appareil a une
prise électrique.

N'utilisez pas d'adaptateurs multiprise et
de rallonges.

Veillez a ne pas endommager la fiche
secteur (le cas échéant) ni le cable
d’alimentation. Contactez notre service
aprés-vente agréé ou un électricien pour
remplacer le cable d'alimentation s'il est
endommagé.

La protection contre les chocs des parties
sous tension et isolées doit étre fixée de
telle maniére qu'elle ne puisse pas étre
enlevée sans outils.

Ne branchez la fiche secteur dans la prise
secteur qu'a la fin de l'installation.
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Assurez-vous que la prise secteur est
accessible apreés l'installation.

» Sila prise secteur est détachée, ne
branchez pas la fiche secteur.

* Ne tirez pas sur le cable secteur pour
débrancher l'appareil. Tirez toujours sur la
fiche de la prise secteur.

» N'utilisez que des systemes d'isolation
appropriés : des coupe-circuits, des
fusibles (les fusibles a visser doivent étre
retirés du support), un disjoncteur
différentiel et des contacteurs.

» L'installation électrique doit comporter un
dispositif d'isolation qui vous permet de
déconnecter I'appareil du secteur a tous
les poles. Le dispositif d'isolement doit
avoir une largeur d'ouverture de contact
de 3 mm minimum.

2.3 Utilisation

AVERTISSEMENT!
Risque de blessures, de brilures
ou d'électrocution.

» Retirez tous les emballages, les étiquettes
et le film protecteur (le cas échéant) avant
la premiére utilisation.

» Cet appareil est exclusivement a usage
domestique (en intérieur).

* Ne modifiez pas les spécifications de cet
appareil.

» Assurez-vous que les orifices d'aération
ne sont pas obstrués.

* Ne laissez pas l'appareil sans surveillance
durant son fonctionnement.

» Eteignez les zones de cuisson aprés
chaque utilisation.

* Ne posez pas de couverts ou de
couvercles de casseroles sur les zones
de cuisson. lIs peuvent devenir trés
chauds.

» N'utilisez pas I'appareil avec des mains
mouillées ou en contact avec de I'eau.

» N'utilisez pas I'appareil comme plan de
travail ou comme espace de rangement.

» Sila surface de l'appareil est fissurée,
débranchez-le immédiatement, afin
d’éviter un choc électrique.

» Lorsque vous placez des aliments dans
de I'huile chaude, cela peut éclabousser.
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AVERTISSEMENT!
Risque d'incendie et d'explosion.

* Les graisses et les huiles lorsqu’elles sont
chauffées peuvent dégager des vapeurs
inflammables. Tenez les flammes ou les
objets chauds a distance des graisses et
des huiles pendant que vous cuisinez.

» Les vapeurs que dégagent 'huile tres
chaude peuvent provoquer une
combustion spontanée.

* Une huile déja utilisée peut contenir des
restes d’aliments et provoquer un
incendie a une température plus basse
qu’avec une huile neuve.

* Ne placez pas de produits inflammables
ou d’éléments imbibés de produits
inflammables a l'intérieur, a proximité ou
au-dessus de I'appareil.

AVERTISSEMENT!
Risque d'endommagement de
I'appareil.

* Ne laissez pas de récipients chauds sur le
bandeau de commande.

* Ne posez pas de couvercle de casserole
chaud sur la surface en verre de la table
de cuisson.

* Ne laissez pas le contenu des récipients
s’évaporer entierement.

* Prenez soin de ne pas laisser tomber
d’objets ou de récipients sur I'appareil. La
surface risque d’étre endommageée.

* N’activez pas les zones de cuisson avec
un récipient vide ou sans récipient.

* Ne placez pas de feuilles d’aluminium sur
I'appareil.

» Les récipients de cuisson en fonte, en
aluminium ou dont le fond est
endommagé peuvent provoquer des
rayures sur la surface en verre et
vitrocéramique. Soulevez toujours ces
objets lorsque vous devez les déplacer
sur la surface de cuisson.

« Cet appareil est exclusivement destiné a
un usage culinaire. Il ne doit pas étre
utilisé a d'autres fins, par exemple pour
chauffer une piéce.

2.4 Entretien et Nettoyage

» Nettoyez régulierement I'appareil afin de
maintenir le revétement en bon état.



* Mettez a I'arrét I'appareil et laissez-le
refroidir avant de le nettoyer.

* Ne pulvérisez pas d'eau ni de vapeur pour
nettoyer I'appareil.

* Nettoyez I'appareil avec un chiffon doux
humide. Utilisez uniquement des produits
de lavage neutres. N'utilisez pas de
produits abrasifs, de tampons a récurer,
de solvants ni d'objets métalliques.

2.5 Service

» Pour réparer I'appareil, contactez le
service aprés-vente agréeé. Utilisez
uniquement des piéces de rechange
d'origine.

« Concernant la/les lampe(s) a l'intérieur de
ce produit et les lampes de rechange
vendues séparément : Ces lampes sont
congues pour résister a des conditions
physiques extrémes dans les appareils
électroménagers, telles que la

3. INSTALLATION

AVERTISSEMENT!
Reportez-vous aux chapitres
concernant la sécurité.

3.1 Type de raccordement au gaz
pour la table de cuisson et le four
Cet appareil dispose d'un connecteur

1x14 pdles jaune et peut étre raccordé a un
four doté d'un connecteur 1x14 pdles jaune.

3.2 Avant l'installation

Avant d'installer la table de cuisson, notez
les informations de la plaque signalétique ci-
dessous. La plaque signalétique se trouve au
bas de la table de cuisson.

Numéro de série ....................

3.3 Tables de cuisson intégrées

Installez d'abord le four, puis la table de
cuisson dans son logement.

Les tables de cuisson encastrables ne
peuvent étre mises en fonctionnement
qu'aprés avoir été installées dans des

température, les vibrations, 'humidité, ou
sont congues pour signaler des
informations sur le statut opérationnel de
I'appareil. Elles ne sont pas destinées a
étre utilisées dans d'autres applications et
ne conviennent pas a I'éclairage des
pieces d’un logement.

2.6 Mise au rebut

AVERTISSEMENT!
Risque de blessure ou
d'asphyxie.

« Contactez votre service municipal pour
obtenir des informations sur la marche a
suivre pour mettre I'appareil au rebut.

» Débranchez I'appareil de I'alimentation
électrique.

« Coupez le céble d'alimentation au ras de
I'appareil et mettez-le au rebut.

meubles et sur des plans de travail
homologués et adaptés.

3.4 Assemblage

Si vous installez la table de cuisson sous une
hotte, reportez-vous aux instructions
d’installation de la hotte pour connaitre la
distance minimale entre les appareils.

FRANCAIS 39



Consultez le tutoriel vidéo « Comment
installer votre table de cuisson radiante AEG
v - Installation du plan de travail » en tapant le

nom complet indiqué dans le graphique ci-
/ dessous.

min. ”
/ \ Y 'I' h www.youtube.com/electrolux
ou u e www.youtube.com/aeg
How to install your AEG
Radiant Hob - Worktop installation
A Y
'min. 28
[}

4. DESCRIPTION DE L'APPAREIL

4.1 Agencement des zones de cuisson

n n Zone de cuisson

Bandeau de commande

ﬁﬂﬁ
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Les touches sensitives permettent de faire fonctionner I'appareil. Les affichages, les voyants et
les signaux sonores indiquent les fonctions activées.

Touche
sensiti-
ve

g ©

-

Fonction Commentaire

- Pour activer ou désactiver le circuit extérieur de la zone
de cuisson.

\V]

Indicateur du niveau de cuisson Pour indiquer le niveau de cuisson.

Voyants du minuteur des zones Pour indiquer la zone a laquelle se réfere la durée sé-

de cuisson lectionnée.
4 - Affichage du minuteur Pour indiquer la durée, en minutes.

g O

- Pour choisir la zone de cuisson.

- Pour augmenter ou diminuer la durée.

g O

- Pour activer ou désactiver le circuit extérieur de la zone

Go

de cuisson.
E Touches Verrouil / Dispositif de Pour verrouiller ou déverrouiller le bandeau de com-
sécurité enfant mande.
sToP STOP+GO Pour activer et désactiver la fonction.

4.3 Affichage du niveau de cuisson

Afficheur

n
L

Description

La zone de cuisson est désactivée.

(1.6

La zone de cuisson est activée.

STOP+GO est activé.

(&)

Montée en température automatique est activé.

+ chiffre

Une anomalie de fonctionnement s'est produite.

=,E,0

OptiHeat Control (Voyant de chaleur résiduelle a trois niveaux): continuer la cuis-
son / maintien au chaud / chaleur résiduelle.

!

Touches Verrouil / Dispositif de sécurité enfant est activée.

a

Arrét automatique est activé.
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4.4 OptiHeat Control (Voyant de
chaleur résiduelle a trois niveaux)

A

AVERTISSEMENT!

& / (=) / L) Tant que l'indicateur
est allumé, il existe un risque de
brllures dues a la chaleur
résiduelle.

Les indicateurs E] / [3 / [:] s’allument
lorsqu’une zone de cuisson est chaude. lls
indiquent le niveau de chaleur résiduelle des
zones de cuisson que vous étes en train
d’utiliser.

5. UTILISATION QUOTIDIENNE

AVERTISSEMENT!
Reportez-vous aux chapitres
concernant la sécurité.

5.1 Utilisation de la table de
cuisson

Utilisez les boutons du four et le bandeau de
commande de la plaque de cuisson pour la
faire fonctionner. Reportez-vous au chapitre
« Utilisation quotidienne » du manuel
d'utilisation du four.

5.2 Activation et désactivation des
circuits extérieurs

Vous pouvez ajuster la surface de cuisson a
la dimension de votre ustensile de cuisine.

Utilisez la touche sensitive : @

Pour activer le circuit extérieur : appuyez
sur la touche sensitive. Le voyant s'allume.

Pour activer plusieurs circuits extérieurs :
appuyez a nouveau sur la méme touche
sensitive. Le voyant suivant s'allume.

Pour désactiver le circuit extérieur :
appuyez sur la touche sensitive jusqu'a ce
que le voyant s'éteigne.
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L’indicateur peut également s’allumer :

e pour les zones de cuisson voisines,
méme si vous ne les utilisez pas,

* lorsque des récipients chauds sont placés
sur la zone de cuisson froide,

* lorsque la table de cuisson est éteinte
mais que la zone de cuisson est encore
chaude.

L’indicateur s’éteint lorsque la zone de
cuisson s’est refroidie.

Lorsque vous activez la zone
mais que vous n'activez pas le
circuit extérieur, la lumiere
provenant de la zone peut
recouvrir le circuit extérieur. Cela
n'indique pas que le circuit
extérieur est activé. Pour savoir
si le circuit est activé, regardez
le voyant.

5.3 Montée en température
automatique

Cette fonction vous permet d'atteindre le
niveau de cuisson sélectionné en un temps
plus court. Cette fonction active le niveau de
cuisson le plus élevé pendant un certain
temps puis redescend au niveau sélectionné.

Pour activer la fonction, la zone
de cuisson doit étre froide.

Pour activer la fonction pour une zone de
cuisson : tournez la manette vers la droite
jusqu'a ce que (7) s'allume. Réglez
immeédiatement le niveau de cuisson

souhaité. Au bout de 3 secondes, @
s'allume.

Pour désactiver la fonction : tournez la
manette vers la gauche.



5.4 Arrét automatique

Cette fonction arréte la table de cuisson
automatiquement si :

» toutes les zones de cuisson sont
désactivées,

* vous ne réglez pas le niveau de cuisson
apres avoir allumé la table de cuisson,

* vous avez renverse quelque chose ou
placé un objet sur le bandeau de
commande pendant plus de 10 secondes
(une casserole, un torchon, etc.). Un
signal sonore retentit et la table de
cuisson s'éteint. Enlevez I'objet ou
nettoyez le bandeau de commande.

* vous ne désactivez pas la zone de
cuisson ou ne modifiez pas le niveau de

cuisson. Au bout de quelques instants, )
s'allume et la table de cuisson s'éteint.
La relation entre le niveau de cuisson et la
durée apreés laquelle la table de cuisson
s'éteint :

La table de cuisson
s'éteint au bout de

Niveau de cuisson

’ 1.9 6 heures
3-4 5 heures
5 4 heures
6-9 1,5 heure
5.5 Minuteur

* Minuteur a rebours

Vous pouvez utiliser cette fonction pour
régler la durée d’'une seule session de
cuisson.

Sélectionnez d'abord le niveau de cuisson de
la zone de cuisson, puis réglez la fonction.

Pour sélectionner la zone de cuisson :

appuyez sur @) a plusieurs reprises jusqu'a
ce que l'indicateur d’'une zone de cuisson
apparaisse.

Pour activer la fonction : appuyez sur la

touche + du minuteur pour régler la durée
(de 00 a 99 minutes). Lorsque le voyant de la
zone de cuisson commence a clignoter, le
décompte commence.

Pour voir le temps restant : appuyez sur la

touche O pour sélectionner la zone de
cuisson. Le voyant de la zone de cuisson
commence a clignoter. L'affichage indique la
durée restante.

Pour modifier le temps : appuyez sur la
touche @ pour sélectionner la zone de
cuisson. Appuyez sur + ou—.

Pour désactiver la fonction : appuyez sur
@) pour sélectionner la zone de cuisson, puis

appuyez sur —. Le décompte s’effectue
jusqu’a 00. L'indicateur de la zone de
cuisson disparait. Pour désactiver la fonction,
Vvous pouvez également appuyer

simultanément sur + et—.

@

Lorsque le compte a rebours est
terminé, un signal sonore retentit
et 00 clignote. La zone de
cuisson se désactive.

Pour arréter le signal sonore : appuyez sur

O.

¢ CountUp Timer

Cette fonction permet de vérifier la durée de
fonctionnement de la zone de cuisson
sélectionnée.

Pour sélectionner la zone de cuisson :

appuyez sur Q) a plusieurs reprises jusqu'a
ce que l'indicateur d’'une zone de cuisson
apparaisse.

Pour activer la fonction : appuyez sur la

touche = du minuteur. UP apparait. Lorsque
le voyant de la zone de cuisson commence a
clignoter, le minuteur démarre. L'affichage

indique, en alternance, UP et la durée
écoulée (en minutes).

Pour controéler la durée de
fonctionnement de la zone de cuisson :

appuyez sur @ pour sélectionner la zone de
cuisson. Le voyant de la zone de cuisson
commence a clignoter. L'affichage indique la
durée de fonctionnement de la zone.

Pour désactiver la fonction : appuyez sur

O puis appuyez sur + ou —. L'indicateur
de la zone de cuisson disparait.
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*  Minuteur

Vous pouvez utiliser cette fonction lorsque la
table de cuisson est allumée et les zones de
cuisson ne sont pas activées. L'affichage du

niveau de cuisson indique .
Pour activer la fonction : appuyez sur la

touche @ puis sur la touche + ou~ du
minuteur pour régler la durée. L'affichage
des zones de cuisson se désactive
automatiquement au bout de 10 secondes.
Lorsque le temps est écoulé, un signal
sonore retentit et 00 clignote.

Pour arréter le signal sonore : appuyez sur

Pour désactiver la fonction : activez la
zone de cuisson avant gauche pendant une
courte durée puis désactivez-la.

Cette fonction est sans effet sur
le fonctionnement des zones de
cuisson.

5.6 STOP+GO

Cette fonction sélectionne le niveau de
cuisson le plus bas pour toutes les zones de
cuisson activées.

La fonction ne désactive pas les fonctions du
minuteur.

sToP

Pour activer la fonction : appuyez sur & .
s'allume.

Pour désactiver la fonction : appuyez sur

STOP

éo . Le niveau de cuisson précédent s'allume.

Lorsque vous modifiez le niveau
de cuisson, la fonction s'arréte et
le nouveau niveau de cuisson
s'affiche.

5.7 Touches Verrouil

Vous pouvez verrouiller les touches
sensitives de la table de cuisson pendant
que les zones de cuisson fonctionnent.

Réglez d'abord le niveau de cuisson.

Pour activer la fonction : appuyez sur &.

s'affiche pendant 4 secondes. Le
minuteur reste activé.
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Pour désactiver la fonction : appuyez sur
. Le niveau de cuisson précédent s'allume.
Lorsque vous éteignez la table

de cuisson, cette fonction est
également désactivée.

5.8 Dispositif de sécurité enfants

Cette fonction permet d'éviter une utilisation
involontaire de la table de cuisson.

Pour activer la fonction : la table de
cuisson doit étre éteinte. Appuyez sur B
pendant 4 secondes jusqu'a ce que
clignote. Appuyez sur S;*ZP. s'allume
pendant 4 secondes.

Pour désactiver la fonction : la table de
cuisson doit étre éteinte. Appuyez sur B
pendant 4 secondes jusqu'a ce que
clignote. Appuyez sur S;*::P. s'allume
pendant 4 secondes.

Pour désactiver la fonction le temps d'une
cuisson : allumez une zone de cuisson.
s'allume. Appuyez sur 5 pendant

4 secondes ; L] s'allume pour toutes les
zones. Réglez le niveau de cuisson dans
les 4 secondes qui suivent. Vous pouvez
utiliser la table de cuisson. Lorsque vous
éteignez l'appareil, cette fonction est a
nouveau activée.

5.9 OffSound Control
(Désactivation et activation des
signaux sonores)

Eteignez la table de cuisson. Appuyez sur @)
pendant 3 secondes. Appuyez sur E
pendant 3 secondes. ou B s'allume.

Appuyez sur la touche + du minuteur pour
choisir I'une des options suivantes :

. - les signaux sonores sont désactivés
. - les signaux sonores sont actives.

Pour confirmer le réglage, attendez que la
table de cuisson s'éteigne automatiquement.



Lorsque cette fonction est réglée sur ,
I'appareil émet des signaux sonores
uniqguement lorsque :

* Minuteur se termine

6. CONSEILS

AVERTISSEMENT!
Reportez-vous aux chapitres
concernant la sécurité.

6.1 Récipients de cuisson

» Le fond du récipient de cuisson doit étre
aussi plat et épais que possible.

» Assurez-vous que le fond du récipient est
propre avant de le placer sur la surface de
la table de cuisson.

» Afin d’éviter les rayures, ne faites pas
glisser et ne frottez pas le récipient sur la

e Minuteur dégressif se termine
* vous posez un objet sur le bandeau de
commande.

6.2 Oko Timer (Minuteur Eco)

Pour réaliser des économies d'énergie, la
zone de cuisson se désactive
automatiquement avant le signal du
minuteur. La différence de temps de
fonctionnement dépend du niveau et de la
durée de cuisson.

6.3 Exemples en matiére de cuisson

@

Les données du tableau sont
fournies a titre indicatif

. . : uniqguement.
surface vitrocéramique.

@ Les récipients de cuisson avec

un fond en émail, en aluminium
ou en cuivre peuvent laisser des
traces sur la surface
vitrocéramique.

Réglages de la Utilisez pour : Durée Conseils

température (min)

1 Gardez au chaud les aliments cuits. sinéces-  Placez un couvercle sur le récipient.

- saire

1-2 Sauce hollandaise, faire fondre : beur- 5-25 Mélangez de temps en temps.
re, chocolat, gélatine.

1-2 Solidifier : omelettes, ceufs cocotte. 10 - 40 Cuisinez avec un couvercle.

2-3 Faire mijoter des plats a base derizet 25-50 Ajoutez au moins deux fois plus d'eau
de laitage, réchauffer des plats cuisi- que de riz. Remuez les plats a base
nés. de lait durant la cuisson.

3-4 Cuisez les légumes, le poisson et la 20-45 Ajoutez quelques cuillerées a soupe
viande a la vapeur. de liquide.

4-5 Cuisez des pommes de terre a la va- 20-60 Utilisez % | d'eau max. pour 750 g de
peur. pommes de terre.

4-5 Cuisez de plus grandes quantités d’'ali- 60 - 150 Ajoutez jusqu’a 3 | de liquide et des in-

ments, des ragodts et des soupes.

grédients.
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Réglages de la Utilisez pour :

Durée Conseils

température (min)
6-7 Faire revenir : escalopes, cordons sinéces-  Tourner a mi-cuisson.
bleus de veau, cotelettes, rissolettes, saire
saucisses, foie, roux, ceufs, crépes,
beignets.
7-8 Friture, galettes de pommes de terre, 5-15 Tourner a mi-cuisson.
biftecks, steaks.
9 Faire bouillir de I'eau, cuire des pates, saisir de la viande (goulasch, beeuf braisé), cuire des

frites.

7. ENTRETIEN ET NETTOYAGE

7.1 Informations générales

7.2 Nettoyage de la table de
cuisson

AVERTISSEMENT!
Reportez-vous aux chapitres
concernant la sécurité.

Nettoyez la table de cuisson aprés
chaque utilisation.

Utilisez toujours un récipient dont le fond
est propre.

Les rayures ou les taches sombres sur la
surface n'ont aucune incidence sur le
fonctionnement de la table de cuisson.
Utilisez un nettoyant spécialement adapté
a la surface de la table de cuisson.
Utilisez un grattoir spécial pour nettoyer la
vitre.

Enlevez immédiatement : le plastique
fondu, les feuilles de plastique, le sucre et

8. DEPANNAGE
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AVERTISSEMENT!
Reportez-vous aux chapitres
concernant la sécurité.
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les aliments contenant du sucre car la
saleté peut endommager la table de
cuisson. Veillez a ne pas vous briler.
Tenez le racloir spécial incliné sur la
surface vitrée et faites glisser la lame du
racloir pour enlever les salissures.

Une fois que la table de cuisson a
suffisamment refroidi, enlevez : traces
de calcaire et d'eau, projections de
graisse, décolorations métalliques
luisantes. Nettoyez la table de cuisson a
I'aide d'un chiffon humide et d'un
détergent non abrasif. Apres le nettoyage,
séchez la table de cuisson a I'aide d'un
chiffon doux.

Pour retirer les décolorations
métalliques brillantes : utilisez une
solution d'eau additionnée de vinaigre et
nettoyez la surface vitrée avec un chiffon.



8.1 Que faire si...

Probléme

Vous ne pouvez pas activer la ta-
ble de cuisson ni la faire fonction-
ner.

Cause possible

Le fusible a disjoncté.

Solution

Assurez-vous que le fusible est la cau-
se du dysfonctionnement. Si les fusi-
bles disjonctent de maniere répétée,
faites appel a un électricien qualifié.

Vous avez appuyé sur 2 ou plu-
sieurs touches sensitives en méme
temps.

Appuyez sur une seule touche sensiti-
ve.

STOP+GO est activé.

Reportez-vous au chapitre « Utilisation
quotidienne ».

Il'y a de I'eau ou des taches de
graisse sur le bandeau de comman-
de.

Nettoyez le bandeau de commande.

Un signal sonore retentit et la ta-
ble de cuisson se met a l'arrét.
Un signal sonore retentit lorsque
la table de cuisson est a l'arrét.

Vous avez posé quelque chose sur
une ou plusieurs touches sensitives.

Retirez I'objet des touches sensitives.

Le voyant de chaleur résiduelle
ne s’allume pas.

La zone de cuisson n’est pas chau-
de parce qu’elle n’a fonctionné que
peu de temps ou le capteur est en-
dommagé.

Si la zone a eu assez de temps pour
chauffer, faites appel a un service
apres-vente agréé.

Montée en température automati-
que ne fonctionne pas.

La zone est chaude.

Laissez la zone refroidir suffisamment.

Le niveau de cuisson le plus élevé
est réglé.

Le niveau de cuisson le plus élevé est
identique a la puissance de la fonction.

Impossible d’activer le circuit ex-
térieur.

Activez d’abord le circuit intérieur en
modifiant le niveau de puissance.

@ Il'y a une zone sombre sur

la zone multiple.

Il est normal qu'’il y ait une zone
sombre sur la zone multiple.

Les touches sensitives devien-
nent chaudes.

Le récipient est trop grand ou vous
le placez trop prés des commandes.

Placez les récipients de grande taille
sur les zones de cuisson arriére, si
possible.

Aucun signal sonore ne se dé-
clenche lorsque vous appuyez
sur les touches sensitives du
bandeau.

Les signaux sonores sont désacti-
vés.

Activez les signaux sonores. Reportez-
vous au chapitre « Utilisation quoti-
dienne ».

s’affiche.

Dispositif de sécurité enfant ou Tou-
ches Verrouil est activée.

Reportez-vous au chapitre « Utilisation
quotidienne ».
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Probléme Cause possible

Solution

Une erreur s’est produite dans la ta-

et un chiffre s’affichent. ble de cuisson.

Mettez a I'arrét la table de cuisson et
mettez-la de nouveau en fonctionne-

ment au bout de 30 secondes. Si
s’affiche & nouveau, débranchez la ta-
ble de cuisson de la prise électrique.
Au bout de 30 secondes, rebranchez
la table de cuisson. Si le probléme per-
siste, contactez le service aprés-vente
agréé.

Un bip constant se déclenche. Le branchement électrique est incor- Débranchez I'appareil de I'alimentation
rect. électrique. Demandez a un électricien
qualifié de vérifier l'installation.
Saffiche Il manque la seconde phase de I'ali- Vérifiez que la table de cuisson est

mentation électrique.

correctement branchée a une source
d’alimentation électrique. Retirez le fu-
sible, attendez une minute, et replacez
le fusible.

8.2 Si vous ne trouvez pas de le message d’erreur qui s’affiche. Assurez-
solution... vous d'utiliser correctement la table de

cuisson. Si l'intervention d’'un technicien ou

Si vous ne trouvez pas de solution au d’'un vendeur n'est pas gratuite, malgré la
probleme, veuillez contacter votre revendeur période de garantie en cours. Les
ou un service apres-vente agréé. Vous devez informations concernant la période de

fournir les données figurant sur la plaque garantie et les centres de service aprés-
signalétique. Vous devez fournir également vente agréés figurent dans le livret de
un code a 3 lettres pour la vitrocéramique garantie.

(situé dans le coin de la surface en verre) et

9. CARACTERISTIQUES TECHNIQUES

9.1 Plaque signalétique

Modéle HE634070XB PNC 949 595 055 03
Type 60 HAD C6 AO 220-240V, 50 - 60 Hz
Fabriqué en : Allemagne

Numéro de série........... 7.1 kW

AEG CeERF

9.2 Caractéristiques des zones de cuisson

Puissance nominale (niveau de

Zone de cuisson .
cuisson max.) [W]

Diameétre de la zone de cuisson

[mm]

Avant gauche 800 /1600 / 2300 12071757210

Arriére gauche 1200 145
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. Puissance nominale (niveau de
Zone de cuisson

Diamétre de la zone de cuisson

cuisson max.) [W] [mm)]
Avant droite 1200 145
Arriere droite 1500 / 2400 170/ 265
Pour des résultats de cuisson optimaux,
utilisez des récipients qui ne dépassent pas
le diamétre de la zone de cuisson.
10.1 Informations produits*
Identification du modéle HE634070XB
Type de table de cuisson Table de cuisson encastra-
ble
Nombre de zones de cuisson 4
Technologie de chauffage Radiant
Diamétre des zones de cuisson circulaires () Avant gauche 21,0cm
Arriére gauche 14,5 cm
Avant droite 14,5 cm
Longueur (L) et largeur (1) de la zone de cuisson non Arriére droite L 26,5 cm
circulaire 117,0 cm
Consommation d’énergie par zone de cuisson (EC Avant gauche 194,9 Wh / kg
electric cooking) Arriére gauche 188,0 Wh / kg
Avant droite 188,0 Wh / kg
Arriére droite 191,6 Wh / kg
Consommation énergétique de la table de cuisson (EC electric hob) 190,6 Wh/ kg
* Pour I'Union européenne conformément au « Sipossible, couvrez toujours les
Reéglement UE 66/2014. Pour la Biélorussie récipients de cuisson avec un couvercle
conformément a la norme STB 2477-2017, pendant la cuisson.
annexe A. Pour I'Ukraine conformément a la » Activez toujours la zone de cuisson apres
norme 742/2019. avoir posé le récipient dessus.

EN 60350-2 - Appareils électroménagers de
cuisson - Partie 2 : Tables de cuisson :
méthodes de mesure des performances

10.2 Economie d'énergie

» Le fond du récipient doit avoir le méme
diameétre que la zone de cuisson.

* Placez les plus petits récipients sur les
plus petites zones de cuisson.

* Posez directement le récipient au centre
de la zone de cuisson.

Vous pouvez économiser de I'énergie au * Vous pouvez utiliser la chaleur résiduelle
quotidien en suivant les conseils suivants. pour conserver les aliments au chaud ou

» Sivous faites chauffer de I'eau, ne faites
chauffer que la quantité dont vous avez
réellement besoin.

pour faire fondre.
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11. EN MATIERE DE PROTECTION DE L'ENVIRONNEMENT

R/’\‘ecyclez les matériaux portant le symbole portant le symbole )E avec les ordures

L. Déposez les emballages dans les ménageres. Emmenez un tel produit dans
conteneurs prévus a cet effet. Contribuez a votre centre local de recyclage ou contactez
la protection de I'environnement et a votre VOS services municipaux.

sécurité, recyclez vos produits électriques et
électroniques. Ne jetez pas les appareils

@D FRANCE ONLY
® — a—
- A
O |26
o)
CONSIGNE POUVANT VARIER LOCALEMENT > WWW.CONSIGNESDETRIFR

i
Y,
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VOOR PERFECTE RESULTATEN

Bedankt dat je voor dit AEG-product hebt gekozen. We hebben het gecreéerd om
jarenlang onberispelijke prestaties te leveren, met innovatieve technologieén die het
leven eenvoudiger maken — functies die je wellicht niet op gewone apparaten aantreft.
Neem een paar minuten de tijd om het beste uit het apparaat te halen.

Ga naar onze website voor:

Advies over gebruik, brochures, het oplossen van problemen, service- en reparatie-
@ informatie:
www.aeg.com/support
g Registreer je product voor een betere service:
a/ www.registeraeg.com
Koop accessoires, verbruiksartikelen en originele reserveonderdelen voor je apparaat:
www.aeg.com/shop

KLANTENSERVICE EN SERVICE

Gebruik altijd originele onderdelen.

Als u contact opneemt met onze erkende servicedienst, zorg er dan voor dat u de
volgende gegevens tot uw beschikking hebt: Model, PNC, serienummer.

De informatie vindt u op het typeplaatje.

VAN Waarschuwingen en veiligheidsinformatie
® Algemene informatie en tips
Milieu-informatie

Wijzigingen voorbehouden.

INHOUDSOPGAVE

1. VEILIGHEIDSINFORMATIE. ...ttt 51
2. VEILIGHEIDSVOORSCHRIFTEN. ... ..coitiiiiiiiieiie et 54
B INSTALLATIE. ..ttt ettt b ettt b e 56
4. BESCHRIJVING VAN HET PRODUCT ......uiiitiiiiiiiie ittt 57
5. DAGELIJKS GEBRUIK.......ciitiiiiiiiii ittt 59
6. AANWIJZINGEN EN TIPS... ..ottt 61
7. ONDERHOUD EN REINIGING......ccitiiiiiiiieitieeeee e 62
8. PROBLEEMOPLOSSING.......cciiiiiiiitiietieei ettt 63
9. TECHNISCHE GEGEVENS.........ooiiiiiiiii it 64
10. ENERGIEZUINIGHEID........oiiitiiiiiitieceeite ettt 65
11. MILIEUBESCHERMING. ..ottt 66

1. A VEILIGHEIDSINFORMATIE

Lees zorgvuldig de meegeleverde instructies voor installatie
en gebruik van het apparaat. De fabrikant is niet
verantwoordelijk voor verwondingen of schade die voortvloeit
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uit de onjuiste installatie of het onjuiste gebruik. Bewaar de
instructies altijd op een veilige, toegankelijke plek voor
toekomstig gebruik.

1.1 Veiligheid van kinderen en kwetsbare personen

- Dit apparaat kan worden gebruikt door kinderen van 8 jaar
en ouder en door mensen met een beperkt lichamelijk,
zintuiglijk of verstandelijk vermogen of een gebrek aan
ervaring en kennis, indien zij onder toezicht staan of
instructies hebben gekregen over het veilig gebruiken van
het apparaat en indien zij de gevaren begrijpen. Kinderen
jonger dan 8 jaar en personen met zware en complexe
beperkingen dienen altijd uit de buurt van het apparaat te
worden gehouden, tenzij ze voortdurend onder toezicht
staan.

- Houd toezicht op kinderen om te voorkomen dat zij met het
apparaat gaan spelen..

- Houd alle verpakking uit de buurt van kinderen en gooi het
op passende wijze weg.

- WAARSCHUWING: Houd kinderen en huisdieren uit de
buurt van het apparaat als die in werking is of afkoelt.
Makkelijk toegankelijke onderdelen worden heet tijdens het
gebruik.

- Als het apparaat is voorzien van een kinderslot, dient dit te
worden geactiveerd.

- Kinderen mogen zonder toezicht geen reinigings- en
onderhoudswerkzaamheden aan het apparaat uitvoeren.

1.2 Algemene veiligheid

- WAARSCHUWING: Het apparaat en de toegankelijke
onderdelen ervan worden heet tijdens het gebruik. U dient
te voorkomen de verwarmingselementen aan te raken.

- WAARSCHUWING: Onbewaakt koken op een kookplaat
met vet of olie kan gevaarlijk zijn en tot brand leiden.

- Probeer NOOIT om een brand te blussen met water.
Schakel het apparaat uit en bedek vervolgens de vlam, bv.
met een deksel of een vuurdeken.
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- WAARSCHUWING: Het apparaat mag niet van stroom
worden voorzien door een extern schakelapparaat, zoals
een tijdklok, of aangesloten worden op een circuit dat door
het elektriciteitsbedrijf regelmatig aan en uit wordt
geschakeld.

- LET OP: Het kookproces moet bewaakt worden. Een kort
kookproces moet voortdurend bewaakt worden.

- WAARSCHUWING: Brandgevaar: Bewaar geen
voorwerpen op de kookoppervlakken.

- Metalen voorwerpen, zoals messen, vorken, lepels en
deksels mogen niet op het oppervilak van de kookplaat
worden geplaatst, aangezien ze heet kunnen worden.

- Gebruik het apparaat niet voordat u het in de ingebouwde
constructie installeert.

- Gebruik geen stoomreiniger om het apparaat schoon te
maken.

- Als de glaskeramische / glazen oppervlakte gebarsten is,
schakel het apparaat dan uit en trek de stekker uit het
stopcontact. In het geval het apparaat rechtstreeks op de
stroom is aangesloten met een aansluitdoos, verwijdert u
de zekering om het apparaat van de stroom te halen. Neem
altijd contact op met de erkende servicedienst.

- Indien het netsnoer beschadigd is, moet het worden
vervangen door de fabrikant, een erkende service of
vergelijkbaar gekwalificeerde personen om gevaar te
voorkomen.

- WAARSCHUWING: Gebruik alleen kookplaatbeschermers
die door de fabrikant van het kookapparaat zijn ontworpen
of door de fabrikant van het apparaat in de
gebruiksinstructies als geschikt zijn aangegeven of
kookplaatbeschermers die in het apparaat zijn
geintegreerd. Het gebruik van ongeschikte
kookplaatbeschermers kan ongelukken veroorzaken.
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2. VEILIGHEIDSVOORSCHRIFTEN

2.1 Installeren

AN
AN

54

WAARSCHUWING!
Alleen een erkende
installatietechnicus mag dit
apparaat installeren.

WAARSCHUWING!
Gevaar voor letsel of schade
aan het apparaat.

Verwijder alle verpakkingsmaterialen.
Installeer en gebruik geen beschadigd
apparaat.

Volg de installatie-instructies die zijn
meegeleverd met het apparaat.

Houd de minimumafstand naar andere
apparaten en units in acht.

Pas altijd op bij verplaatsing van het
apparaat, want het is zwaar. Gebruik altijd
veiligheidshandschoenen en gesloten
schoeisel.

Dicht de oppervlakken af met kit om te
voorkomen dat ze gaan opzetten door
vocht.

Bescherm de bodem van het apparaat
tegen stoom en vocht.

Installeer het apparaat niet naast een
deur of onder een raam. Dit voorkomt dat
heet kookgerei van het apparaat valt als
de deur of het raam wordt geopend.

Als het apparaat geinstalleerd is boven
lades zorg er dan voor dat de ruimte
tussen de onderkant van het apparaat en
de bovenste lade voldoende is voor
luchtcirculatie.

De onderkant van het apparaat kan heet
worden. Zorg ervoor dat u onder het
apparaat een scheidingspaneel installeert
dat gemaakt is van triplex,
keukenkastmateriaal of ander niet-
brandbaar materiaal om te voorkomen dat
hij de bodem raakt.

Het afscheidingspaneel moet het
volledige gebied onder de kookplaat
bedekken.

NEDERLANDS

2.2 Elektrische aansluiting

WAARSCHUWING!
Gevaar voor brand en
elektrische schokken.

Alle elektrische aansluitingen moeten
worden uitgevoerd door een
gekwalificeerde elektricien.

Dit apparaat moet worden aangesloten op
een geaard stopcontact.

Controleer, voordat je de kookplaat op
een oven aansluit en voor elke bedrading,
of de hoofdaansluitingen van beide
apparaten niet onder spanning staan.
Zorg ervoor dat de parameters op het
vermogensplaatje overeenkomen met
elektrische vermogen van de netstroom.
Controleer of het apparaat correct
geinstalleerd is. Losse en onjuiste
stroomkabels of stekkers (indien van
toepassing) kunnen ertoe leiden dat de
contactklem te heet wordt.

Gebruik het juiste netsnoer.

Zorg dat de stroomkabel niet verstrikt
raakt.

Controleer of er een aardlekschakelaar is
geinstalleerd.

Gebruik de trekontlastingsklem op de
kabel.

Zorg ervoor dat de stroomkabel of stekker
(indien van toepassing) het hete apparaat
of heet kookgerei niet aanraakt als je het
apparaat op een nabijgelegen
contactdoos aansluit.

Gebruik geen adapters met meerdere
stekkers en verlengkabels.

Zorg ervoor dat je de stekker (indien van
toepassing) of het netsnoer niet
beschadigt. Neem contact op met ons
erkende servicecentrum of een elektricien
om een beschadigde stroomkabel te
vervangen.

De schokbescherming van delen onder
stroom en geisoleerde delen moet op zo'n
manier worden bevestigd dat het niet
zonder gereedschap kan worden
verplaatst.

Steek de stekker pas in het stopcontact
als de installatie is voltooid. Zorg ervoor



dat het netsnoer na installatie bereikbaar
is.

» Als het stopcontact los zit, mag u de
stekker niet in het stopcontact steken.

* Trek niet aan het netsnoer om het
apparaat los te koppelen. Trek altijd aan
de stekker.

» Gebruik enkel correcte
isolatievoorzieningen:
stroomonderbrekers, zekeringen
(schroefzekeringen moeten uit de houder
worden verwijderd), aardlekschakelaars
en contactgevers.

» De elektrische installatie moet een
isolatieapparaat bevatten waardoor het
apparaat volledig van het lichtnet
afgesloten kan worden. Het
isolatieapparaat moet een contactopening
hebben met een minimale breedte van 3
mm.

2.3 Gebruik

WAARSCHUWING!
Gevaar voor letsel,
brandwonden of elektrische
schokken.

» Verwijder véor het eerste gebruik alle
verpakking, etikettering en beschermfolie
(indien van toepassing).

» Dit apparaat is uitsluitend bestemd voor
(binnenshuis) huishoudelijk gebruik.

» De specificatie van dit apparaat niet
wijzigen.

» Zorg ervoor dat de ventilatieopeningen
niet geblokkeerd worden.

» Laat het apparaat tijdens de werking niet
onbeheerd achter.

» Zet de kookzone op "uit" na ieder gebruik.

» Plaats geen bestek of deksels van
steelpannen op de kookzones. Ze kunnen
heet worden.

» Gebruik het apparaat niet met natte
handen of als het contact maakt met
water.

» Gebruik het apparaat niet als werkblad of
als opslagopperviak.

» Als het oppervlak van het apparaat
gebarsten is, haal dan onmiddellijk de
stekker uit het stopcontact. Dit voorkomt
elektrische schokken.

» Als u voedsel in hete olie plaatst, kan het
spatten.

WAARSCHUWING!
Risico op brand en explosie

Wanneer ze verwarmd worden, kunnen
vetten en olién ontvlambare dampen
afgeven. Houd vlammen of verwarmde
voorwerpen uit de buurt van vetten en
olién als u ermee kookt.

De dampen die erg hete olie vrijkomen,
kunnen spontane ontbranding
veroorzaken.

Gebruikte olie die voedselresten kan
bevatten, kan brand veroorzaken bij een
lagere temperatuur dan olie die voor de
eerste keer wordt gebruikt.

Plaats geen ontvlambare producten of
artikelen die vochtig zijn met ontvlambare
producten in, bij of op het apparaat.

WAARSCHUWING!
Risico op schade aan het
apparaat.

Laat geen heet kookgerei op het
bedieningspaneel staan.

Leg geen hete deksel op het glazen
oppervlak van de kookplaat.

Laat kookgerei niet droogkoken.

Zorg ervoor dat je geen voorwerpen of
kookgerei op het apparaat laat vallen. Het
oppervlak kan beschadigd raken.
Schakel de kookzones niet in met leeg
kookgerei of zonder kookgerei.

Plaats geen aluminiumfolie op het
apparaat.

Kookgerei gemaakt van gietijzer,
aluminium of met een beschadigde
bodem kan krassen op het glas/
glaskeramiek veroorzaken. Til deze
voorwerpen altijd op als je ze op de
kookplaat moet verplaatsen.

Dit apparaat is uitsluitend bestemd om
mee te koken. Het mag niet worden
gebruikt voor andere doeleinden,
bijvoorbeeld het verwarmen van de
ruimte.

2.4 Onderhoud en reiniging

Reinig het apparaat regelmatig om te
voorkomen dat het materiaal van het
oppervlak achteruitgaat.

Schakel het apparaat uit en laat het
afkoelen voordat u het schoonmaakt.
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» Gebruik geen waterstralen en stoom om
het apparaat te reinigen.

* Maak het apparaat schoon met een
vochtige zachte doek. Gebruik alleen
neutrale schoonmaakmiddelen. Gebruik
geen schuurmiddelen, schuursponsijes,
oplosmiddelen of metalen voorwerpen.

2.5 Service

* Neem contact op met de erkende
servicedienst voor reparatie van het
apparaat. Gebruik alleen originele
reserveonderdelen.

» Met betrekking tot de lamp(en) in dit
product en reservelampen die afzonderlijk
worden verkocht: Deze lampen zijn
bedoeld om bestand te zijn tegen extreme
fysieke omstandigheden in huishoudelijke
apparaten, zoals temperatuur, trillingen,

3. INSTALLATIE

WAARSCHUWING!
Raadpleeg de hoofdstukken
Veiligheid.

3.1 Aansluittype kookplaat en oven

Dit apparaat heeft een gele 1 x 14
poolstekker en kan worden aangesloten op
een oven met een gele 1 x 14 poolstekker.

3.2 Voor montage

Voordat u de kookplaat installeert, dient u de
onderstaande informatie van het typeplaatje
te noteren. Het typeplaatje bevindt zich
onderop de kookplaat.

Serienummer .......c..cceeveveennnnnnn.

3.3 Ingebouwde kookplaten
Installeer eerst de oven en dan de kookplaat
in zijn uitsparing.

Inbouwkookplaten mogen alleen worden
gebruikt nadat zij ingebouwd zijn in geschikte
inbouwunits of werkbladen die aan de
normen voldoen.
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vochtigheid, of zijn bedoeld om informatie
te geven over de operationele status van
het apparaat. Ze zijn niet bedoeld voor
gebruik in andere toepassingen en zijn
niet geschikt voor verlichting in
huishoudelijke ruimten.

2.6 Verwijdering

WAARSCHUWING!
Gevaar voor letsel of verstikking.

* Neem contact op met uw plaatselijke
overheid voor informatie over het
afvoeren van het apparaat.

* Haal de stekker uit het stopcontact.

* Snijd het netsnoer vlak bij het apparaat af
en gooi het weg.

3.4 Montage

Als je de kookplaat onder een kap installeert,
raadpleeg je de installatie-instructies van de
afzuigkap voor de minimumafstand tussen de
apparaten.




@ YouTube

Zoek de videotutorial "Hoe installeert u uw
AEG stralingskookplaat - installatie op het
v aanrecht" door de volledige naam die in de
onderstaande afbeelding staat in te typen.

www.youtube.com/electrolux
www.youtube.com/aeg

How to install your AEG
Radiant Hob - Worktop installation

Q

4. BESCHRIJVING VAN HET PRODUCT
4.1 Indeling kookopperviak

Kookzone
Bedieningspaneel

ﬁﬂﬁ

N
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Gebruik de tiptoetsen om het apparaat te bedienen. De displays, indicatielampjes en geluiden
tonen welke functies worden gebruikt.

Tip- Functie Opmerking

toets
- Het in- en uitschakelen van de buitenste ring.
- Kookstanddisplay De kookstand weergeven.

w

Timerindicatie voor de kookzones

Geeft aan voor welke zone u de tijd instelt.

Timerdisplay

De tijd in minuten weergeven.

-

Om de kookzone te selecteren.

De tijd verlengen of verkorten.

a
d ©

Het in- en uitschakelen van de buitenste ring.

0

Blokkering / Kinderbeveiligingsin-
richting

Het bedieningspaneel vergrendelen/ontgrendelen.

STOP
+
Go

STOP+GO

De functie in- en uitschakelen.

4.3 Kookstanddisplays

Scherm

n
1=

Beschrijving

De kookzone is uitgeschakeld.

(1.

De kookzone wordt gebruikt.

STOP+GO werkt.

(&)

Automatisch opwarmen werkt.

+ ciffer Er is een storing.

@ / [3 / Q OptiHeat Control (3-staps restwarmte-indicator): doorgaan met koken / warmhoud-
stand / restwarmte.

Blokkering / Kinderbeveiligingsinrichting werkt.

8

Automatische uitschakeling werkt.
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4.4 OptiHeat Control (3-staps
restwarmte-indicator)

A

WAARSCHUWING!

& / (=) / L) Zolang het

indicatielampje aanstaat, bestaat
er een risico op brandwonden
door restwarmte.

De indicatielampjes B / B / ) verschijnen
als een kookzone heet is. De aanduidingen

tonen het niveau van de restwarmte voor de
kookzones die je momenteel gebruikt.

5. DAGELIJKS GEBRUIK

WAARSCHUWING!
Raadpleeg de hoofdstukken
Veiligheid.

5.1 De kookplaat bedienen

Je bedient de kookplaat met de knoppen van
de oven en het bedieningspaneel van de
kookplaat. Zie "Dagelijks gebruik" in de
gebruikershandleiding van de oven.

5.2 In- en uitschakelen van de
buitenste ringen

Het verwarmingsvlak kan worden aangepast
aan de grootte van de pannen.

Tiptoets gebruiken: @

Om de buitenste ring in te schakelen: raak
de tiptoets aan. Het controlelampje gaat
branden.

Om meer buitenste ringen in te
schakelen: raak dezelfde tiptoets weer aan.
Het bijbehorende controlelampje gaat
branden.

Om de buitenste ring uit te schakelen:
raak de tiptoets aan tot het indicatielampje uit
gaat.

Het indicatielampje kan ook verschijnen:

» voor de aangrenzende kookzones, zelfs
als je ze niet gebruikt,

» als er heet kookgerei op de koude
kookzone wordt geplaatst,

« als de kookplaat is uitgeschakeld, maar
de kookzone nog heet is.

Het indicatielampje verdwijnt als de
kookzone is afgekoeld.

Als u de zone inschakelt maar
niet de buitenste ring inschakelt,
dan kan het licht van de zone de
buitenste ring bedekken. Dit
betekent niet dat de buitenste
ring is ingeschakeld. Controleer
het indicatielampje om te zien of
de ring geactiveerd is.

5.3 Automatisch opwarmen

Als u deze functie activeert, kunt u in minder
tijd een benodigde kookstand verkrijgen. De
functie schakelt even de hoogste kookstand
in en verlaagt dan naar de juiste kookstand.

Om de functie in werking te
stellen moet de kookzone koud
zZijn.

Om de functie voor een kookzone in te

schakelen: draai de knop rechtsom tot (/)
gaat branden. Stel meteen de juiste

kookstand in. Na 3 seconden gaat
branden.

Om de functie uit te schakelen: draai de
knop linksom.
5.4 Automatische uitschakeling

De functie schakelt de kookplaat
automatisch uit als:

« alle kookzones zijn uitgeschakeld,
» ude kookstand niet instelt nadat u de
kookplaat hebt ingeschakeld,
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* U iets hebt gemorst of iets langer dan 10
seconden op het bedieningspaneel hebt
gelegd (een pan, doek, etc.). Er klinkt een
geluidssignaal en de kookplaat wordt
uitgeschakeld. Verwijder het voorwerp of
reinig het bedieningspaneel.

* u een kookzone niet uitschakelt of de
kookstand verandert. Na een tijdje gaat

E] aan en schakelt de kookplaat uit.
De verhouding tussen kookstand en de
tijd waarna de kookplaat uitschakelt:

Warmte-instelling De kookplaat wordt

uitgeschakeld na

‘ 1.2 6 uur
3-4 5 uur
5 4 uur
6-9 1,5 uur
5.5 Timer

* Timer met aftelfunctie
U kunt deze functie gebruiken om de lengte
van één kooksessie in te stellen.

Stel eerst de warmtestand voor de kookzone
in en dan de functie.

Om de kookzone in te stellen: tik

herhaaldelijk op @ totdat het lampje van een
kookzone verschijnt.

Om de functie te activeren: tik op + van
de timer om de tijd in te stellen (00 - 99
minuten). Als het lampje van de kookzone
gaat knipperen, wordt de tijd afgeteld.

Om de resterende tijd te zien: tik op @) om
de kookzone in te stellen. Het indicatielampje
van de kookzone begint te knipperen. Op het
display wordt de resterende tijd
weergegeven.

Om de tijd te wijzigen: tik op @ om de
kookzone in te stellen. Tik op + of ™.

Om de functie te deactiveren: tik op O om
de kookzone in te stellen en tik vervolgens

op — . De resterende tijd telt terug tot 00. Het
indicatielampje van de kookzone verdwijnt.
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Om de functie uit te schakelen kunt u ook
tegelijkertijd tikken op + en—.

Als de aftelling beéindigd is,
klinkt er een geluidssignaal en
knippert 00. De kookzone wordt
uitgeschakeld.

Om de functie te stoppen: tik op @

¢ CountUp Timer
Gebruik deze functie om in de gaten te
houden hoe lang de kookzone werkt.

Om de kookzone in te stellen: tik

herhaaldelijk op @) totdat het lampje van een
kookzone verschijnt.

Om de functie te activeren: tik op = van

de timer. UP verschijnt. Als het lampje van de
kookzone gaat knipperen, wordt de tijd

opgeteld. Het display schakelt tussen UPen
de getelde tijd (in minuten).

Om in de gaten te houden hoelang de

kookzone werkt: tik op @ om de kookzone
in te stellen. Het indicatielampje van de
kookzone begint te knipperen. De display
geeft aan hoe lang de zone werkt.

Om de functie te deactiveren: tik op @) en

tik vervolgens op + of . Het
indicatielampje van de kookzone verdwijnt.

+  Kookwekker

U kunt deze functie gebruiken wanneer de
kookplaat is ingeschakeld maar de
kookzones niet werken. De warmtestand op

het display toont @

Om de functie te activeren: tik op O en tik

vervolgens op + of = van de timer om de
tijd in te stellen. Het display van de
kookzones schakelt zich na 10 seconden
automatisch uit. Als de tijd verstreken is,
klinkt er een geluidssignaal en knippert 00.

Om de functie te stoppen: tik op .

Om de functie te deactiveren: activeer de
kookzone aan de linkervoorzijde voor een
korte tijd en deactiveer deze.



De functie heeft geen invloed op
de werking van de kookzones.

5.6 STOP+GO

Deze functie stelt alle kookzones die in
werking zijn in op de laagste kookstand.

De functie stopt de timerfunctie niet.

STOP
De functie inschakelen: raak ¢ aan.
gaat branden.

De functie uitschakelen: Raak @ aan. De
vorige kookstand gaat aan.

Als u de kookstand wijzigt, stopt
de functie en de display toont de
nieuwe kookstand.

5.7 Blokkering

U kunt de sensors op de kookplaat
vergrendelen terwijl de kookzones in werking
zZijn.

Stel eerst de kookstand in.

De functie inschakelen: raak B aan.

gaat gedurende 4 seconden aan. De timer
blijft aan.

De functie uitschakelen: Raak E aan. De
vorige kookstand gaat aan.

Als u de kookplaat uitzet, stopt u
deze functie ook.
5.8 Kinderbeveiligingsinrichting

Deze functie voorkomt dat de kookplaat
onbedoeld wordt gebruikt.

6. AANWIJZINGEN EN TIPS

WAARSCHUWING!
Raadpleeg de hoofdstukken
Veiligheid.

6.1 Pannen

* De bodem van de pannen moet zo dik en
vlak mogelijk zijn.

De functie inschakelen: de kookplaat moet
worden uitgeschakeld. Raak (3 4 seconden
tot lLJ knippert. Raak SZ{F aan. verschijnt
gedurende 4 seconden.

De functie uitschakelen: de kookplaat moet
worden uitgeschakeld. Raak B 4 seconden

tot lJ knippert. Raak s:;*? aan. lWJ verschijnt
gedurende 4 seconden.

De functie gedurende één kooksessie
onderdrukken: activeer een kookzone. @
gaat aan. Raak | gedurende 4 seconden in

totdat (&J voor alle zones aangaat. Stel de
kookstand in binnen 4 seconden. U kunt
de kookplaat bedienen. Als u het apparaat uit
zet, werkt de functie weer.

5.9 OffSound Control (In- en
uitschakelen van de geluiden)

Schakel de kookplaat uit. Raak D3
seconden aan. Raak E 3 seconden aan.

of &) gaat branden. Raak + aan om één
van het volgende te kiezen:

. - de signalen zijn uit
. - de geluidsignalen zijn aan.

Om uw keuze te bevestigen moet u wachten
tot de kookplaat automatisch uitschakelt.

Als de functie op .Y staat, kunt u de geluiden
alleen horen als:

* Kookwekker naar beneden komt

« Timer met aftelfunctie naar beneden komt
* uiets op het bedieningspaneel plaatst.

e Zorg ervoor dat bodems schoon en droog
zijn voordat de pannen op de kookplaat
worden gezet.

« Schuif of wrijf de pan niet over het
keramische glas, om krassen te
voorkomen.
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6.2 Oko Timer (Eco-timer)

Om energie te besparen schakelt het
verwarmingselement van de kookzone

Pannen gemaakt van
geémailleerd staal of met
aluminium of koperen bodems
kunnen tot verkleuringen van de
glazen keramische kookplaat
leiden.

eerder uit dan het signaal van de timer met
aftelfunctie klinkt. Het verschil in werkingstijd
hangt af van het niveau van de kookstand en
de tijd dat u kookt.

6.3 Voorbeelden van
kooktoepassingen

De gegevens in de tabel dienen
alleen als richtlijn.

Warmte-instel- Gebruik om het volgende te Tijd Aanwijzingen

ling doen: (min)

1 Houd gekookt voedsel warm. indien no- Doe een deksel op het kookgerei.

- dig

1-2 Hollandaisesaus, smelten: boter, cho- 5-25 Van tijd tot tijd mengen.
colade, gelatine.

1-2 Harden: pluizige omeletten, gebakken 10 - 40 Kook met een deksel erop.
eieren.

2-3 Zachtjes aan de kook brengen van rijst 25 - 50 Voeg minimaal twee keer zo veel
en gerechten op melkbasis, reeds be- vocht toe als rijst en roer gerechten op
reide gerechten opwarmen. melkbasis halverwege de procedure

door.
3-4 Stoom groenten, vis, vlees. 20-45 Voeg een paar eetlepels vocht toe.
4-5 Stoom aardappelen. 20-60 Gebruik max. %4 | water voor 750 g
aardappelen.

4-5 Bereid grotere hoeveelheden voedsel, 60 - 150 Tot 3 liter vloeistof plus ingrediénten.
stoofschotels en soepen.

6-7 Zachtjes bakken: escalope, kalfsvlees  indien no- Halverwege de bereidingstijd omdraai-
cordon bleu, cutlets, rissoles, worstjes, dig en.
lever, roux, eieren, pannenkoeken, do-
nuts.

7-8 Zware friet, hash browns, lenden- 5-15 Halverwege de bereidingstijd omdraai-

steaks, steaks.

en.

Kook water, kook pasta, braadvlees (goulash, stoofvlees), frietjes bakken.

7. ONDERHOUD EN REINIGING

7.1 Algemene informatie

* Reinig de kookplaat na elk gebruik.
» Gebruik altijd kookgerei met een schone
bodem.

WAARSCHUWING!

Veiligheid.

Raadpleeg de hoofdstukken
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Krassen of donkere vliekken op het
oppervlak hebben geen invioed op de
werking van de kookplaat.

Gebruik een specifiek schoonmaakmiddel
voor het oppervlak van de kookplaat.
Gebruik een speciale schraper voor het
glas.



7.2 De kookplaat schoonmaken

+ Verwijder direct: gesmolten kunststof,
plastic folie, suiker en suikerhoudend
voedsel, anders kan dit schade aan de
kookplaat veroorzaken. Doe voorzichtig
om brandwonden te voorkomen. Gebruik
de speciale schraper op de glazen plaat
en verwijder resten door het blad over het
oppervlak te schuiven.

* Verwijder nadat de kookplaat
voldoende is afgekoeld: kalk- en

8. PROBLEEMOPLOSSING

WAARSCHUWING!
Raadpleeg de hoofdstukken
Veiligheid.

8.1 Wat moet je doen als ...

Probleem

Je kunt de kookplaat niet inscha-
kelen of bedienen.

Mogelijke oorzaak

De zekering is doorgeslagen.

waterkringen, vetspatten en metaalachtig
glanzende verkleuringen. Reinig de
kookplaat met een vochtige doek en een
beetje niet-schurend reinigingsmiddel.
Droog de kookplaat na reiniging af met
een zachte doek.

Verkleuring glanzende metalen
verwijderen: reinig het glazen opperviak
met een doek en een oplossing van water
met azijn.

Oplossing

Verzeker je ervan dat de zekering de
oorzaak van de storing is. Als de zeke-
ringen keer op keer doorslaan, neem
je contact op met een erkende installa-
teur.

Je hebt 2 of meer sensorvelden te-
gelijkertijd aangeraakt.

Raak slechts één sensorveld aan.

STOP+GO is in werking.

Raadpleeg ‘Dagelijks gebruik’.

Water of vetvlekken op het bedie-
ningspaneel.

Reinig het bedieningspaneel.

Er klinkt een geluidssignaal en de
kookplaat wordt uitgeschakeld.
Als de kookplaat wordt uitge-
schakeld, klinkt er een geluids-
signaal.

Je hebt iets op een of meer sensor-
velden geplaatst.

Verwijder het voorwerp van de sensor-
velden.

De restwarmte-indicator gaat niet
aan.

De zone is niet heet omdat deze

slechts kortstondig is gebruikt, of de

sensor is beschadigd.

Als de zone voldoende lang gebruikt is
om heet te zijn, neem je contact op
met een erkende servicedienst.

Automatisch opwarmen werkt
niet.

De zone is heet.

Laat de zone voldoende afkoelen.

De hoogste kookstand is ingesteld.

De hoogste kookstand heeft hetzelfde
vermogen als de functie.

Je kunt de buitenste ring niet in-
schakelen.

Schakel eerst de binnenste ring in
door de kookstand te wijzigen.
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Probleem

Mogelijke oorzaak

Oplossing

@ Er is een donker deel op

de meervoudige zone.

Het is normaal dat er een donkere
zone op de meervoudige zone is.

De sensorvelden worden heet.

De pan is te groot of je plaatst deze
te dicht bij de bedieningsknoppen.

Plaats grotere pannen indien mogelijk
op de achterste kookzones.

Er klinkt geen geluidsignaal wan-
neer je de tiptoetsen van het be-
dieningspaneel aanraakt.

De signalen zijn uit.

Schakel de geluiden in. Raadpleeg
‘Dagelijks gebruik’.

gaat aan.

Kinderbeveiligingsinrichting of Blok-
kering werkt.

Raadpleeg ‘Dagelijks gebruik’.

en een getal gaan branden.

Er is een fout opgetreden in de
kookplaat.

Schakel de kookplaat uit en schakel
deze na 30 seconden weer in. Wan-

neer weer verschijnt, trek je de
stekker van de kookplaat uit het stop-
contact. Steek de stekker van de kook-
plaat er na 30 seconden weer in. Als
het probleem zich blijft voordoen,
neem je contact op met een erkende
servicedienst.

Je kunt een constant piepgeluid
horen.

De elektrische aansluiting is ver-
keerd.

Trek de stekker van de kookplaat uit
het stopcontact. Laat de installatie
controleren door een erkende elektri-
cien.

gaat aan.

De tweede fase van de stroomtoe-
voer ontbreekt.

Controleer of de kookplaat goed aan-
gesloten is op het lichtnet. Verwijder
de zekering, wacht een minuut, en
plaats de zekering weer terug.

8.2 Als je geen oplossing kunt
vinden...

Als je niet zelf het probleem kunt verhelpen,
neem dan contact op met je verkoper of een
erkende serviceafdeling. Geef de gegevens
op het typeplaatje. Geef ook de driecijferige
code voor het glaskeramiek (bevindt zich in

de hoek van het glazen oppervlak) en een

9. TECHNISCHE GEGEVENS
9.1 Typeplaatje

foutmelding die gaat branden. Zorg ervoor
dat je de kookplaat correct gebruikt. Als dit
niet het geval is, is het onderhoud van een
servicemonteur of dealer niet gratis, ook
tijdens de garantieperiode. De informatie
over garantieperiode en geautoriseerde
servicecentra vind je in het garantieboekje.

Model HE634070XB
Type 60 HAD C6 AO

Serienr. ................
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PNC 949 595 055 03
220-240 V 50-60 Hz
Gemaakt in: Duitsland

7.1 kKW



AEG ceEx

9.2 Specificatie kookzones

Nominaal vermogen (max warmte-

Kookzone Diameter van de kookzone [mm]

instelling) [W]
Links voor 800/ 1600 / 2300 120/175/210
Links achter 1200 145
Rechtsvoor 1200 145
Rechtsachter 1500/ 2400 170/ 265

Gebruik voor optimale kookresultaten
kookgerei dat niet groter is dan de diameter
van de kookzone.

10. ENERGIEZUINIGHEID

10.1 Productinformatie*

Modelnummer HE634070XB
Type kookplaat Inbouwkookplaat
Aantal kookzones 4
Verwarmingstechnologie Stralingsverwarmer
Diameter van ronde kookzones (J) Links voor 21,0cm
Links achter 14,5 cm
Rechtsvoor 14,5 cm
Lengte (L) en breedte (W) van niet-ronde kookzone Rechtsachter L 26,5 cm
W 17,0 cm
Energieverbruik per kookzone (EC electric cooking) Links voor 194,9 Wh / kg
Links achter 188,0 Wh / kg
Rechtsvoor 188,0 Wh / kg
Rechtsachter 191,6 Wh / kg
Energieverbruik van de kookplaat (EC electric hob) 190,6 Wh / kg
* Voor de Europese Unie conform EU 10.2 Energiebesparing

66/2014. Voor Belarus volgens STB . .
2477-2017, Annex A. Voor Oekraine volgens | U kunt elke dag energie besparen tijdens het

742/2019. koken door de onderstaande tips te volgen.

EN 60350-2 - Huishoudelijke elektrische * Warm alleen de hoeveelheid water op die

kookapparaten - Deel 2: Kookplaten - unodig heeft.

Methoden voor het meten van prestaties : 509 indien mogelijk altijd een deksel op
e pan.

« Zet uw kookgerei op de kookzone voordat
u deze activeert.
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» De bodem van het kookgerei moet
dezelfde afmeting hebben als de
kookzone.

» Zet kleiner kookgerei op kleinere
kookzones.

11. MILIEUBESCHERMING

Recycleer de materialen met het symbool

L/?). Gooi de verpakking in een geschikte
afvalcontainer om het te recycleren.
Bescherm het milieu en de volksgezondheid
en recycleer op een correcte manier het afval
van elektrische en elektronische apparaten.
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« Plaats het kookgerei precies in het
midden van de kookzone.

¢ Gebruik de restwarmte om het eten warm
te houden of te smelten.

Gooi apparaten gemarkeerd met het symbool

i niet weg met het huishoudelijk afval.
Breng het product naar het milieustation bij u
in de buurt of neem contact op met de
gemeente.



PARA UNOS RESULTADOS PERFECTOS

Gracias por elegir este producto AEG. Lo hemos creado para brindarle un rendimiento
impecable durante muchos afos, con tecnologias innovadoras que lo ayudan a
simplificar la vida, caracteristicas que quizas no encuentre en los electrodomésticos

comunes. Dedique unos minutos a leer este documento para sacarle el maximo partido.

Visite nuestro sitio web para:
Obtener consejos, folletos, soluciones a problemas e informacion de servicio y
@ reparacion:
www.aeg.com/support
g Registrar su producto para recibir un mejor servicio:
a/ www.registeraeg.com

Comprar accesorios, articulos de consumo y piezas de recambio originales para su
’E aparato:

www.aeg.com/shop

ATENCION AL CLIENTE Y SERVICIO

Le recomendamos que utilice recambios originales.

Cuando se ponga en contacto con nuestro Centro de servicio técnico, asegurese de
tener los siguientes datos disponibles: Modelo, cédigo numérico del producto (PNC),
numero de serie.

La informacién se encuentra en la placa de caracteristicas.

/\ Advertencia / Precaucién - Informacién sobre seguridad
® Informacion general y consejos
Informacion relativa al medioambiente

Salvo modificaciones.
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1. A INFORMACION SOBRE SEGURIDAD

Antes de instalar y utilizar el aparato, lea atentamente las
instrucciones facilitadas. El fabricante no se hace

ESPANOL
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responsable de lesiones o danos producidos como resultado
de una instalacion o un uso incorrectos. Conserve siempre
estas instrucciones en lugar seguro y accesible para futuras

consultas.

1.

1 Seguridad de nifios y personas vulnerables

Este aparato puede ser utilizado por nifos de 8 anos en
adelante y personas cuyas capacidades fisicas, sensoriales
o0 mentales estén disminuidas o que carezcan de la
experiencia y conocimientos suficientes para manejarlo,
siempre que cuenten con las instrucciones o la supervision
sobre el uso del electrodoméstico de forma segura y
comprendan los riesgos. Es necesario mantener alejados
del aparato a los ninos de menos de 8 anos, asi como a las
personas con minusvalias importantes y complejas, salvo
que estén bajo supervision continua.

Es necesario vigilar a los nifos para que no jueguen con el
aparato.

Mantenga todo el material de embalaje fuera del alcance de
los nifios y deséchelo de forma adecuada.

- ADVERTENCIA: Mantenga a los nifios y mascotas alejados

del aparato cuando esté funcionando o enfriandose. Las
piezas accesibles se calientan durante el funcionamiento.
Si este aparato tiene un bloqueo de seguridad para ninos,
debe activarlo.

La limpieza y mantenimiento de usuario del producto no
podran ser realizados por nifios sin supervision.

.2 Instrucciones generales de seguridad

ADVERTENCIA: El horno y las piezas accesibles se
calientan mucho durante el funcionamiento. Preste mucha
atencién para no tocar las resistencias.

- ADVERTENCIA: Cocinar con grasa sin estar presente

68

puede resultar peligroso, ya que podria ocasionarse un
incendio.
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NUNCA intente apagar un fuego con agua; apague el
aparato y cubra la llama con una tapa o una manta
ignifuga.

- ADVERTENCIA: El aparato no se debe alimentar a través
de un dispositivo de conmutacién externo, como un
temporizador, ni conectarse a un circuito que se encienda y
apague regularmente por un servicio publico.
PRECAUCION: El proceso de coccion debe ser
supervisado. El proceso de coccion breve debe ser
supervisado permanentemente.

- ADVERTENCIA: Peligro de incendio: No guarde objetos
sobre las superficies de coccion.

No coloque objetos metalicos, como cuchillos, tenedores,
cucharas o tapaderas sobre la superficie de la placa, ya
que podrian calentarse demasiado.

No utilice el aparato antes de instalarlo en la estructura
empotrada.

No utilice un limpiador a vapor para limpiar el aparato.

Si la superficie de vitroceramica/cristal esta agrietada,
apague el aparato y desenchufelo de la red eléctrica. Si el
aparato esta conectado directamente a la red eléctrica
mediante una caja de empalmes, quite el fusible para
desconectarlo de la alimentacion eléctrica. En cualquier
caso, péngase en contacto con el servicio técnico
autorizado.

Si el cable de alimentacion esta danado, debe ser
reemplazado por el fabricante, un servicio autorizado o
personas cualificadas de manera similar para evitar un
peligro.

ADVERTENCIA: Utilice exclusivamente protecciones para
la placa de coccion disefiadas por el fabricante del aparato
o indicadas en sus instrucciones de uso como apropiadas,
o bien las protecciones incluidas con el aparato. El uso de
protectores inadecuados puede provocar accidentes.

ESPANOL 69



2. INSTRUCCIONES DE SEGURIDAD

2.1 Instalacion

C ADVERTENCIA!
Solo un técnico cualificado
puede instalar el aparato.

C ADVERTENCIA!
Podria sufrir lesiones o danar el
aparato.

* Retire todo el embalaje.

* No instale ni utilice un aparato danado.

» Siga las instrucciones de instalacion
suministradas con el aparato.

* Respete siempre la distancia minima
entre el aparato y los demas
electrodomésticos y mobiliario.

» Tenga cuidado al mover el aparato,
porque es pesado. Utilice siempre
guantes de proteccion y calzado cerrado.

» Proteja las superficies cortadas con un
material sellante para evitar que la
humedad las hinche.

» Proteja la parte inferior del aparato del
vapor y la humedad.

* No instale el aparato junto a una puerta ni
debajo de una ventana. De esta forma se
evita que los utensilios de cocina
calientes caigan del aparato cuando la
puerta o la ventana estén abiertas.

* Cuando instale el aparato encima de
cajones, asegurese de que hay suficiente
espacio entre la parte inferior del aparato
y el cajon superior para que circule el
aire.

* La base del aparato se puede calentar.
Asegurese de colocar un panel de
separacion hecho de contrachapado,
material de armazon para cocina u otro
material incombustible bajo el aparato
para evitar el acceso a la base.

» El panel de separacion tiene que cubrir
completamente el area por debajo de la
placa.
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2.2 Conexion eléctrica

ADVERTENCIA!
Riesgo de incendios y
descargas eléctricas.

Todas las conexiones eléctricas deben
ser realizadas por un electricista
cualificado.

El aparato debe conectarse a tierra.
Antes de conectar la placa de coccion a
un horno y antes de cada cableado,
asegurese de que los terminales
principales de ambos aparatos no tengan
tension.

Asegurese de que los parametros de la
placa de caracteristicas son compatibles
con los valores eléctricos del suministro
eléctrico.

Asegurese de que el aparato esta
instalado correctamente. Un cable de red
o enchufe (en su caso) flojo o inadecuado
puede provocar que el terminal se
caliente.

Utilice el cable de alimentacién de red
correcto.

No deje que el cable de alimentacién
eléctrica se enrede.

Asegurese de que haya instalada una
proteccién contra descargas eléctricas.
Utilice la abrazadera de alivio de tension
del cable.

Asegurese de que el cable o el enchufe
(en su caso) no toquen el aparato caliente
ni utensilios de cocina calientes cuando
conecte el aparato a una toma.

No utilice adaptadores de enchufes
multiples ni cables prolongadores.
Asegurese de no dafar el enchufe de red
(en su caso) ni el cable de red. Péngase
en contacto con un electricista o con
nuestro servicio técnico autorizado para
cambiar un cable de alimentacion
dafado.

Los mecanismos de proteccion contra
descargas eléctricas de componentes con
corriente y aislados deben fijarse de
forma que no puedan aflojarse sin utilizar
herramientas.



» Conecte el enchufe a la toma de corriente
Unicamente cuando haya terminado la
instalacion. Asegurese de tener acceso al
enchufe del suministro de red una vez
finalizada la instalacion.

» Sila toma de corriente esta floja, no
conecte el enchufe.

* No desconecte el aparato tirando del
cable de conexion a la red. Tire siempre
del enchufe.

» Use Unicamente dispositivos de
aislamiento apropiados: linea con
proteccion contra los cortocircuitos,
fusibles (tipo tornillo que puedan retirarse
del soporte), dispositivos de fuga a tierra
y contactores.

» Lainstalacion eléctrica debe tener un
dispositivo de aislamiento que permita
desconectar el aparato de todos los polos
de la red. El dispositivo de aislamiento
debe tener una apertura de contacto con
una anchura minima de 3 mm.

2.3 Uso

ADVERTENCIA!
Riesgo de lesiones, quemaduras
y descargas eléctricas.

» Retire todo el embalaje, las etiquetas y la
pelicula protectora (si corresponde) antes
del primer uso.

+ Este aparato esta disefiado
exclusivamente para uso doméstico (en
interiores).

* No cambie las especificaciones de este
aparato.

» Asegurese de que las aberturas de
ventilacion no estan bloqueadas.

* No deje el aparato desatendido durante el
funcionamiento.

» Apague las zonas de coccién después de
cada uso.

* No coloque cubiertos ni tapaderas sobre
las zonas de coccién. Pueden calentarse.

» No utilice el aparato con las manos
mojadas ni con agua en contacto.

» No utilice el aparato como superficie de
trabajo ni para depositar objetos.

» Sila superficie del aparato esta agrietada,
desconecte inmediatamente el aparato de
la toma de corriente. Esto debe hacerse
para evitar descargas eléctricas.

* Cuando se coloca comida en aceite
caliente, puede saltar.

ADVERTENCIA!
Riesgo de incendio y
explosiones

« Las grasas y el aceite pueden liberar
vapores inflamables al calentarse.
Mantenga cualquier llama u objeto
caliente alejado de grasas y aceites
cuando los use para cocinar.

* Los vapores que liberan los aceites muy
calientes pueden provocar combustiones
espontaneas.

« El aceite usado, que puede contener
restos de alimentos, puede provocar
fuego a menor temperatura que el aceite
que se usa por primera vez.

* No coloque productos inflamables o
articulos mojados con productos
inflamables dentro, cerca o sobre el
aparato.

ADVERTENCIA!
Podria danar el aparato.

* No coloque utensilios de cocina calientes
sobre el panel de mandos.

* No coloque una tapa caliente sobre la
superficie de cristal de la placa de
coccion.

* No deje que el contenido de los
recipientes hierva hasta evaporarse.

« Tenga cuidado de no dejar caer objetos ni
utensilios de cocina sobre el aparato. La
superficie puede danarse.

* No encienda las zonas de coccion con
utensilios de cocina vacios ni sin
utensilios de cocina.

* No coloque papel de aluminio sobre el
aparato.

* Los utensilios de cocina de hierro o
aluminio fundido o que tengan la base
danada pueden causar arafazos en el
vidrio o la cerdmica de vidrio. Levante
siempre estos objetos cuando tenga que
moverlos sobre la superficie de coccion.

» Este aparato esta disefiado
exclusivamente para cocinar. No debe
utilizarse para otros propdsitos, por
ejemplo, calentar la habitacion.
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2.4 Mantenimiento y limpieza

» Limpie periédicamente el aparato para
evitar el deterioro del material de la
superficie.

* Apague el aparato y déjelo enfriar antes
de limpiarlo

» No utilice pulverizadores ni vapor de agua
para limpiar el aparato.

» Limpie el aparato con un pafio suave
humedecido. Utilice solo detergentes
neutros. No utilice productos abrasivos,
estropajos duros, disolventes ni objetos
metalicos.

2.5 Asistencia tecnica

» Parareparar el aparato, péngase en
contacto con el centro de servicio
autorizado. Utilice solamente piezas de
recambio originales.

» En cuanto a la(s) bombilla(s) de este
producto y las de repuesto vendidas por
separado: Estas bombillas estan

3. INSTALACION

ADVERTENCIA!
Consulte los capitulos sobre
seguridad.

3.1 Hob and oven connection type

This appliance has a yellow 1x14 pole
connector and can be connected to an oven
with a yellow 1x14 pole connector.

3.2 Antes de la instalacion

Antes de instalar la placa de coccion, anote
la informacion siguiente de la placa de
caracteristicas. La placa de caracteristicas
esta situada en la parte inferior de la placa
de coccién.

NUmero de serie .......ccoceeevevveennnn...

3.3 Placas empotradas

Primero instale el horno y después la placa
de coccidn en el recorte.

Las placas de coccion que han de ir
integradas en la cocina solo deben utilizarse
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destinadas a soportar condiciones fisicas
extremas en los aparatos domésticos,
como la temperatura, la vibracion, la
humedad, o estan destinadas a sefalar
informacion sobre el estado de
funcionamiento del aparato. No estan
destinadas a utilizarse en otras
aplicaciones y no son adecuadas para la
iluminacién de estancias domésticas.

2.6 Eliminacion

ADVERTENCIA!
Existe riesgo de lesiones o
asfixia.

« Contacte con las autoridades locales para
saber como desechar correctamente el
aparato.

« Desconecte el aparato de la red.

» Corte el cable eléctrico cerca del aparato
y deséchelo.

una vez encastradas en los muebles
adecuados y con las encimeras y superficies
de trabajo apropiadas.

3.4 Montaje

Si instala la placa debajo de una campana,
consulte las instrucciones de instalacion de
la campana para ver la distancia minima
entre los aparatos.




— Para encontrar el tutorial de video "Como
516 instalar la placa de coccion radiante AEG -
{40 Instalacion en encimera", escriba el nombre

/ completo indicado en el gréafico siguiente.

in.55 | 490 —5%c560"

www.youtube.com/electrolux

m W ° YOUTlIbe www.youtube.com/aeg

How to install your AEG
Radiant Hob - Worktop installation

N
'min. 28

[}

F’*

4. DESCRIPCION DEL PRODUCTO

4.1 Disposicion de las zonas de coccién

n n Zona de coccion

Panel de mandos

ﬁﬂﬁ

g
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Utilice el aparato con los sensores. Las pantallas, indicadores y sefales acusticas indican qué
funciones estan en funcionamiento.

Sensor Funcion Comentario
- Para activar y desactivar el anillo exterior.
- Indicador del nivel de calor Para mostrar el nivel de calor.

- Indicadores de tiempo de las zo- Muestra la zona para la que se ha ajustado la hora.
g j

nas de coccion

- Indicador del temporizador Para mostrar la hora en minutos.
@ - Para seleccionar una zona de coccion.
E _|_ — Para aumentar o disminuir el tiempo.
@ - Para activar y desactivar el anillo exterior.

E Bloqueo / Dispositivo de seguri- Para bloquear y desbloquear el panel de control.

dad para nifios

E sToP STOP+GO Para activar y desactivar la funcion.
GO

4.3 Indicacion de la temperatura en pantalla

Pantalla Descripcion
La zona de coccion estad apagada.
E] ) La zona de coccion esta en funcionamiento.
STOP+GO esta en funcionamiento.
@ Calentamiento automatico esta en funcionamiento.
. Hay un fallo de funcionamiento.
+ ndmero
E] / E] / D OptiHeat Control (indicador de calor residual de 3 pasos): seguir cocinando / mantener
caliente / calor residual.
Bloqueo / Dispositivo de seguridad para nifios esta en funcionamiento.
E] Desconexion automatica esta en funcionamiento.
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4.4 OptiHeat Control (indicador de
calor residual de 3 pasos)

C ADVERTENCIA!
E] / E] / [:] Mientras se

enciende el indicador, existe
riesgo de quemaduras por el
calor residual.

Los indicadores B / B / ) aparecen
cuando una zona de coccion esta caliente.
Muestran el nivel de calor residual de las
zonas de coccion que esta usando.

5. USO DIARIO

ADVERTENCIA!
Consulte los capitulos sobre
seguridad.

5.1 Funcionamiento de la placa

La placa se maneja con los mandos del
horno y el panel de control de la placa.

Consulte «Uso diario» en el manual del
usuario del horno.

5.2 Activacion y desactivacion de
los circuitos exteriores

Es posible adaptar la superficie de coccion al
tamarno del recipiente.

Uso del sensor: @

Para activar el circuito exterior: toque el
sensor. Se enciende el indicador.

Para activar mas circuitos exteriores:
toque el mismo sensor de nuevo. Se
encenderd el indicador siguiente.

Para desactivar el circuito exterior: toque
el sensor hasta que se apague el indicador.

@ Cuando se activa la zona pero
no el circuito exterior, la luz de la

zona puede cubrir el anillo
exterior. No significa que el
circuito exterior esté activado.
Para ver si el circuito esta
activado, compruebe el
indicador.

También puede aparecer el indicador:

* para las zonas de coccion adyacentes,
incluso si no las utiliza,

« cuando se colocan recipientes calientes
en la zona de coccion fria,

* cuando la placa esta desactivada pero la
zona de coccion sigue caliente.

El indicador desaparece cuando la zona de
coccion se enfria.

5.3 Calentamiento automatico

Si activa esta funcion puede conseguir el
ajuste de calor necesario en menos tiempo.
La funcion establece la temperatura al valor
mas elevado por un cierto tiempo y,
después, la baja al valor adecuado.

Para activar la funcion, la zona
de coccién debe estar fria.

Para activar la funcién de una zona de
coccion: gire el mando a la derecha hasta

que se encienda @ Establezca
inmediatamente el ajuste de calor correcto.

Transcurridos 3 segundos, se enciende @

Para desactivar la funcion: gire el mando
hacia la izquierda.

5.4 Desconexion automatica

La funcion desconecta automaticamente
la placa de coccion siempre que:

» todas las zonas de coccién estan
apagadas,

* no se ajusta un nivel de calor después de
encender la placa,

* se vierte algo o se coloca algun objeto
sobre el panel de mandos durante mas de
10 segundos (un recipiente, un trapo,
etc.). Se emite una sefal acustica y la
placa de coccion se apaga. Retire el
objeto o limpie el panel de control.

* no apaga una zona de coccién ni cambia
la temperatura. Al cabo de un cierto
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tiempo, se enciende G y se apaga la
placa.
Relacion entre el ajuste de temperatura 'y
el tiempo tras el que se apaga la placa de
coccion:

Ajuste del nivel de La placa de coccion

calor se apaga
’ 1.2 6 horas
3-4 5 horas
5 4 horas
6-9 1,5 hora

5.5 Temporizador

» Temporizador de cuenta atras
Puede utilizar esta funcion para establecer la
duracién de una sola sesion de coccion.

Ajuste primero temperatura para la zona de
coccion y después la funcion.

Para seleccionar la zona de coccion:

toque O varias veces hasta que parpadee el
indicador de la zona de coccion que desee.

Para activar la funcion: toque la parte +
del temporizador para programar el tiempo
(00 - 99 minutos). La cuenta atras
comenzara cuando el indicador de la zona
de coccién empiece a parpadear.

Para comprobar el tiempo restante: toque

@ para seleccionar la zona de coccion. El
indicador de la zona de coccién comienza a
parpadear. La pantalla muestra el tiempo
restante.

Para modificar el tiempo: toque @ para
seleccionar la zona de coccion. Toque + o]

Para desactivar la funcién: toque D para
seleccionar la zona de coccion y después

—. El tiempo restante se sigue descontando
hasta llegar a 00. El indicador de la zona de
coccion desaparece. Para desactivar la

funcion, también puede tocar + y—ala
vez.
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Al acabarse la cuenta atras,
suena una sefal y 00 parpadea.
Se apaga la zona de coccion.

Para detener la seial acustica: toque .

¢ CountUp Timer

Puede utilizar esta funcién para supervisar la
duracién de funcionamiento de la zona de
coccion.

Para seleccionar la zona de coccion:

toque @ varias veces hasta que parpadee el
indicador de la zona de coccion que desee.

Para activar la funcién: toque = del

temporizador; uP aparece. La cuenta de
cronémetro comienza cuando el indicador de
la zona de coccién empieza a parpadear. La

pantalla alterna entre uP y el tiempo
transcurrido (minutos).

Para ver el tiempo de funcionamiento de

la zona de coccién: toque Q) para
seleccionar la zona de coccion. El indicador
de la zona de coccion comienza a
parpadear. La pantalla muestra cuanto
tiempo ha estado funcionado la zona.

Para desactivar la funcion: toque D y

después + o0 — . El indicador de la zona de
coccién desaparece.

* Avisador

Puede utilizar esta funciéon mientras la placa
esta activada y las zonas de coccion no
funcionan. La pantalla de temperatura

muestra .

Para activar la funcién: toque O y después

+ 0 — del temporizador para ajustar el
tiempo. La pantalla de las zonas de coccion
se desactiva automaticamente tras 10
segundos. Al acabarse el tiempo, suena una
sefal y 00 parpadea.

Para detener la seial acustica: toque .

Para desactivar la funcién: active un
momento y desactive la zona de coccion
delantera izquierda.



La funcién no afecta al
funcionamiento de las zonas de
coccion.

@

5.6 STOP+GO

Esta funcion ajusta todas las zonas de
coccion en funcionamiento al nivel de calor
mas bajo.

La funcion no detiene las funciones del
temporizador.

STOP
Para activar la funcién: toque < . (vJSe
enciende.

STOP

Para desactivar la funcién: toque < . Se
enciende el ajuste de calor anterior.

Cuando se cambia el nivel de
temperatura, la funcion se
detiene y la pantalla muestra el
nuevo ajuste.

5.7 Bloqueo

Puede bloquear los sensores de la placa con
las zonas de coccién en funcionamiento.

Ajuste en primer lugar el nivel de calor
que desee.

Para activar la funcién: toque 8. se
enciende durante 4 segundos. El
temporizador se mantiene activo.

Para desactivar la funcién: toque B se
enciende el ajuste de calor anterior.

La funcién también se desactiva
cuando se apaga la placa.

5.8 Bloqueo de seguridad para
nifos

Esta funcion impide el uso accidental o
indebido de la placa.

6. CONSEJOS

ADVERTENCIA!
Consulte los capitulos sobre
seguridad.

Para activar la funcién: la placa debe estar
desactivada. Toque & durante 4 segundos
hasta que parpadee Toque o . se
enciende durante 4 segundos.
Para desactivar la funcién: la placa debe
estar desactivada. Toque B durante 4

7 STOP
segundos hasta que (-J parpadee Toque ¢ .
se enciende durante 4 segundos.

Para anular la funcién solo durante el
tiempo de coccidn: active una zona de

coccion. o se enciende. Toque i durante 4

segundos hasta que (&J se encienda para
todas las zonas. Ajuste la temperatura
antes de que transcurran 4 segundos. Ya
puede poner en marcha el aparato. Cuando
se desactiva el aparato, la funcién vuelve a
funcionar.

5.9 OffSound Control
(Desactivacion y activacion de los
sonidos)

Apague la placa de coccion. Toque @)
durante 3 segundos. Toque | durante 3

segundos. &Y 0 2] se encienden. Toque +
en el temporizador para seleccionar una de
las siguientes opciones:

. - el sonido se desactiva

. - el sonido se activa.

Para confirmar su seleccioén, espere hasta
que la placa de coccion se desactive
automaticamente.

Cuando esta funcion se ajusta en , solo se
oye el sonido cuando:

* el Avisador baja

* el Temporizador baja

* se coloca algo en el panel de control.

6.1 Utensilios de cocina

* La base de los recipientes debe ser lo
mas gruesa y plana posible.
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» Asegurese de que las bases de los
utensilios estan limpias y secas antes de
colocarlas sobre la placa de coccion.

» Para evitar arafazos, no deslice ni frote la
olla sobre el vidrio de ceramica.

@

Los utensilios de cocina
fabricados con acero esmaltado
y bases de aluminio o cobre
pueden provocar cambios de

suene la sefal del temporizador de cuenta
atras. La diferencia en el tiempo de
utilizacion depende de la temperatura de
calentamiento y de la duracioén de la coccion.

6.3 Ejemplos de aplicaciones de
cocina

Los datos de la tabla son valores

color de la superficie orientativos.
vitroceramica.
6.2 Oko Timer (Temporizador Eco)
Con el fin de ahorrar energia, la resistencia
de la zona de coccion se apaga antes de que
Ajuste de tem- Usar para: Tiempo Consejos
peratura (min)
1 Mantener calientes los alimentos. segun sea Tapar los utensilios de cocina.
” necesario
1-2 Salsa holandesa, fundir: mantequilla, 5-25 Mezcla de vez en cuando.
chocolate o gelatina.
1-2 Solidificar: tortillas esponjosas, huevos 10 - 40 Cocina el plato con una tapa.
al plato.
2-3 Arroces y platos cocinados con leche, 25 - 50 Anadir al menos el doble de liquido
calentar comidas preparadas. que de arroz; los platos lacteos deben
removerse a media coccion.
3-4 Verduras al vapor, pescado, carne. 20-45 Afada un par de cucharadas de liqui-
do.
4-5 Patatas al vapor. 20-60 Utilice como maximo % | de agua para
750 g de patatas.
4-5 Cocinar grandes cantidades de alimen- 60 - 150 Hasta 3 | de liquido mas ingredientes.
tos, estofados y sopas.
6-7 Fritura ligera: escalopes, cordon bleu  segin sea Déle la vuelta a media coccion.
de ternera, chuletas, hamburguesas, necesario
salchichas, higado, rebozados, hue-
vos, tortitas, rosquillas.
7-8 Fritura fuerte: hash browns, filetes de 5-15 Déle la vuelta a media coccion.
lomo, bistecs.
9 Hervir agua, cocer pasta, dorar carne (gulash, asado), patatas fritas.

7. MANTENIMIENTO Y LIMPIEZA
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ADVERTENCIA!
Consulte los capitulos sobre .
seguridad.
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7.1 Informacién general

Limpie la placa después de cada uso.



» Utilice siempre recipientes cuya base esté

limpia.
* Los arafazos o las marcas oscuras en la

superficie no afectan al funcionamiento de

la placa.
+ Utilice un limpiador especial para la
superficie de la placa.

» Utilice un rascador especial para el cristal.

7.2 Limpieza de la placa

+ Elimine de inmediato: restos fundidos
de plastico, recubrimientos de plastico,
azucar y alimentos que contengan
azucar, la suciedad puede dafiar la placa.
Tenga cuidado para evitar quemaduras.
Utilice un rascador especial sobre la

8. SOLUCION DE PROBLEMAS

ADVERTENCIA!
Consulte los capitulos sobre
seguridad.

8.1 Qué hacer si...

Problema Posible causa

La placa no se enciende o no
funciona.

Ha saltado el fusible.

superficie del cristal formando un angulo
agudo y arrastre la hoja para eliminar la
suciedad.

Elimine cuando el aparato se haya
enfriado: restos de cal, marcas de agua,
manchas de grasa y decoloraciones
metdlicas. Limpie la placa de coccién con
un pano suave humedecido con agua y
detergente no abrasivo. Después de
limpiar, seque la placa de coccién con un
pano suave.

Elimine cualquier decoloracion
metalica brillante: utilice una solucién de
agua y vinagre para limpiar la superficie
de cristal con un pafo.

Solucion

Asegurese de que el fusible es la cau-
sa del fallo de funcionamiento. Si el fu-
sible se funde repetidamente, consulte
a un electricista cualificado.

Ha pulsado 2 o mas sensores al

mismo tiempo.

Toque solo un sensor.

STOP+GO esta en funcionamiento.

Consulte "Uso diario".

Hay agua o grasa en el panel de
control.

Limpie el panel de control.

Se emite una sefial acustica y la
placa se apaga.

Se emite una sefal acustica
cuando la placa se apaga.

Ha colocado uno o varios sensores.

Retire el objeto de los sensores.

El indicador de calor residual no
se enciende.

La zona no esta caliente porque ha
funcionado poco tiempo o el sensor
esta dafiado.

Si la zona ha funcionado el tiempo su-
ficiente como para estar caliente, con-
sulte con el centro de servicio autori-
zado.

Calentamiento automatico no
funciona.

La zona esta caliente.

Deje que la zona se enfrie lo suficien-
te.

Se ha ajustado el nivel de calor mas
alto.

El nivel de coccion maximo tiene la
misma potencia que la funcién.
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Problema Posible causa

Solucién

No se puede encender el anillo
exterior.

Encienda primero el anillo interior
cambiando el ajuste de temperatura.

@ Hay un area oscura en la

zona multiple.

Es normal que haya una zona oscu-
ra en la zona multiple.

Los sensores se calientan.

El utensilio de cocina es demasiado
grande o esta colocado demasiado

Coloque los utensilios de cocina gran-
des en las zonas traseras si es posi-

cerca de los mandos. ble.

No hay ningun sonido al pulsar
los sensores del panel.

Los sonidos estan desactivados.

Active los sonidos. Consulte "Uso dia-
rio".

1 .
se enciende.

Dispositivo de seguridad para nifios
o Blogueo esta en funcionamiento.

Consulte "Uso diario".

y un nimero se encienden. ca

Se ha producido un error en la pla-

Apague la placa y vuelva a encenderla
después de 30 segundos. Si vuelve a

aparecer , desconecte la placa de
coccion de la red eléctrica. Espere 30
segundos antes de volver a conectar
la placa. Si el problema continua, pén-
gase en contacto con el Centro de ser-
vicio técnico.

Se oye un pitido constante.

La conexion eléctrica no es correcta.

Desconecte la placa de coccién de la
red eléctrica. Pida a un electricista
cualificado que compruebe la instala-
cion.

se enciende.

tacion eléctrica.

Falta la segunda fase de la alimen-

Compruebe si la placa se ha conecta-
do correctamente a la red eléctrica.
Quite el fusible, espere un minuto e in-
serte el fusible de nuevo.

8.2 Si no encuentra una solucion...

Si no logra subsanar el problema, pongase
en contacto con su distribuidor o un centro
de servicio técnico. Facilite los datos de la
placa de caracteristicas. Indique también el
cddigo de tres digitos de la vitroceramica (se
encuentra en la esquina de la superficie del
cristal) y aparece un mensaje de error.

9. DATOS TECNICOS

9.1 Placa de datos técnicos

Modelo HE634070XB

Tipo 60 HAD C6 AO
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Asegurese de que manipula la placa
correctamente. De lo contrario, el técnico de
servicio o el distribuidor facturaran la
reparacion efectuada, incluso durante el
periodo de garantia. La informacién sobre el
periodo de garantia y los centros de servicio
autorizados figuran en el folleto de garantia.

Cédigo del numero del producto (PNC) 949 595
055 03
220-240 V ~ 50-60 Hz



N° serie: ....ccceee......
AEG

Fabricado en: Alemania
7.1 kW

cex

9.2 Especificaciones de las zonas de coccién

Zona de coccion

Parte delantera iz-
quierda

800 /1600 / 2300

Potencia nominal (ajuste de calor
maximo) [W]

Diametro de la zona de coccion
[mm]

12071757210

Parte trasera izquier- 1200

da

145

Parte delantera dere- 1200

cha

145

Parte trasera derecha 1500 / 2400

170/ 265

Para obtener un resultado de coccion
6ptimo, utilice utensilios de cocina con un

diametro no mayor al de la zona de coccién.

10. EFICACIA ENERGETICA

10.1 Informacion del producto*

Identificacion del modelo

HE634070XB

Tipo de placa

Placa empotrada

Numero de zonas de coccion

4

Tecnologia de calentamiento

Calentador radiante

Diametro de las zonas de coccion circulares () Parte delantera izquierda 21 cm

Parte trasera izquierda 14,5 cm

Parte delantera derecha 14,5 cm
Largo (L) y ancho (A) de la zona de coccion no cir- Parte trasera derecha L 26,5 cm
cular A 17 cm
Consumo energético por zona de coccion (EC elec- Parte delantera izquierda 194,9 Wh / kg
tric cooking) Parte trasera izquierda 188,0 Wh / kg

Parte delantera derecha 188,0 Wh / kg

Parte trasera derecha 191,6 Wh / kg

Consumo enegeértico de la placa de coccion (EC electric hob) 190,6 Wh / kg

* Para la Union Europea segun la normativa

UE 66/2014. Para Bielorrusia, de
conformidad con la STB 2477-2017, Anexo
A. Para Ucrania, de conformidad con la
742/2019.

EN 60350-2 - Aparatos electrodomésticos:
encimeras eléctricas - Parte 2: Placas -
Métodos de medicion del rendimiento
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10.2 Ahorro de energia

Estos consejos la ayudaran a ahorrar
energia al cocinar cada dia.

» Cuando caliente agua, utilice solo la
cantidad que necesite.

* Enla medida de lo posible, cocine
siempre con los utensilios de cocina
tapados.

» Coloque el utensilio de cocina sobre la
zona de coccion antes de encenderla.

* La base del utensilio de cocina debe tener

el mismo diametro que la zona de
coccion.

* Coloque los utensilios de cocina

pequeios en zonas de coccién pequenas.

« Coloque el utensilio de cocina

directamente en el centro de la zona de
coccion.

« Utilice el calor residual para mantener
calientes los alimentos o derretirlos.

11. ASPECTOS MEDIOAMBIENTALES

Recicle los materiales con el simbolo L/.\‘-)
Coloque el material de embalaje en los
contenedores adecuados para su reciclaje.
Ayude a proteger el medio ambiente y la
salud publica, asi como a reciclar residuos
de aparatos eléctricos y electronicos. No
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deseche los aparatos marcados con el

simbolo :E junto con los residuos
domésticos. Lleve el producto a su centro de
reciclaje local o pédngase en contacto con su
oficina municipal.



TAYDELLISIA TULOKSIA

Kiitos, kun valitsit taman AEG-tuotteen. Olemme luoneet sen antamaan sinulle
moitteettoman suorituskyvyn monien vuosien ajan innovatiivisilla tekniikoilla, jotka
helpottavat elamaa — nadma ovat ominaisuuksia, joita et ehka 16yda tavallisista laitteista.
Kéaytd muutama minuutti aikaasi lukeaksesi, kuinka saat kaiken kaiken hyddyn irti
laitteesta.

Vieraile verkkosivullamme:

G Saat kayttdon liittyvia neuvoja, esitteitd, vianmaaritysohjeita seka huolto- ja
@ korjausohijeita:
www.aeg.com/support
g Rekisterdi tuotteesi saadaksesi parempaa huoltoa:
a/ www.registeraeg.com
Osta laitteeseesi lisdvarusteita, kulutustuotteita ja alkuperaisia varaosia:
’% www.aeg.com/shop
ASIAKASPALVELU

Kayta aina alkuperaisia varaosia.

Pida seuraavat tiedot saatavilla ottaessasi yhteytta valtuutettuun huoltoliikkeeseemme:
Malli, PNC-tuotenumero, sarjanumero.

Tiedot l16ytyvat arvokilvesta.

/\ Varoitus / Varotoimi- ja turvallisuustietoja
@ vieistietoa ja vinkkeja
Ymparisténsuojelutietoja

Oikeus muutoksiin pidatetaan.

SISALTO

1. TURVALLISUUSTIEDOT .ottt ettt ettt ettt e e eeneeeeeaeeeens 83
2. TURVALLISUUSOHUIEET ...ttt ettt ettt ettt eeneen et eneneeeneeseeas 85
B ASENNUS ..ottt et ettt ettt ettt ettt ettt ettt 87
4. TUOTEKUNVAUS. .. oottt ettt ettt e e e et ee et et eee et eeeeeenneeeeens 89
5. PAIVITTAINEN KAYTTO ..ottt ettt ettt ettt et eaeen 91
6. VIHIEITA JA NEUVOUA. ..o oottt ettt ettt eee e eneeeenens 93
7. HOITO JA PUHDISTUS. .ottt ettt ettt et et et eneeeneeeeeeeneas 94
8. VIANMAARITYS ..ottt ettt ettt ettt e et e et et e e e et e et e e e et ere et ere et ee e e 95
9. TEKNISET TIEDOT .ottt et eeeee et e et et e et eeeeeeeeeeeeeeeeee e et e eee et et e eaeeeeeeenens 96
10. ENERGIATEHOKKUUS. ..ottt ettt ee et et et eeeneeeen e 97
11, YMPARISTONSUOUELU. ...ttt et ettt ee e ee e 97

1. A TURVALLISUUSTIEDOT

Lue laitteen mukana toimitetut ohjeet ennen laitteen
asennusta ja kayttdéa. Valmistaja ei ota vastuuta
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henkildvahingoista tai vahingoista, jotka aiheutuvat
virheellisesta asennuksesta tai kaytdosta. Sailyta ohjeita aina
varmassa ja helppopaasyisessa paikassa tulevia
kayttokertoja varten.

1.1 Lasten ja taitamattomien henkildiden turvallisuus

- 8-vuotiaat ja sitd vanhemmat lapset seka henkilét, joilla on
fyysisia, aisteihin liittyvia tai henkisia rajoitteita tai
puutteellinen kokemus tai tuntemus, voivat kayttaa tata
laitetta vain, jos heita valvotaan tai ohjataan laitteen
turvallisessa kaytossa ja jos he ymmartavat kayttoon
liittyvat vaarat. Tuote on pidettava alle 8-vuotiaiden lasten ja
erittain laajoista ja monimutkaisista toiminnallisista
rajoitteista karsivien henkildiden ulottumattomissa, ellei
heita valvota jatkuvasti.

- Lapsia on valvottava, jotta he eivat ryhdy leikkimaan
laitteella.

- Kaikki pakkaukset tulee pitaa lasten ulottumattomissa ja
havittaa asianmukaisesti.

- VAROITUS: Pida lapset ja lemmikkieldimet pois uunin
lahettyvilta sen ollessa toiminnassa tai jadhtymassa kayton
jalkeen. Laitteen esilla olevat osat kuumentuvat kayton
aikana.

- Jos laitteessa on lapsilukko, sita on kaytettava.

- Lapset eivat saa puhdistaa laitetta tai suorittaa siihen
kohdistuvia kayttajan huoltotoimenpiteita ilman valvontaa.

1.2 Yleinen turvallisuus

- VAROITUS: Uuni ja sen esilldolevat osat kuumentuvat
kayton aikana. Varo koskettamasta uunin
lammitysvastuksia.

- VAROITUS: Rasvalla tai dljylla kypsentaminen ilman
valvontaa voi olla vaarallista, ja se voi aiheuttaa tulipalon.

- Ald KOSKAAN yritd sammuttaa tulta vedelld, vaan kytke
laite pois toiminnasta ja peita sitten liekit esimerkiksi
kannella tai sammutuspeitteella.
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- VAROITUS: Laitteeseen ei saa liittda ulkoista kytkinta,
kuten ajastinta, eika sita saa liittaa virtapiiriin, jonka
sahkolaitos saanndllisin valiajoin kytkee paalle/pois paalta.
HUOMIO: Ruoan kypsymista tulee valvoa jatkuvasti.
Lyhyen jakson ruoan kypsymista tulee valvoa jatkuvasti.
VAROITUS: Tulipalon vaara: Ala sailyta esineita keittotason
pinnoilla.

Metalliesineita, kuten veitsia, haarukoita, lusikoita ja kansia
ei saa asettaa keittotason pinnalle, koska ne voivat
kuumentua.

- Ala kayta laitetta ennen kuin se on asennettu kalusteeseen.
Laitteen puhdistuksessa ei saa kayttaa hoyrypesuria.

Jos keraaminen/lasipinta on vaurioitunut, katkaise virta
laitteesta ja irrota pistoke pistorasiasta. Jos laite on liitetty
sahkoverkkoon suoraan kytkentakoteloa kayttaen, irrota
sulake virran katkaisemiseksi laitteesta. Ota yhteytta
valtuutettuun huoltopalveluun kummassakin tapauksessa.
Jos virtajohto vaurioituu, sen saa sahkovaaran valttamiseksi
vaihtaa vain valmistaja, valtuutettu huoltoliike tai vastaava
ammattitaitoinen henkild.

VAROITUS: Kayta ainoastaan kodinkoneen valmistajan
suunnittelemia keittotason suojia, laitteen valmistajan
kayttdohjeessa maaritettyja suojia tai keittotason mukana
toimitettuja suojia. Virheellisten suojien kaytto voi aiheuttaa
onnettomuuksia.

2. TURVALLISUUSOHJEET

2.1 Asennus « Vaurioitunutta laitetta ei saa asentaa tai
kayttaa.
VAROITUS! * Noudata koneen mukana toimitettuja
& Laitteen asennuksen ja litdnnat asennusohijeita.
saa suorittaa vain * Noudata mainittuja vahimmaisetaisyyksia
ammattitaitoinen henkild. muihin laitteisiin ja kalusteisiin.
Siirra laitetta aina varoen, silld se on
VAROITUS! raskas. Kayta aina suojakasineita ja
A Virheellinen kaytté voi aiheuttaa suojaavia jalkineita.
henkilévahinkoja tai laitteen « Tiivista pinnat tiivisteaineella estagksesi
vaurioitumisen. kosteuden aiheuttaman turpoamisen.
Suojaa laitteen alaosa hoyrylta ja
Poista kaikki pakkausmateriaalit. kosteudelta.
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+ Ala asenna laitetta oven viereen tai
ikkunan alapuolelle. Tall6in keittoastioiden
putoaminen laitteesta valtetdan oven tai
ikkunan avaamisen yhteydessa.

+ Jos laite on asennettu laatikoiden
ylapuolelle, varmista, etta laitteen alaosan
ja ylalaatikon valinen tila on riittava
ilmankierron kannalta.

» Laitteen alaosa voi kuumentua. Varmista,
etta asennat laitteen alapuolelle vanerista,
keittion jadanndsmateriaalista tai muusta
syttymattdmasta materiaalista valmistetun
erotuslevyn, joka estaa paasyn laitteen
alapuolelle.

» Erotuslevyn tulee peittda keittotason alla
oleva alue kokonaan.

2.2 Sahkokytkenta

VAROITUS!
Tulipalo- ja séhkoiskuvaara.

+ Kaikki sahkdliitdnnat on teetettéava
patevalla sdhkoasentajalla.

» Laite on kytkettdva maadoitettuun
pistorasiaan.

* Ennen kuin kytket keittotason uuniin ja
ennen jokaista johdotusta, varmista, etta
molempien laitteiden paaliittimet ovat
jannitteetta.

* Varmista, ettd arvokilvessa olevat
parametrit ovat verkkovirtaldhteen
sahkoarvojen mukaisia.

* Varmista, etta laite on asennettu oikein.

Loysat tai vaaranlaiset virtajohdot tai

pistokkeet (jos olemassa) voivat aiheuttaa

liittimen ylikuumenemisen.

Kéayta oikeaa verkkovirtajohtoa.

Ala paasta virtajohtoa sotkeutumaan.

Tarkista, etta iskusuojaus on asennettu.

Kéayta johdossa vedonpoistajaa.

Varmista, ettei virtajohto tai pistoke (jos

sellainen on) kosketa kuumaan

laitteeseen tai kuumiin keittoastioihin, kun
liitat laitteen pistorasiaan.

+ Ala kayta jakorasioita tai jatkojohtoja.

» Varmista, ettei pistoke (jos sellainen on)
tai virtajohto vaurioidu. Ota yhteytta
valtuutettuun huoltoliikkeeseemme tai
sahkdasentajaan vaurioituneen
virtajohdon vaihtamiseksi.

» Jannitteenalaisten ja eristettyjen osien
suojat tulee asentaa niin, ettei niiden
irrotus onnistu ilman tydkaluja.
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« Kytke pistoke pistorasiaan vasta
asennuksen jalkeen. Varmista, etta
laitteen verkkovirtakytkenta on ulottuvilla
laitteen asennuksen jalkeen.

« Jos pistoke on |6ysasti kiinni
virtajohdossa, &l kiinnita sita
pistorasiaan.

« Ala veda virtajohdosta pistoketta
irrottaessasi. Veda aina pistokkeesta.

« Kayta vain asianmukaisia eristyslaitteita:
suojakytkimet, sulakkeet (ruuvattavat
sulakkeet on irrotettava kannasta),
vikavirtakytkimet ja kontaktorit.

« Sahkodasennuksessa on oltava erotin, joka
mahdollistaa laitteen irrottamisen
sahkoverkosta kaikista navoista.
Erottimen kontaktiaukon leveys on oltava
vahintdan 3 mm.

2.3 Valitse

VAROITUS!
Henkilévahinkojen,
palovammojen ja sahkodiskujen
vaara.

« Poista kaikki pakkausmateriaalit, merkit ja
suojakalvot (jos niita on) ennen
ensimmaista kayttokertaa.

« Tama laite on tarkoitettu ainoastaan
kotitalouskayttoon.

* Ala muuta laitteen teknisia ominaisuuksia.

* Varmista, ettd tuuletusaukoissa ei ole
tukoksia.

» Laitetta ei saa jattada paalle valvomatta.

« Kytke keittoalue aina "off’-asentoon
kunkin kayttokerran jalkeen.

« Al4 laita ruokailuvélineita tai kattiloiden
kansia keittoalueille. Ne saattavat
kuumentua.

« Ala kayta laitetta, jos katesi ovat marat tai
laitteen ollessa kosketuksessa veteen.

« Al& kayta laitetta tydtasona tai tavaroiden
sailytystasona.

« Jos laitteen pinnassa on saréja, irrota laite
valittdmasti virtalahteesta. Nain
ehkaistédan sahkoiskuja.

» Laittaessasi elintarvikkeita kuumaan
6ljyyn, seurauksena voi olla roiskeita.

VAROITUS!
Tulipalo- ja rajahdysvaara.



Kuumentuneesta rasvasta voi syntya
syttyvid hoyryja. Pida liekit tai kuumat
esineet kaukana rasvoista ja 6ljyista
ruoanvalmistuksen aikana.

Kuumat hoyryt voivat aikaansaada
syttymisen.

Kaytetty 0Oljy, joka voi sisaltaa
ruokajaamia, voi aiheuttaa tulipalon
alhaisemmassa lampaétilassa kuin
ensimmaisté kertaa kaytetty oljy.

Ala aseta helposti syttyvia tuotteita tai
helposti syttyvien aineiden kanssa
kosketuksissa olleita tuotteita laitteeseen,
laitteen paalle tai sen lahelle.

VAROITUS!
Laite voi muutoin vaurioitua.

Ala aseta kuumia keittoastioita
kayttopaneelin paalla.

Ala aseta kuumaa keittoastian kantta
keittotason lasipinnalle.

Ala anna keittoastian kiehua kuiviin.
Varo, etteivat esineet ja keittoastiat paase
putoamaan laitteen paalle. Laitteen pinta
Vvoi vaurioitua.

Ala kdynnista keittoalueita tyhijilla
keittoastioilla tai ilman, etta keittoalueella
on keittoastia.

Ala aseta alumiinifoliota laitteen paalle.
Valuraudasta tai alumiinista valmistetut
keittoastiat tai keittoastiat, joiden pohjassa
on vaurioita, voivat aiheuttaa naarmuja
lasiin tai lasikeramiikkaan. Naita astioita
on kohotettava, kun niitéd halutaan siirtaa
eri kohtaan keittotasolla.

Tama laite on tarkoitettu ainoastaan
ruoanlaittoon. Laitetta ei saa kayttaa
muihin tarkoituksiin, kuten esimerkiksi
huoneen lammittamiseen.

Kytke virta pois laitteesta ja anna sen
jaantya, ennen kuin aloitat puhdistuksen
Ala suihkuta vetta tai kayta hoyrya laitteen
puhdistamiseen.

Puhdista laite kostealla pehmealla liinalla.
Kayta ainoastaan mietoja pesuaineita. Ala
kayta hankausainetta, hankaavia
pesulappuja, liuottimia tai metalliesineita.

2.5 Huolto

Laitteen korjaukseen liittyvissa asioissa
tulee ottaa yhteytta valtuutettuun
huoltopalveluun. Ainoastaan alkuperaisia
varaosia saa kayttaa.

Lisatietoa tdman tuotteen sisélla olevista
lampuista seka erikseen myytavista
varalampuista: Kyseiset lamput on
suunniteltu kestdmaan kodinkoneissa
vaativia fyysisia olosuhteita (esim.
lampdtila, tarind, kosteus) tai ne antavat
tietoa laitteen toimintatilasta. Niita ei ole
tarkoitettu muihin kayttotarkoituksiin
eivatka ne sovi huoneiden valaisemiseen.

2.6 Havittaminen

VAROITUS!
Henkilévahinko- tai
tukehtumisvaara.

Kysy tietoja laitteen oikeaoppisesta
havittamisesta paikalliselta
viranomaiselta.

Irrota pistoke pistorasiasta.

Leikkaa virtajohto laitteen lahelta ja havita
se.

2.4 Hoito ja puhdistus

» Puhdista laite saanndllisesti, jotta
pintamateriaali pysyisi hyvakuntoisena.

3. ASENNUS

3.1 Keittotason ja uunin

VAROITUS! il e .
liitantatyyppi

Lue turvallisuutta koskevat luvut.

Tassa laitteessa on keltainen 1x14 napaliitin
ja se voidaan liittda uuniin, jossa on keltainen
1x14 napaliitin.
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3.2 Ennen asentamista

Kirjoita alla olevat tiedot ylds arvokilvesta
ennen keittotason asentamista. Arvokilpi
sijaitsee keittotason pohjassa.

Sarjanumero ..........cccccveeeeeennn.

3.3 Kalusteeseen sijoitettavat
keittotasot

Asenna paikoilleen ensin uuni ja sen jalkeen
keittotaso.

Kalusteeseen sijoitettavia keittotasoja saa
kayttaa vasta, kun ne on asennettu sopiviin,
maaraystenmukaisiin kalusteisiin ja
tyotasoihin.

3.4 Kokaminen

Jos keittotaso asennetaan liesituulettimen
alapuolelle, katso laitteiden valinen
vahimmaisetaisyys liesituulettimen
asennusohjeista.
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Etsi video-opastus "AEG:n sateilevan
keittotason asentaminen — Tydtasoasennus”
kirjoittamalla alla olevassa kuvassa ilmoitettu
nimi kokonaisuudessaan.

Y 'I' b www.youtube.com/electrolux
ou u e www.youtube.com/aeg

Q_

N

How to install your AEG
Radiant Hob - Worktop installation




4. TUOTEKUVAUS

4.1 Keittoaluejarjestely

Keittoalue
n n Kayttopaneeli

4.2 Kayttopaneelin painikkeet

)

[’ ==}

ﬁﬂﬁ

Laitetta kaytetdan kosketuspainikkeilla. Naytot, merkkivalot ja aanimerkit ilmaisevat, mitka
toiminnot ovat kaytdssa.

Koske- Toiminto Kuvaus
tuspai-
nike
- Ulomman lampdalueen kytkeminen paalle ja pois paal-
- Tehotason nayttd Tehotason nayttaminen.
- Keittoalueiden ajastimen ilmaisi- Aika-asetusta koskevan keittoalueen osoittaminen.
met
- Ajastimen nayttd Ajan osoittaminen minuutteina.
@ - Keittoalueen valitseminen.
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Koske- Toiminto Kuvaus

tuspai-

nike
m _I_/_ - Ajan lisddminen tai vahentdminen.
@ - :Jél.omman lampoalueen kytkeminen paalle ja pois paal-
m E Lukko / Lapsilukko Kayttépaneelin lukitseminen/lukituksen poistaminen.
E sToP STOP+GO Toiminnon kytkeminen paalle ja pois paalta.

GO

4.3 Tehotasojen naytot

Naytto Kuvaus
Keittoalue on kytketty pois toiminnasta.

Keittoalue on toiminnassa.

(1.6

STOP+GO on kytketty paalle.
@ Automaattinen kuumentaminen on kytketty paalle.
Toimintahairio.

+ numero

E,6,0

pimana pito / jalkilampd.

OptiHeat Control (3-vaiheinen jadnndslammon merkkivalo): edelleen toiminnassa / lam-

Lukko / Lapsilukko on kytketty paalle.

[3 Automaattinen virrankatkaisu on kytketty paalle.

4.4 OptiHeat Control (3-vaiheinen
jaannoslammon merkkivalo)

A

VAROITUS!

2}/ (=) () Niin kauan kuin

merkkivalo palaa, on olemassa
jalkildmmon aiheuttama
palovammojen vaara.

Merkkivalot E] / E] / C] tulevat nakyviin, kun
keittoalue on kuuma. Merkkivalot ilmoittavat
kaytossa olevien keittoalueiden jalkilammon
tason.
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Merkkivalo voi myés ilmestya:

« viereisille keittoalueille vaikka et olisi niita
kayttamassa,

« kun kuumia keittoastioita asetetaan
kylmalle keittoalueelle,

* kun keittotaso on kytketty pois paalta,
mutta keittoalue on edelleen kuuma.

Merkkivalo sammuu, kun keittoalue on
jaahtynyt.




5. PAIVITTAINEN KAYTTO

VAROITUS!
Lue turvallisuutta koskevat luvut.

5.1 Keittotason kaytto

Keittotason kayttd tapahtuu uunin nupeilla ja
keittotason kayttdpaneelista. Katso uunin
kayttdoppaan kohta "Paivittaiskaytto” .

5.2 Ulompien lampoalueiden
kytkeminen paalle ja pois paalta

Voit saataa keittoalueen keittoastian pohjan
koon mukaan.

Kayta kosketuspainiketta: €@)

Kytke ulompi lampoalue toimintaan:
kosketa kosketuspainiketta. Merkkivalo
syttyy.

Useamman ulomman lampoalueen
kytkeminen toimintaan: kosketa samaa
kosketuspainiketta uudelleen. Vastaava
merkkivalo syttyy.

Ulomman lampodalueen kytkeminen pois
toiminnasta: kosketa kosketuspainiketta,
kunnes merkkivalo sammuu.

@ Kun alue kytketaan toimintaan,
mutta ulompaa lampdaluetta ei

kytketd toimintaan, alueelta
poistuva valo voi peittaa
ulomman lampdalueen. Se ei
tarkoita, ettd ulompi lampdoalue
olisi kytketty toimintaan. Tarkista
alueen kytkeytyminen
merkkivalosta.

5.3 Automaattinen kuumentaminen

Jos tdma toiminto kytketaan toimintaan,
haluttu tehotaso voidaan saavuttaa
nopeammin. Toiminto asettaa korkeimman
tehotason joksikin aikaa, ja laskee tehotason
sen jalkeen oikeaan asetukseen.

Toiminnon toimintaan
kytkeminen edellyttaa, etta
keittoalue on kylma.

Keittoalueen toiminnon kytkeminen
toimintaan: kdanna vaanninta

myoétapaivaan, kunnes U syttyy. Aseta
valittémasti oikea tehotaso. Kolmen sekunnin

kuluttua syttyy @

Toiminnon kytkeminen pois toiminnasta:
kaanna vaanninta vastapaivaan.

5.4 Automaattinen virrankatkaisu

Toiminto katkaisee virran automaattisesti
keittotasosta seuraavissa tilanteissa:

« Kaikki keittoalueet on kytketty pois
toiminnasta.

« Et aseta tehotasoa kytkettyasi keittotason
toimintaan.

« Kayttdpaneelin paalle on roiskunut jotakin
tai sen péaalle on asetettu jotakin (pannu,
liina, jne.) yli 10 sekunnin ajaksi.
Keittotasosta kuuluu aanimerkki ja se
kytkeytyy pois toiminnasta. Ota esine pois
tai pyyhi kayttopaneeli.

« Keittoaluetta ei kytketd pois toiminnasta
eika tehotasoa muuteta. Jonkin ajan

kuluttua merkkivalo E] syttyy ja laite
kytkeytyy pois toiminnasta.
Tehotason ja keittotason sammumisajan
suhde:

Tehotaso Keittotason pois kyt-
keytymisaika

1.2 6 tuntia

3-4 5 tuntia

5 4 tuntia

6-9 1,5 tunti

5.5 Ajastin

« Ajanlaskuajastin
Voit kayttaa tata toimintoa yksittaisen
ruoanlaittojakson keston asettamiseen.

Aseta ensin keittoalueen tehotaso ja sen
jalkeen toiminto.

SUOMI 91



Keittoalueen asettaminen: kosketa

painiketta @ toistuvasti, kunnes keittoalueen
merkkivalo syttyy.

Toiminnon kytkeminen toimintaan:

kosketa ajastimen +—painiketta ja aseta aika
(00 - 99 minuuttia). Kun keittoalueen
merkkivalo alkaa vilkkkumaan, ajan laskenta
on kaynnissa.

Jaljelld olevan ajan tarkistaminen: kosketa

painiketta Q) haluamasi keittoalueen
asettamiseksi. Keittoalueen merkkivalo
vilkkuu. Jaljella oleva aika nakyy naytdssa.

Ajan muuttaminen: kosketa painiketta @)
haluamasi keittoalueen asettamiseksi.
Kosketa painiketta + tai —.

Toiminnon kytkeminen pois toiminnasta:
kosketa painiketta €D haluamasi keittoalueen

asettamiseksi ja kosketa sitten —. Jaljella
oleva aika nakyy naytdssa laskien arvoon 00.
Keittoalueen merkkivalo sammuu. Voit
kytkea toiminnon pois paalta myos
koskettamalla samanaikaisesti painikkeita +
ja—

Kun ajanlaskenta paattyy,

laitteesta kuuluu aanimerkki ja

naytossa vilkkuu 00. Keittoalue

kytkeytyy pois toiminnasta.
Aznimerkin deaktivoiminen: kosketa
painiketta @

+ CountUp Timer
Voit kayttaa tata toimintoa keittoalueen
toiminta-ajan tarkkailemiseen.

Keittoalueen asettaminen: kosketa

painiketta @ toistuvasti, kunnes keittoalueen
merkkivalo syttyy.

Toiminnon kytkeminen toimintaan:

kosketa ajastimen painiketta —. uP syttyy.
Kun keittoalueen merkkivalo alkaa
vilkkkumaan, ajan laskenta on kdynnissa.

Naytossa nakyy uP ja ajastimen aika
(minuutteina).

Keittoalueen jaljella olevan toiminta-ajan
tarkistaminen: kosketa painiketta Q)
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haluamasi keittoalueen asettamiseksi.
Keittoalueen merkkivalo vilkkuu. Naytossa
nakyy keittoalueen toiminta-aika.

Toiminnon kytkeminen pois toiminnasta:
kosketa painiketta Q; ja sen jalkeen

painiketta + tai —. Keittoalueen merkkivalo
sammuu.

« Halytinajastin
Voit kayttaa tata toimintoa keittotason ollessa
toiminnassa ja keittoalueiden ollessa pois

toiminnasta. Tehotason naytdssa nakyy @
Toiminnon kytkeminen toimintaan:
kosketa ajastimen @) -painiketta ja sitten +

tai — -painiketta ja aseta aika.
Keittoalueiden naytto kytkeytyy
automaattisesti pois paaltd 10 sekunnin
kuluttua. Kun ajanlaskenta paattyy, laitteesta
kuuluu @a@nimerkki ja naytossa vilkkuu 00.

Aanimerkin deaktivoiminen: kosketa
painiketta @

Toiminnon kytkeminen pois toiminnasta:
kytke vasemmalla edessa oleva keittoalue
toimintaan lyhyeksi ajaksi ja kytke se sitten
pois toiminnasta.

Toiminnolla ei ole vaikutusta
keittoalueiden toimintaan.

5.6 STOP+GO

Kyseinen toiminto kytkee kaikki toiminnassa
olevat keittoalueet alhaisimpaan tehotasoon.

Toiminto ei peruuta asetettuja ajastuksia.
Toiminnon kytkeminen toimintaan:
kosketa painiketta & syttyy.
Toiminnon kytkeminen pois toiminnasta:

kosketa painiketta SZ*ZP. Edellinen tehotaso
kytkeytyy paalle.

@

5.7 Lukko

Voit lukita keittotason kosketuspainikkeet
keittoalueiden toimiessa.

Jos tehotasoa muutetaan,
toiminto pysahtyy ja naytossa
nakyy uusi tehotaso.



Aseta ensin tehotaso.
Toiminnon kytkeminen toimintaan:

kosketa painiketta B syttyy neljan
sekunnin ajaksi. Ajastin toimii edelleen.

Toiminnon kytkeminen pois toiminnasta:

kosketa painiketta B, Edellinen tehotaso
kytkeytyy paalle.

@

5.8 Uunin lapsilukko

Kun sammutat keittotason, myos
tama toiminto sammuu.

Toiminto estaa keittotason kayttamisen
vahingossa.

Toiminnon toimintaan kytkeminen:
keittoalueen on oltava pois paalta. Kosketa
B 4 sekunnin ajan, kunnes -J vilkkuu.

STOP 7 . . .
Kosketa ¢ . -] syttyy 4 sekunnin ajaksi.
Toiminnon pois toiminnasta kytkeminen:
keittoalueen on oltava pois paalta. Kosketa
E 4 sekunnin ajan, kunnes -J vilkkuu.
Kosketa painiketta <o . lLJ syttyy 4 sekunnin
ajaksi.
Voit ohittaa toiminnon vain yhta
keittoaikaa koskien: kytke keittoalue
toimintaan. lJ syttyy. Kosketa painiketta B4

6. VIHJEITA JA NEUVOJA

VAROITUS!
Lue turvallisuutta koskevat luvut.

6.1 Ruoanlaittovalineet

» Keittoastian pohjan tulee olla
mahdollisimman paksu ja tasainen.

* Varmista, etta keittoastioiden pohjat ovat
puhtaat ja kuivat ennen niiden asettamista
keittotasolle.

+ Keittoastioita ei saa liu’uttaa keraamisen
lasin pinnalla tai hangata siihen
naarmuuntumisen estéamiseksi.

sekunnin ajan, kunnes & syttyy kaikkiin
alueisiin. Aseta tehotaso 4 sekunnin
kuluessa. Nyt voit kayttaa keittotasoa. Kun
kytket laitteen pois toiminnasta, toiminto
kytkeytyy takaisin toimintaan.

5.9 OffSound Control
(Adnimerkkien poistaminen
kaytosta ja kayttoon ottaminen)

Kytke keittotaso pois paalta. Kosketa
painiketta @) kolmen sekunnin ajan. Kosketa
painiketta B kolmen sekunnin ajan. &Y tai

syttyy. Kosketa ajastimen painiketta +
seuraavien asetuksien valitsemiseksi:

. [ - aanimerkit pois kaytosta
- 9 - aanimerkit kaytossa.

Vahvista valinta odottamalla, kunnes
keittotaso kytkeytyy automaattisesti pois
paalta.

Kun toiminto on asetettu asentoon -

aanimerkit kuuluvat vain seuraavissa

tapauksissa:

* Halytinajastin laskee

« Ajanlaskenta-automatiikka laskee

« kayttdpaneelin paalle asetetaan jokin
esine.

Emaloidusta teraksesta
valmistetut tai alumiini- tai
kuparipohjaiset keittoastiat
voivat aiheuttaa varimuutoksia
keraamiseen pintaan.

@

6.2 Oko Timer (Eko-ajastin)

Energian sdastamiseksi keittoalueen vastus
kytkeytyy pois toiminnasta ennen kuin
ajanlaskenta-automatiikan aanimerkki
kuuluu. Toiminta-ajan erotus riippuu
tehotasosta ja kypsennysajasta.
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6.3 Esimerkkeja
ruoanvalmistussovelluksista

Taulukon tiedot ovat vain
suuntaa antavia.

Tehoasetus Kayta -toimenpidetta seuraa- Aika Vinkkeja
viin: (min)
-1 Pida kypsennetty ruoka lampimana. tarvittaes- Aseta keittoastian paalle kansi.
sa
1-2 Hollandaise-kastike, sulanut: voi, suk- 5-25 Sekoita tasaisin valiajoin.
laa, gelatiini.
1-2 Kiinteyta: kuohkeat munakkaat, keitetyt 10 - 40 Kypsenna kansi paalla.
kananmunat.
2-3 Riisin ja maitoruokien haudutus, val- 25-50 Lisaa vahintaan kaksinkertainen maa-
misruokien kuumentaminen. ra nestetta riisin suhteen, sekoita mai-
toruokia kypsennyksen puolivalissa.
3-4 Hoyrytetyt vihannekset, kala, liha. 20-45 Lisda nestettd muutama ruokalusikalli-
nen.
4-5 Hoyrytetyt perunat. 20-60 Kayta korkeintaan % litraa vetta / 750
g perunoita.
4-5 Kypsenna suuria maaria ruokaa, pata- 60 - 150 Enintaan 3 litraa nesteité ja ainekset.
ruokia ja keittoja.
6-7 Kevyt paistaminen: leike, vasikanliha tarvittaes- Kaanna kypsennyksen puolivélissa.
cordon bleu, kotletit, nakit, rissolet, sa
makkarat, maksa, rasvan ja jauhon se-
koitus, kananmunat, pannukakut, mun-
kit.
7-8 Perusteellinen paistaminen, rostiperu- 5-15 K&anna kypsennyksen puolivalissa.
nat, siséfileepihvit, pihvit.
9 Keitetty vesi, keitetty pasta, paistettu liha (goulash, lihapata), uppopaistetut ranskalaiset.

7. HOITO JA PUHDISTUS

VAROITUS!
Lue turvallisuutta koskevat luvut.

7.1 Yleistietoa

» Puhdista keittolevy jokaisen kayton

jalkeen.

« Tarkista aina, etta keittoastian pohja on

puhdas.

* Pinnan naarmut tai tummat tahrat eivat
vaikuta keittotason toimintaan.

« Kayta keittotason pintaan sopivaa erityista .

puhdistusainetta.
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Kayta erityista lasipinnan kasittelyyn
tarkoitettua raaputinta.

7.2 Keittotason puhdistaminen

Poista valittomasti: sulanut muovi,
tuorekelmu, sokeri ja sokeripitoinen ruoka.
Muutoin epapuhtaudet voivat vahingoittaa
keittotasoa. Varo palovammoja. Kayta
keittotason erityista kaavinta viistosti
lasipintaa vasten ja liikuta kaavinta pintaa

pitkin.

Poista sitten, kun keittotaso on
jaahtynyt riittavasti: kalkkirenkaat,



vesirenkaat, rasvatahrat, kirkkaat .
metalliset varimuutokset. Puhdista
keittotaso kostealla liinalla ja miedolla

puhdistusaineella. Pyyhi keittotaso
pehmealla kuivalla liinalla puhdistuksen

jalkeen.

8. VIANMAARITYS

VAROITUS!

Lue turvallisuutta koskevat luvut.

8.1 Kayttohairiot...

Ongelma

Keittotaso ei mene paélle eika si-
ta voida kayttaa.

Mahdollinen syy

Sulake on palanut.

Poista kirkkaat metalliset
varimuutokset: kayta veden ja viinietikan
liuosta ja puhdista lasipinta liinalla.

Korjaustoimenpide

Varmista, ettéa vian syy on sulakkees-
sa. Jos sulake palaa jatkuvasti, kaanny
sahkodalan ammattilaisen puoleen.

Olet koskettanut vahintaéan kahta
kosketuspainiketta samanaikaisesti.

Kosketa vain yhté kosketuspainiketta.

STOP+GO on kytketty paalle.

Katso kohta "Paivittdinen kayttd”.

Kayttdpaneelissa on vetta tai rasva-
tahroja.

Puhdista kayttdpaneeli.

Aanimerkki kuuluu ja keittotaso
kytkeytyy pois paalta.
Aanimerkki kuuluu keittotason
kytkeytyessa pois paalta.

Vahintaan yhdelle kosketuspainik-
keelle on asetettu jotain.

Poista kyseinen esine kosketuspainik-
keilta.

Jalkilammaon merkkivalo ei syty.

Alue ei ole kuuma, koska sita kaytet-
tiin vain vahan aikaa tai anturi on
vioittunut.

Jos aluetta kaytettiin riittdvan pitkaan
sen kuumenemiseksi, ota yhteytta val-
tuutettuun huoltoliikkkeeseen.

Automaattinen kuumentaminen ei
toimi.

Taso on kuuma.

Anna tason viilentya riittavasti.

Korkein tehotaso on asetettu.

Korkeimman tehotason arvo on sama
kuin toiminnon.

Ulompi lampdalue ei kytkeydy toi-
mintaan.

Kytke ensin sisempi lampdalue toimin-
taan muuttamalla tehotasoa.

@ Monialueella on tumma

alue.

Monialueella esiintyva tumma alue
on normaali.

Kosketuspainikkeet kuumenevat.

Keittoastia on liian suuri tai se on
asetettu liian lahelle saatimia.

Laita isokokoiset keittoastiat taka-alu-
eille, jos mahdollista.

Aanimerkkia ei kuulu kéyttépa-
neelin kosketuspainikkeita koske-
tettaessa.

Aanimerkit on kytketty pois toimin-
nasta.

Kytke aanimerkit toimintaan. Katso
kohta "Paivittainen kaytto”.
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Ongelma Mahdollinen syy

Korjaustoimenpide

menee palle. I‘;ggﬁgekko tai Lukko on kytketty

Katso kohta "Paivittdinen kayttd”.

o N Keittotason toiminnassa on virhe.
ja jokin numero menevét

paalle.

Sammuta keittotaso ja kytke se uudel-
leen toimintaan 30 sekunnin kuluttua.

Jos syttyy uudelleen, kytke keitto-
taso irti verkkovirrasta. Kytke keittota-
so takaisin verkkovirtaan 30 sekunnin
kuluttua. Jos ongelma jatkuu, ota yh-
teytta valtuutettuun huoltoliikkeeseen.

Laitteesta kuuluu jatkuva piippaa- Sahkokytkenta on vaara.
va aanimerkki.

Irrota keittotaso verkkovirrasta. Ota yh-
teytté patevaan sahkdasentajaan
asennuksen tarkistamiseksi.

. Virransy6ton toinen vaihe puuttuu. Tarkista, onko keittotaso kytketty oi-

menee paélle. kein verkkovirtaan. Irrota sulake, odota
yhden minuutin ajan ja laita sulake ta-
kaisin paikoilleen.

8.2 Jos ratkaisua ei 16ydy... kayttanyt keittotasoa oikealla tavalla. Muussa

Jos et itse Ioyda ratkaisua, ota yhteys tapauksessre]l hLIJoItoteIImiII(on tai jalleenmyyjan

o ) ’ suorittama huolto ei ole ilmaista

f”el(tenmsllyj?an talll val_ttuulte_ttttuun il takuuaikanakaan. Takuuaikaa ja valtuutettuja

uoltopalveluun. limoita laitteen arvokilpeen huoltokeskuksia koskevat tiedot on ilmoitettu
merkityt tiedot. Anna my6s kolminumeroinen takuukirjassa.

kirjainkoodi lasikeramiikalle (lasipinnan
kulmassa) ja virheilmoitus. Varmista, etta olet

9. TEKNISET TIEDOT
9.1 Arvokilpi

Malli: HE634070XB PNC 949 595 055 03
Tyyppi: 60 HAD C6 AO 220-240 V 50-60 Hz
Valmistettu: Saksa

Sarjanro ................. 7.1 kW

AEG CeEX

9.2 Keittoalueiden maaritykset

Keittoalue Nimellisteho (suurin tehotaso) [W] Keittoalueen halkaisija [mm]
Vasen edesséa 800/ 1600 / 2300 120/175/210
Vasen takana 1200 145
Oikea edessa 1200 145
Oikea takana 1500 / 2400 170/ 265
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Kayta korkeintaan keittoalueen halkaisijan
kokoista keittoastiaa optimaalisten tulosten
saavuttamiseksi.

10. ENERGIATEHOKKUUS

10.1 Tuotetiedot*

Mallin tunniste

HE634070XB

Keittotason tyyppi Kalusteeseen asennettava
keittotaso
Keittoalueiden lukumaara 4

Kuumennusteknologia

Sateileva lammitin

Ympyréanmuotoisten keittoalueiden halkaisija () Vasen edesséa 21,0cm
Vasen takana 14,5 cm
Oikea edessa 14,5 cm
Ei-ympyranmuotoisten keittoalueiden pituus (L) ja le- Oikea takana L 26,5 cm
veys (W) W 17,0 cm
Keittoalueen energiankulutus (EC electric cooking) Vasen edesséa 194,9 Whikg
Vasen takana 188,0 Wh/kg
Oikea edessa 188,0 Wh/kg
Oikea takana 191,6 Whi/kg
Energiankulutus, keittotaso (EC electric hob) 190,6 Whikg

* Euroopan unionin alueelle EU-asetuksen
66/2014 mukaisesti. Valko-Venajalle
sdadoksen STB 2477-2017, Liite A
mukaisesti. Ukrainalle saadoksen 742/2019
mukaisesti.

EN 60350-2 - Ruoanlaittoon tarkoitetut
sahkotoimiset kodinkoneet — Osa 2:
Keittotasot - Suorituskyvyn mittaustavat

10.2 Energiansaasto

Voit sdastaa energiaa jokapaivaisen
ruoanvalmistuksen aikana seuraavia vinkkeja
noudattamalla.

11. YMPARISTONSUOJELU

Kierrata materiaalit, jotka on merkitty merkilla

C). Kierrata pakkaus laittamalla se
asianmukaiseen kierratysastiaan. Suojele
ymparistda ja ihmisten terveytta
kierrattamalla sahko- ja elektroniikkaromut.

« Kayta veden kuumentamisen aikana
ainoastaan tarvittavaa vesimaaraa.

« Mikali mahdollista, peita keittoastia aina
kannella.

* Aseta keittoastia keittoalueelle ennen
alueen kytkemista toimintaan.

« Keittoastian pohjan tulee vastata
keittoalueen halkaisijaa.

« Aseta pieni keittoastia pienemmalle
keittoalueelle.

» Aseta keittoastia suoraan keittoalueen
keskelle.

«  Kayta jalkildampda ruoan pitamiseksi
lampimana tai ruoan sulattamiseksi.

Ala havita merkilla E merkittyja kodinkoneita
kotitalousjatteen mukana. Palauta tuote
paikalliseen kierratyskeskukseen tai ota
yhteytta paikalliseen viranomaiseen.
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A TEAEIA ANTOTEAEZMATA
EuxapigToupe Trou emmAEEaTe auTtod To TTpoidv AEG. To £xoupe dnuioupynasl yia va oog
TTapEXOUNE TEAEIO aTTOO0aN VI TTOAAG Xpdvia, JE KAIVOTOUEG TEXVOAOYiEG TTou BonBouv va
atrAoTroleite TN {wn gag — dSUVATOTNTEG TTOU PTTOPEi va Unv BPeiTe e auvnBIgpéveg
OUOKEUEG. ZaG TTAPAKAAOUUE VA a@IEPWTETE Aiya AETTTA Kal va dIaBATETE TIG 0dnyieg, waTe
va BIog@aANIgeTe TNV KAAUTEPN dUVATHA XPran TNG GUOKEUNG TOG.
Emoke@OeiTe TOV IOTOTOTTO PG YIA Va:
Bpeite utrodeiteig xpnong, @UAAGSIA, cuPBOUAEG yia Tnv eTriAuan TTPORANUATWY,

@ TTANPOQPOpPiEg TEPRIG KAl ETTIOKEUNG:

www.aeg.com/support
g KaraxwpioeTe 10 TTP0idV 00G, WATE vVa £XETE KAAUTEPO TEPRIG:
a/ www.registeraeg.com

Ayopaaete agegoudp, avaAwaipa Kal YVAaIa avTaAAaKTIKA yIa TN GUCKEUN 0OG:
’% www.aeg.com/shop

EZYNMHPETHZH NEAATQN KAI ZEPBIZ

XpPNOIYOTTOIEITE TTAVTA YOVO YVATIO OVTOAAQKTIKA.

Orav emkoivwveite e T0 EEouaiodoTtnuévo Kevipo ZEpRIg, BePBaiwbeite OTI £xeTe dlabEaipa
Ta akoAouBa aTtoixeia: Movtého, PNC, ApiBuog oeipdg.

Mrropeite va BpeiTe TIG TTANPOQOPIEG OTNV TTIVOKISO TEXVIKWY XOPAKTNPIGTIKWY.

AN Mpoeidotroinan / Mpoaoxn - MAnpo@opieg yia TNV ag@aAia

® levikéG TTANPOPOPIEG KOl TUPBOUAEG

MAnpo@opieg TXETIKA PE TO TrEPIBAAAOV

YTrokeiTal ag aANayEG XwPiG TTPOEISTToINaN.
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1. A TIAHPO®OPIEZ I'l|A THN AZ®AAEIA

Mpiv a1Td TNV £yKATAOTACH KAI TN XPHON TNG OUOKEUNG,
dlaBA0TE TTPOTEKTIKA TIC TTAPEXOMEVES 00nyies. O
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KATOOKEUAOTHG BEV €ival UTTEUOUVOC VIO TUXOV TPAUPOTIONOUG
N NMieg TToU €ival aTToTEAeTPa AavBaapévng eyKaTaoTaong n
xpnong. Na QuAGoOETE TTAVTA QUTEG TIG 00NYieg O€ Eva
QO0QAAEG HEPOG PE EUKOAN TTPOCRAACN yIa MEAAOVTIKN ava@opd.

1.1 Ac@dAsgia TTaIdIwV Kal EUTTAO0WYV ATOPWYV

- H ouokeun autr) ptropei va xpnaigotroinBei amo maidia
NAIKIOG 8 ETWV Kal Avw Kal atTd ATOUA PE PEIWMPEVES
OWWATIKES, AITONTNPIOKES ) TIVEUPATIKEG OUVATOTNTEG N
ENNEIYN ePTTEIPIAG KAl YVWONG, €AV ETIBAETTOVTAI I £XOUV
AGBel 0dnyieg OXETIKA PE TN XPAON TNG OUTKEUNG ME ATQOAAN
TPOTTO KAl KATAVOOUV TOUG KIVOUVOUG TTou evexovTal. Maidid
NAIKIAg PHIKPOTEPNG TwV 8 ETWV KAl ATOUA E EKTEVEIG KAl
TTEPITTAOKEG AVATTNPIES TTPETTEI VA TTAPAPEVOUV PAKPIA ATTO
TN OGUOKEUN, EKTOC €AV ETTIBAETTOVTAI TUVEXWG.

- Ta TTaudIa TTPETTEI VA ETTOTITEUOVTAI WATE VA SIATPaAIeTal
OTI OeV TTAICOUV YE TN TUOKEUN.

- QuAdooete OAa Ta UAIKG CUOKEUOTIAG JOKPIA ATTO TA TTAIDIA
KOl aTTOpPIYTE T KATAAANAQ.

- MPOEIAOMNOIHZH: Kpatdre Ta TTaudid kai Ta Kartoikidia {wa
MOKPIG aTTO T CUOKEUN OTAV AEITOUPYEI 1 OTav YuxeTal. Ta
TTpoaBaagipa pEpn BeppaivovTal Kata Tn Xpnaon.

- Eav n ouokeun diabeTel diaragn ac@aAeiag yia raidid, 8a
TTPETTEI VA EIVAI EVEPYOTTOINUEV.

- Ta audia dev TTPETTEI VA EKTEAOUV TOV KABAPITHO KAl T
OUVTHPNAON TTOU EKTEAEI O XPNOTNG OTN GUOKEUN XWPIG
ETTIBAEWN.

1.2 eviKEG TTANPOYPOPIES VIO TNV AOPAAEIA

- MPOEIAOMNOIHZH: H guokeun kal Ta TTPoaRaaiya pEpn TNG
BepuaivovTal KaTa TN Xpnaon. Xpeiaetal TTpogoxn yia va unv
ayyiCeTe TIG AVTIOTATEIG.

. MPOEIAOMNOIHZH: To payeipepa xwpig emMTAPNON O
€0TIEG PE AADI 1) NITTOG PTTOPEI Va gival €TTIKIVOUVO Kal va
TTPOKAAETEI TTUPKAYIA.
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- MOTE pnv €TIXEIPACETE VA ORNTETE TN QWTIA PE VEPO, AAAG
OBNOTE TN CUOKEUN KAl KAAUWTE TN QAOYQ, TT.X. JE Eva
KOTTAKI ] ME TTUPiPaXN KOUBEPTA.

- MPOEIAOMNOIHZH: H guokeun dgv TTPETTEI VO TPOYODOTEITAI
METW MIAC EEWTEPIKNAG OIATAENG PETAYWYNG, OTTWG £VOC
XPOVOOIOKOTITNG, N VA €ival GUVOEDENEVN TE KUKAWMA TO
OTTOIO EVEPYOTTOIEITAI KAI ATTEVEPYOTTOIEITAI TUXVA OTTO pIa
diaraén.

- MPOZOXH: H diadikagia YayelpEPATOS TTPETTEI VA
emBAETTETAI. MIa guvToun d1adIKagia PHAYEIPEUATOS TTPETTEI
va ETTIRBAETTETAI CUVEXWG.

- MPOEIAOMNOIHZH: Kivduvog TTupkayiag: Mn QuAacaeTe
QVTIKEIJEVA ETTAVW TTIG ETTIPAVEIEG PUAYEIPEPOATOC.

- Mnv TotroBerteite TTAvw aTNV EMIQAVEIQ TNG EOTIOC METAAAIKA
QVTIKEIMEVA OTTWG Paxaipla, TTIPOUVIA, KOUTAAIO Kal KATTAKIA,
yIaTi JTTOPOUV va eaTaBouv.

- Mnv XpNnOIUOTTOIEITE TN GUTKEUN TTPIV TNV EYKATACOTACETE
aTnNVv EVOWUATWHEVN dOUN.

- Mn xpnolpoTrolEiTE aTOKABAPIOTH YIa TOV KABapIouo TNG
OUOKEUNG.

- Edav uttdpyxouv pwypég atnv uaAoKePAUIKR / YUGAIvN
ETTIPAVEIQ, ATTEVEPYOTTOINOTE TN TUCKEU KAl ATTOOUVOEDTE
TNV a1To TNV TTPIfa. Z€ TTEPITITWAN TTOU N GUOKEUN Eival
guvOEeDEPEVN QTTEUBEIOG OTNV TTAPOX N PEUMATOG HE KOUTI
ouvoEDONG, APAIPETTE TNV ACQPAAEIA VIO VA OTTOTUVOETETE TN
OUOKEUN aTTo TNV TPOPOdOaia PEUUATOC. 2€ KABE
TTEPITTITWAON, ETTIKOIVWVNOTE PE TO E¢ouaiodotnuevo Kévipo
2EPPIC.

. Eav 10 kaAwdio Tpo@odoaiag £xel uTToaTel (NUIES, Ba TTPETTEI
Va QVTIKATOOTABEI aTTO TOV KATAOKEUATTH), TO
E€oualodoTtnuevo Kevtpo ZEPPIG N Eva KaTaAAnAa
KATAPTIOPEVO ATOUO WATE VA ATTOPEUXOOUV TUXOV KivOUVOl.

- MPOEIAOMOIHZH: XpnOIUOTIOIEiTE HOVO TTPOTTATEUTIKA
€0TIWV TOU KATAOKEUAQTH TNG OUOKEUNG MAYEIPEUATOG 1) TTOU
UTTOOEIKVUOVTAI ATTO TOV KATAOKEUQOTA TNG GUTKEUNG OTIC
00nyieg Xpnong wg KAardAANAa | TTPOCTATEUTIKA ECTIWYV TTOU
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€ival evowpatwuéEva atn ouoakeun. H xpnon akataAAnAwv
TTPOCTATEUTIKWY PTTOPEI VO TTPOKAAETEI ATUXMATAL.

2. OAHIIEZ T'IA THN AZ®AANEIA

2.1 EykardoToon

C MPOEIAOMOIHZH!

Movo éva eEeIDIKEUPEVO ATOUO
TIPETTEI VO £YKATATTHTEI QUTAV TN
OUOKEUN.

C MPOEIAOMOIHZH!
Kivduvog TpaupaTigpou 1
BAGBNG TNG TUTKEUNG.

AQaipEaTe OAa Ta UAIKG TNG CUOKEUOTIAG.
Edv n guakeun éxel utroatei ¢nuId, pnv
TTpoBeiTe O€ eyKATAOTAON R XPHON TNG.
AkolouBeiTe TIG 0dnyieg eykaTdoTaong
TTOU TTOPEXOVTAI PE TN CUCKEUN.

Tnpeite TNV EAAXIOTN aTTOCTACN ATTO AAAEG
OUOKEUEG Kal JOVADEG.

MavTa va TTPOCEXETE OTAV UETOKIVEITE TN
guakeun kabwg eival Bapid. Na
XPNOIUOTTOIEITE TTAVTA YAVTIA ATPOAEiag
Kal KAEIOTA TTOTTOUTaIA.

ZTEYQVOTTOINTTE TIG KOPUEVEG ETTIPAVEIEG
ME UAIKO aTEyavoTToinang, waTe va
QTTOTPATTEI N BIOYKWAT) TOUG aTrd TNV
uypaaia.

MpooTatéwTe 10 KATW PEPOG TNG TUOKEUNG
QTTO OTPOUG Kal uypaaia.

Mnv TOTTOBETEITE TN TUTKEUN OITTAQ €
ToPTA 1 KATW atd TTapadupo. ETal,
OTTOTPETTETAI N TITWAN {EGTWY POYEIPIKWV
OKEUWV OTTO TN GUOKEUN KOTA TO AVOIyHa
TNG TTOPTAG 1 TOU TTaPabupou.

Edv n guakeun gival eykaTeaTnuévn
ETTAVW OTTO aUPTApPIA, SIACcPAAITTE OTI O
XWPOG AVAUETA OTO KATW WEPOG TNG
OUCOKEUNG Kal TO ETTAVW TUPTAPI Eival
ETTAPKAG YIa TNV KUKAOQOpia agpa.

To KATW PEPOG TNG CUTKEUNG PTTOPEI va
BeppavOei TTOAU. OpovTiaTe va
TOTTOBETATETE Eva DIOXWPIATIKO TTAQiTIO
QTTO KOVTPA TTAQKE, UAIKO YIa OKEAETO
ETTITTAWV Kougivag ) GAAa pn eUPAEKTO
UAIKG KATW OTTO TN GUCKEUN YIa TNV
QTTOTPOTTH TTPOTRACNG OTO KATW PEPOG.

*  To SlIaXwpPITTIKO TTAQITIO TTPETTEI VOl
KOAUTTTEI TTARPWG TNV TTEPIOXN KATW OTTO
TIG €CTIEG.

2.2 HAekTpIKA OUVOEON

MPOEIAOMOIHZH!
Kivduvog TrupkayIdg Kai
NAEKTPOTTANEIaG.

* OAeG o1 NAEKTPIKEG TUVOETEIG TTPETTEI VO
TTPOYHATOTTOIOUVTAI ATTO ETTAYYEAUOTIO
NAEKTPOASYO.

e H guokeun TTPETTEI VA €ival YEIWMEVD.

» TlpIv GUVOETETE TIG £TTIEG OE POUPVO KOl
TIPIV a1ro KABEe KaAwdiwan, BeBaiwbeite
OTI Ol AKPOJEKTEG TPOPODOTIAG KAl TWV
OUo guakeuwv Ogv gival UTTd TAaN.

*  BeBaiwbeite 0TI 0l TTAPAPETPOI TNV
TTVaKi®a TEXVIKWY XAPAKTNPICTIKWY Eival
OUMBOTEG PE TIG OVOUOTTIKEG TIUEG
NAEKTPIKOU PEUATOG TNG TTAPOXNG
PEUMOTOG.

*  BeBaiwbeite 0TI N guakeun €xel
eykataaTtadei owatd. O1 XaAapég
AavBagpéveg ouvdETelg aTo KAAWDIO
TPO®OJdOTiag ) TO PIG (KATA TTEPITITWAN),
UTTOPOUV va 0dNyrHoouv g€ UTTEPBEPUavVAN
TOU OKPOJEKTN.

e XpnoIPoTToInaTe To KATdAANAO KaAwdio
TpOo®odoaUiag.

*  Mnv agrvete T0 KOAWSIO TPOYOBOUTIAg va
uTTEPBEVETAI.

*  BePaiwdeite OTI £xe1 eyKATATTAOEI
TTPOaTACia aTTO NAEKTPOTTANEIa.

*  XpnOIPOTTOINGTE TOV OPIYKTAPA
avakoU@Igng KaTammovnang aTo KAAwdIO.

*  BeBaiwbeite 011 TO KAAWSIO TPOPOdOTiag
TO @IG (KATG TTEPITITWON) OV £PXETAI TE
€TTaQn Ye TN (€0 GUOKeUN ) Pe CeaTA
HayeipIka akeun KaTta Tn guvdean Tng
OUOKEUNG g€ TTpica.

*  Mn XpNnoIYOTTOIEITE TTOAUTTPICO KOl
PTTaAQVTECEG.

* [poaéxeTe va pnv TTPoKANBEi ¢nuid aTo
@IG TPOYODOTIag (KATA TTEPITITWAN) 1} GTO
KaAwdIo Tpoodoaiag. ETKoIvwvnaTe pe
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10 E€ouaiodoTtnuévo Kévtpo ZEpRig A Evav

NAEKTPOAOYO yia TNV aAAayn evog
KOTEOTPAPPEVOU KAAWSIOU TPOPOBOTiag.

* H mpoatagia ammd nAekTpotrAngia Twv utrd

TAON | HOVWHEVWY TUNUATWY TTPETTEI VA
OTEPEWVETAI E TETOIO TPOTTO, WATE VA PNV
gival duvarn n aQaipean TNG Xwpig
epyaAeia.

+  ZuvdEOTE TO QIG TPOPOBOTIag aTnV TIPIfa
HOVoV agou £xel OAoKANPwOEi n
eykaraaTtaan. Metd Tnv eykataaTaan,
BeBaiwBeite om €ival duvaTr n TTPoaRaan
aTo QIG TPOYOBOTiag.

« Edv n mpica gival xahapr), pn guvOEETE TO
@IG TPOPOBOTiagG.

*  Mnv TpaBdre To KOAWDIO TPOPOdOTIAg VIa
va atmmoguvOETETE TN guakeur. Tpapare
TTAVTA TO QIS TPOPODOTiag.

*  XPNOIUOTIOIEITE HOVO TWATEG HOVWTIKEG
OIOTAEEIG: AOQAAEIODIAKOTITEG, ATPAAEIEG

(B1OWTEG aoPAAEIEG APAIPOUPEVES ATTO TV

uttod0oXn), OIAKOTITEG dIAPUYNG PEUPATOG
Kol PEAE.

e ZTNV NAEKTPIKN €YKATAOTOON TNG
OUOKEUNG TTPETTEI VO TTPORAETTETA
MovwTIKA SIATAEN TTOU VA ETTITPETTEI TNV
QTTO0UVOEDN TNG GUOKEUNG aTTO TO OiKTUO
PEUPATOG OTTO OAOUG TOUG TTOAOUG. H
MOVWTIKN SIATagn TTPETTEI VO EXEI EAAXITTN
améoTacn 3 mm peTagy TwV ETTOPUV.

2.3 Xprion

MPOEIAOMOIHZH!
Kivduvog TpaupaTiagpou,
EYKAUPATWY Kal NAEKTPOTTANEiag.

*  A@aipéaTte 6Aa Ta UAIKG OUOKEUQTiag, TIG
ETIKETEG KA TNV TTPOCTATEUTIKA YEUBPAVN
(KaT@ TTEPITITWAN) TTPIV ATTO TNV TTPWTN
xpnon.

* AuTr n guakeur) TTpoopileTal POVO yia
OIKIOKK XPNan (ECWTEPIKOI XWpPOl).

* Mnv aAAAeTe TIG TTPOSIAYPOPEG AUTAG TNG

OUOKEUNG.
»  ®povrioTe Ta AvoiyHaTa AEPITUOU Va gival
eAeUBepa aTTO EPTTOdIAL.

*  MnV a@AVETE TN TUOKEUN XWPIG ETTITAPNTN

Katd TN AsiToupyia.
»  OpiaTe TIG WVEG PayEIPEPOTOG OTN BEan

«ATTEVEPYOTTOINON» WETA ATTO KABE XPAON.

*  Mnv TOTTOBETEITE payaIPOTTipOUVA A
KOTTAKIO OTTO KOTTAPOAGKIO TTAVW OTIG
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{wveg payelpgparog. Mmopei va
CeaTabouv.

Mnv AeIToupyeiTe TN CUOKEUN PE BPEYHEVO
XEPIO 1) OTAV gival g€ ETTAPN PE VEPO.

Mn XpnOIYOTTOIEITE TN TUOKEUR WG
ETTIQAVEIN EPYATING ) WG ETTIPAVEIT
ATTOBNKEUTNG OVTIKEIEVWV.

Edv utrdp&ouv pwypEg aTnv eTTIQAVEID TNG
OUOKEUNG, ATTOOUVOETTE TNV AUETWG aTTO
TNV TTapOXN PEUPaTos. Mg autdv Tov
TPOTTO, ATTOTPETTETAI TTIBAVH
nNAeKTPOTTANEIQ.

Ortav TotroBeTEITE PayNTO PETQ OE (ETTO
AGdI, pytTopei va uttapéel mToiAigua.

MNPOEIAOMOIHZH!
KivBuvog Trupkayiag Kai €kpnéng

Ta Aitrn kai To AadI atreAeuBepwvouv
€U@AEKTOUG aTPoUG OTaV BepuaivovTal.
KpataTte yupvég @AOYeG iy Beppd
QVTIKEIMEVA HaKPIA atrd AiTTn Kai Addia
OTOV T XPNOIYOTTOIEITE OTO PAYEIPEA.

O1 aTpoi TTou atreAeuBepwVEl TO TTOAU
CeaTO AAdI pTTOPEl VO TTPOKAAETOUV
aubopuNTn avaeAeen.

To xpnaigotroinuévo AAdI, TToU UTTopEi va
TTOU TTEPIEXEI UTTOAEIUUATA TPOPIUWY,
UTTOPEi va TTPOKAAETEI TTUPKAYIA O€
XOPNAOTEPN BeppoKpagia aTro To AddI TTou
XPNOIUOTIOIEITAI VIO TTPWTN QOPA.

Mnv TOTTOBETEITE EUPAEKTA TTPOIOVTA A
aToIXEia TTOU €ival BPeypEva Pe EUPAEKTA
TTPOIOVTA PETQA, KOVTA 1) TTAVW OTN
JUOKEUN.

NPOEIAOMOIHZH!
Kivduvog TrpokAnang {nuidg atn
TUOKEUN.

Mnv ToTTOBETEITE {ETTA PAYEIPIKA TKEUN
ETTAVW TTOV TTIVAKA XEIPITTNPIWV.

Mnv TotToBETEITE TO {EOTO KAAUPUQ
OKEUOUG aTN YUAAIVN ETTIPAVEID TWV
€CTIWV.

Mnv a@rveTe va aTEYVWAOEI TO TTEPIEXOUEVO
TWV HAYEIPIKWY OKEUWV KABWG
HayEIPEUETE.

MpoTEEeTe va unv a@ACETE AVTIKEIPMEVA 1
HayeIpIKA OKEUN VA TTEGTOUV TTAVW aTn
guakeun. H emedveia pmropei va
KOTAOTPAQEI.

Mnv evepyoTTOIEiTE TIG {WVEG PAYEIPEPATOG
JE adela akeun N Xwpig akeun.



*  Mnv ToTTOBETEITE AAOUMIVOXOPTO ETTAVW
0Tn OUOKEUN.

*  Ta payeipik@ gKeun atod xuToaidnpo,
aAoupivio 1 auTd e @Bappévn Bdaan
MTTOPOUV va Xapdgouv Tn yudAivn /
UOAOKEPAUIKNA eTTIQAveIa. Na gnKwVeTe
TTAVTA AUTA TA QVTIKEIPEVA OTAV TTPETTEI VAl
TO JETAKIVATETE ATNV ETTIPAVEIQ
MayeIpEUATOG.

* AuTn n gugkeur TTPOOPIZETAl JOVO YIa
payelpikn xpnan. Agv ptropei va
Xpnaipotroindei yia dAAoug gkoTToug,
OTTWG VIO TTAPAdEIYUA VIO TN BEppavan
dwypariou.

2.4 ®povrida kal Kabdpioua

»  KaBapileTe TAKTIKA TN CUCKEUNR YIa va
QTTOTPOTTEI N POOPA TOU UAIKOU TNG
ETMIPAVEIQG.

* ATTeveEPYOTTOINDTE TN GUOKEUN KOI OQATTE
TNV VO KPUWOEI TIPIV TNV KABOPIoETE.

*  Mn XPNOIYOTTOIEITE WEKATHO HE VEPO N
aTHO yIa TO KOBAPITPA TNG GUOKEUNG.

» KaBapiaTe TN guakeun Pe Eva uypod
MaAaKo Travi. XpnaoiyoTTolgite povo
0oUBETEPA OTTOPPUTTAVTIKA. Mn
XPNOIUOTTOIEITE AEIQVTIKA TTPOIOVTA,
J@OUYYAPAKIA TTOU Xapdaoouv, dIaAUuTeg
1 METOAAIKA QVTIKEIPEVO.

2.5 ZépBig

+ Tla TNV €MOKEUR TNG TUOKEUNG,
€TMKOIVWVNATE e To E€oualodotnuévo

3. ETKATAXTAZH

MPOEIAOMOIHZH!
AvaTPEETE OTA KEQANQIO TXETIKA
pe TNV Ag@dAcia.

3.1 TOmrog oUvdeoNng ECTIWV Kal
@oupvou

AUTA N OUOKEUR €XEl KiTPIVO 1X14-TTOAIKO
gUvdeao Kal UTTopei va auvdebei ag poupvo
pE KiTpivo 1x14-TTOAIKO GUVOETHO.

3.2 Mp1v a1rd TNV €YKATACTACN

MpoToU EyKATAGTATETE TIG ETTIEG, TNUEIWTTE
TIG TTOPAKATW TTANPOPOPIEG aTTO TNV TTIVAKida

Kévtpo ZépBIg. XpnalyoTrolgite Yovo
YVAGIa avTOAAOKTIKA.

o ZXETIKA PE TOV/TOUG AAUTTTHPO/AQUTTTIPEG
€VTOG QUTOU TOU TTPOIOVTOG KAl TOUG
AvTAAAOKTIKOUG AQUTITHPEG TTOU
TTwAoUvTal EEXWPIOTA: AUTOI OI AQUTTTAPEG
TTPoopPIfovTal WATE VA AVTEXOUV T€
€CQIPETIKA DUTKOAEG TUVONKEG OE OIKIOKES
OJUOKEUEG, OTTWG 0€ BEPUOKPATIEG,
dovnaeig, uypaaia r Trpoopifovtal va
anUaTodoTOUV TTANPOYOPIEG OXETIKA HE TN
AEITOUPYIKA KOTAOTACN TNG GUOKEUNG. Agv
TTpoopiovTal YIa Xprian g€ AAAEG
€QAPHPOYEG Kal BV gival katdAAnAol yia Tov
PWTIGHO OIKIOKWY XWPWV.

2.6 Aoppiyn

MPOEIAOMOIHZH!
Kivduvog TpaupaTiopou n
aogQuéiag.

*  EmKOIVWVAQJTE pE TIG DNUOTIKEG APXES TNG
TIEPIOXNG TAG YIa TTANPOPOPIEG TXETIKA E
TOV TPOTTO ATTOPPIYNG TNG TUTKEUNG.

* AmoguvOEaQTE T GUOKEUN aTTd TNV
TTOPOXH PEUHATOG.

*  Kowrte 1o kKaAwdIo Tpo@odoaiag KovTd aTn
JUOKEUN KOl ATTOPPIYTE TO.

TEXVIKWY XOPAKTNPIOTIKWY. H mivakida
TEXVIKWY XOPAKTNPIOTIKWY BPigKeTal aTo
KOTW PEPOG TWV ETTIWV.

ZEIPIOKOG APIBUOG v

3.3 Evroix1{éueveg €0Tieg

MpwTa eyKATAGTATTE TOV OUPVO KAl PETA TIG
€0TIEG OTNV KOUMEVN ECOXN.

XPNOIUOTIOIEITE TIG EVTOIXICOUEVEG ETTIEG HOVO
META TNV £YKATAOTACT) TOUG € OWATA
KOTOOKEUQOUEVA EVTOIXICOUEVA VTOUAQTTIO KAl
TTAYKOUG €pyaaiag Tou TTANPoUV Ta IGXUOVTA
TPOTUTTA.
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3.4 ZuvapuoAdynon

Edv eykatagTrioeTe TNV €0Tia KATW ATTO
ATTOPPOPNTAPA, AVATPEETE OTIG 0ONYiES
€YKATAATAONG TOU ATTOPPOPNTIPA YIa TNV

€ANAXIOTN ATTOOTOCN PETAEU TWV TUOKEUWV.
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Bpeite 10 ekTTaIdEUTIKO BivTeo «Mwg va
EYKOTAOTAOETE TIG NAEKTPIKEG €0TiEG TNG AEG -
Eykaraataon gg Trayko», TTANKTPOAOYWVTAG
TO TTAPEG OVOUA TTOU UTTOOEIKVUETAI OTO
TTAPAKATW YPAPIKO.

Y 'I' h www.youtube.com/electrolux
ou u e www.youtube.com/aeg

Q.

A Y

How to install your AEG
Radiant Hob - Worktop installation




4. MEPITPA®H NPOIONTOX
4.1 AidTagn emMQAVEING PHAYEIPENATOG

ZWVn JOYEIPEUOTOG
n n Mivakag XeIpiaTnpiwyv

4.2 AidTagn xeipioTnpiou

)

K==N

ﬁﬂﬁ

o

Xpnaiyotroinate Ta media agng yia Tn Asitoupyia TG auakeung. O1 080veg, ol evOEIEEIS Kal Ol
NXOoI UTTOJEIKVUOUV TIG AEITOUPYIEG TTOU Eival EVEPYOTTOINUEVEG.

Medio  Asitoupyia 2x6AIo
aprig
- [ evepyoTToinagn Kal aTreVEPYOTToiNan TOU £EWTEPIKOU
SaKTUAiou.
- ‘Evdeitn okahag payeipéparog Ma eypavian NG oKAAAG HAYEIPEUATOG.
- Evoeiteig xpovodIakoTITn yia TIg Ma epedvion TG wvng yia TNV OTToia €Xel PUBUITTEI O
JWVEG POYEIPEPATOG XPOVOG.
- ‘Evdeign XpovodIakoTrTn Ma yeAavian Tou XpOvou ae AETITA.
@ - MNa emAoyr) TG {Wwvng PAYEIPEPATOG.
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Medio
apng

AsgiToupyia

Tx6Ai0

Go

E _|_ — - MNa avgnan n peiwan Tou Xpovou.
@ - o evepyoTToinan Kal aTrEVEPYOTTOINGN TOU EGWTEPIKOU
SaKTUAioU.
E B KAeidwpa / Aiatagn aoeakeiag yia  TMa kAgidwpa / EeKAgidwa Tou XEIPIOTNPIOU.
TaIdId
E sToP STOP+GO a gvepyoTroinan Kal atevepyoTToinan Tng AeIToupyiag.

4.3 Evoeigeig okaAag payelpEPaTog

006vn Mepiypaen
H {wvn payeipépaTog gival aTTeVEPYOTTOINUEVN.

(1.6

H {wvn payeipépaTog eival evepyoTToinpEvn.

Eivai evepyotroinuévn n emAoyn STOP+GO.

Eivail evepyotroinuévn n emAoyn Autéparn pobépuavan.

Y1apyel duaAeitoupyia.

OptiHeat Control (EvSeign utroAeimopevng BeppoTnTag 3 0Tadiwv): GUVEXION POYEIPEPO-
TOG / dlaTAPNGN BEPPOTNTAG / UTTOAEITTOUEVN BEPUOTNTA.

Eivai evepyotroinpévn n emioyn KAeidwpa / Aiaragn aopaAsiag yia Taidid.

Eivair evepyotroinuévn n etmAoyn Autdparn amevepyoTroinan.

4.4 OptiHeat Control (Evdeign
UTTOAEITTONEVNG BeppbOTNTAG 3
oTadiwv)

A

NPOEIAOIMOIHZH!
E] / E] / C] O0o n €vdeign civai

QVAPPEVN, UTTAPXEI KivOUVOG
EYKAUUATWY 11O ThV
UTTOAEITTOPEVN BEPUOTNTA.

Epgavi¢ovrtai o1 evdeigeig & / B / ) orav
Hia {wvn POYEIPEPATOG gival CeaTn.
YTT0d€IKVUOUV TO ETTITTEDO TNG UTTOAEITOMEVNG
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BeppdTNTAG VIO TIG UVEG HAYEIPEUATOG TTOU
XPNOIUOTTOIEITE EKEIVIN TN TTIYUN.

H évdeign ptropei emmiong va epgaviceTai:

e yia TIG JITTAQVEG CUVEG PAYEIPEPATOG
QAKOMN Kal av OgV TIG XPNOIUOTIOIEITE,

e OTavV TOTTOBETOUVTAI ETTA LAYEIPIKA TKEUN
age KpUa Cwvn POYEIPEPATOG,

* OTOV N £0TIA €iVal ATTEVEPYOTTOINUEVN,
AAAG N Cwvn PAYEIPEPATOG TTAPAMEVEI
CeaTn.

H €vdeign e€apavidetal otav n fwvn
HaYEIPEUATOG EXEI KPUWOEL.



5. KAOGHMEPINH XPHZH

MPOEIAONMOIHZH!
AvaTpegTe OTA KEQAAQIO TXETIKA
pe TNV Ao@aAcia.

5.1 Aaitoupyia Tng €0Tiag

H Aeitoupyia TnG €0TiOG TTPAYUATOTTOIEITAI E
TOUG JIOKOTITEG TOU OUPVOU KAl TOV TTiVAKO
XEIPIOTNPIWV TNG £CTIOG. AvaTpESTe TNV
evoTnTa «KaBnuepivr xprian» ato yxeipidlo
XPAOTN TOU GOUpPVOU.

5.2 EvepyoTtroinon kai
OTTEVEPYOTTOINON TWV EEWTEPIKWV
SaKTUAiwV

MTTopeite va TTpogapuOaETe TO PEYEBOG TNG
€0TIOG POYEIPEPATOG OTIG OIOTTATEIG TOU
payeipikoU OKeUOUG.

Xpron Tou Tediou aPng: €@

lNa TNV evepyoTToinon Tou eSWTEPIKOU
dakTuliou: ayyi¢re To TTEdio apng. AvaBel n
EVOEIEN.

Mo evepyoTtroinon meEPICOOTEPWYV
£SWTEPIKWYV SakTUAiwv: ayyi¢te Eava To idlo
edio apng. Avapel n eTTakOAoudn £vOeign.

Mo TNV aTreveEPYOTTOiNGT TOU ESWTEPIKOU
dakTuAiou: ayyitte To EdIO APNG PEXPI VA
apnaoel n évoeign.

@

Ortav evepyotroleite TN {wvn aAAd
O€EV EVEPYOTTOIEITE TOV EEWTEPIKO
OAKTUAIO, O QWTIONOG TTOU
eCEpXeTal aTTO TN {WVN EVOEXETAI
Va KOAUTTTEI TOV EEWTEPIKO
dakTUAIo. AuTo Bev anuaivel 6Tl 0
€EWTEPIKOG OAKTUAIOG €ival
gvepyotroinuévog. MNa va deite av
0 dakTUAIOG gival
EVEPYOTTOINUEVOG EAEYETE TNV
£VOEIgN.

5.3 Autéuarn TpoBépuavon

Edv evepyotroinaete autiyv Tn Aeimoupyia,
WTTOPEITE VA ETTITUXETE YIAL ATTAPQITNTN
pUBUION BEPUOTNTAG O€ TTIO GUVTOHO XPOVO.
H Aeiroupyia opicel TNV uwnAoTepn puBUIoN

BepuoTNTAG YIa Aiyo XPOVO Kal, TN GUVEXEIQ,
MEIWVETAI OTN OWaTH PUBUICNH BEPUOTNTOG.

Mo va evepyoTToInaeTe TN
AgiToupyia, Ba TpETEl N Cwvn
HaYEIPEPATOG VA £XEI KQUWOEL.

MNa va evepyoTtrolnoeTe TN AgiToupyia yia
M1 {wvn JOyEIPEPATOG: OTPEWTE TOV

BIaKOTITN JeEIOaTPOPA PEXPI N EVOEIEN @ va
avayel. PubpioTe apéowg TN owaTh pubuion
BepuoTnTag. MeTd atmo 3 SeUTEPOAETITA, N
€vdeign () avapel.

MNa va atrevepyoTtrolfoeTe TN AsiIToupyia:
aTPEWTE TOV DIOKOTITN APICTEPOTTPOPA.

5.4 AutépaTn arrevepyoTroinon

H AgiToupyia atrevepyoTrolgi auTOATA TIG
€OTIEG, EAV:

e £XOUV OTTEVEPYOTTOINBEI OAEG O {WVEG
HayeipéuaTog,

o Oev ETMAELETE KA POYEIPEUATOG PETA
TNV EVEPYOTTOINON TWV ETTIWY,

e XUBNKE KATI 1] €XETE TOTTOBETATEI KATI
ETTAVW TTO XEIPIATHPIO YIA TTEPICTOTEPO
a6 10 deuTepOAETITA (éva OKEUOG, £va
TTavi, K.ATT.). AKOUYETAI £va NXNTIKO GAUO
Kal Ol EJTIEG ATTEVEPYOTTOIOUVTAI.
AQaIPETTE TO AVTIKEIPEVO 1] KABapIaTe TOV
TTVAKO XEIPITTNPIWV.

*  UNV OTTEVEPYOTTOIEITE pia {wvn
HOYEIPEPATOG R PNV AAAGCETE TN OKAAQ
payelpépatog. MeTd atrd KATTOIO XPOVIKO

diaaTnua, avapel n Evoeign ) KOl Ol EQTIEG
QATTEVEPYOTTOIOUVTA.
H oxéon petadu Tng okAAag HayEIpEPOTOG
KOl TOU XPOVOU META TOV OTTOIO Ol EOTIEG
ATTEVEPYOTTOIOUVTAIL:

XkaAa payeipéparog Ol €0Tieg aTreEVEPYO-
ToloUVTal JETA aTTO

, 1.2 6 wpeg
3-4 5 wpeg
5 4 wpeg
6-9 1,5 wpa
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5.5 XpovodIakoTrTng

*  XpovodI0KOTITNG avTiOTPOPNg
pérpnong

MTTOpEiTE VO XPNOIUOTTOINTETE QUTA TN

A€ITOUPYIQ YIa va pUBUITETE TO XPOVIKO

OIGTTNHA VIO PIO CUYKEKPIPEVN TTEPIOOO

HayeIpEPATOG.

PuBuioTe TpwTa TN OKAAQ PAYEIPEUATOG VIO

TN {WVn PAYEIPEPATOG KAl KATOTTIV TN

AeIToupyia.

Mo va puBpiocete TN {Wwvn pOyEIPEPATOG:
ayyigre eTTaveIAnuUéva TO Q) MEXPI N €EVOEIEN
NG {WVNG PAYEIPEPATOG VO EUPAVITTEI.

MNa va evepyotroinoeTe Tn AgiToupyia:
ayyigre To + rou XPOVOJIAKOTITN yIa va
puBpioete Tov Xpovo (00 - 99 Aetrtdr). Otav n
€vOEIEN TNG {wVNG PAYEIPEPATOG APXiTEl va

avapBoaBrvel, EKTEAEITaI avTioTpo®N PETPNAN.

lMNa va deite Tov UTTOAEITTOPEVO XPOVO:
ayyigte To @) yla pUBuIan TNG Cwvng
payeipépatog. H €vdeign Tng {wvng
payeipépatog apyicel va avaBoafrver. H
000vn ep@aviel ToV UTTOAEITTOUEVO XPOVO.

Mo va aAAda&eTe TRV Wpa: ayyicte 1o @) yia
puUBUIoN TNG Jwvng PayelpéuaTog. Ayyigte To
nto—.
lMNa va amrevepyotrolRoeTe TN AsiToupyia:
ayyi¢re To O yla pubuian Tng {wvng
HOYEIPEPATOG Kal JETA ayyigte To — . O
XPOVOG EEKIVA VO IETPA QVTIGTPOPA EWG TNV
Tiun 00. H évdeign Tng {wvng HaYEIPEUATOG
eCagavigetal. [a va ammevepyoTToInaETe Tn
A€ITOUPYiaQ, PTTOPEITE €TTIONG Va ayyigTe Ta +
KOl T TAUTOXPOVA.
@ Otav TEAEIWTEI N AVTIOTPOPN
METPNON, AKOUYETAI VA NXNTIKO
gnua kai n évdeign 00
avaBoaBnvel. H {wvn
MAYEIPEUATOG ATTEVEPYOTTOIEITAI.

Ma va d1akOYeTe TOV RX0: ayyitTe TO @

* CountUp Timer
MTTOpEiTE VO XPNCIUOTTOINTETE QUTA TN
A€ITOUPYIQ YIa va TTapaKoAOUBNTETE TO
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XPOVIKO didaTnua AsiToupyiag Tng wvng
MayeIpEUaTOG.
MNa va puBpicere Tn {wvn payeIpEPATOG:

ayyigre eTTavelAnuuéva To @) MEXPI N EVOEIEN
NG JWVNG HAYEIPEUATOS VA EPPAVITTE.

Mo va evepyoTroINoeTe TN AgiToupyia:
ayyi€Te TO ™ TOU XPOVOJIOKOTITN.

Epgavietal n évoeign UP. Orav n €vdeign Tng
wvng payelpéuaTog apxioel va avaBoapnvel,
ekTeAeiTal avtiaTpopn péTpnan. H oBovn

evoA\aagageTal avapeaa atny £VOEIEn UP ka
TOV PETPNOEVTO XPOVO (T AETTTA).

Mo va deite TN didpkela AgiIToupyiag TnG

Jwvng MayEIPEPATOG: ayYiCTE TO @) yia
pUBuIoN TNG {wvng payelpePaTog. H £voeign
NG JWVNG PayEIPEUATOG apxidel va
avapoofnvel. H 086vn TpofdAel Tn diapkeia
AeiToupyiag TnNG wvng HOYEIPEPATOG.

MNa va atrevepyotrolnoeTe TN AsiIToupyia:

ayyi¢re 1o @) KQI OTn ouvéxela ayyi€te To T n

10 —. H €vdeign Tng {wvng PayEIPEPATOG
eCagavigeral.

* XpovopeTpnTAg

MTTopEiTE Va XPNOIUOTTOINTETE QUTA TN
AeiToupyia oTav o1 £aTieg €ival
EVEPYOTTOINMEVEG KOl Ol (WVEG HAYEIPEUATOG
dev Aeitoupyouv. H évdeign akaAag

MayeIpéuaTog epgavicel 1o .
lMNa va evepyoTtroINoeTe TN AsiToupyia:

ayyigTe 10 Q) KOl PETG ayyiETe + n=— Tou
XPOVOJIaKOTITN YIa va pubpiceTte To Xpovo. H
EVOEIEN TWV CWVWV POYEIPEPATOG
QTTEVEPYOTTOIEITAI AUTOMATA PETA aTTd 10
deutepoAetita. OTav TeAEiwael 0 Xpovog,
aKOUYETAI £va NXNTIKO anua Kai n eévoeign 00
avapBoaBrvel.

MNa va S1akOWeTE TOV AXO: ayYigTe TO @

MNa va atrevepyoTtrolfoeTe TN AgIToupyia:
EVEPYOTTOINATE TNV PTTPOCTIVI) APIGTEPR {Wvn
MOYEIPEUATOG VIO £Va UIKPO XPOVIKO didaTnua
KOl OTTEVEPYOTTOINTTE TN.

H Aeitoupyia Bev €xel kaia
€mMidpaan aTtn AeIroupyia Twv
{WVWV JayeIpéPaTOG.



5.6 STOP+GO

AuTr n Asitoupyia puBpidel OAeg TIG {wveg
HayEIPEPATOG TTOU BpigkovTal g€ AeIToupyia
aTtn XopnAOTEPN OKAAQ PayEIPEPATOG.

H Aeiroupyia dev SIGKOTITEN TIG AEITOUPYiEG TOU
XPOVOOIaKOTIT.

lMNa va evepyoTtroinoeTe Tn AsiToupyia:
ayyigte To SZ:‘Z". AvdBel n €voeign .

lMNa va atrevepyotrolRoeTe TN AsiToupyia:
ayyiirsl 10 - AvaBel n TTponyoupevn okdAa
HayeIpEPaTOG.

@

Av aAAGEETE TN OKAAQ
payeipéuaTog, n AeiIroupyia
aTapaTa Kal n 0boévn eppavicel Tn
VEQ OKAAQ POYEIPEPATOG.

5.7 KAgidwpa

MTTopeiTe VO KAEIOWOTETE TOUG QITONTHPEG TTIG
€0TIEG EVW Ol QUVEG HAYEIPEUATOG
A€ITOUPYOUV.

EmA£EETE TTPWTA TN OKAAO MOYEIPEUATOG.
MNa va evepyotroinoeTe Tn AgiToupyia:

ayyigre To 5 Avder n evoeign L yia 4
OeutepOAeTTTa. O XpOovodIaKOTITNG TTOPAUEVEI
age Aeiroupyia.

Mo va amrevepyotrolfoeTe TN AsiToupyia:
ayyi¢te To &. AvaBel n TTponyoupevn okdAa
HayeIpEPaTOG.

Otav aTTeEVEPYOTTOINTETE TIG
€0TIEG, ATTEVEPYOTTOIEITE KAI AUTH
TN AeIroupyia.

5.8 Aiatagn Ao@alegiag yia Maidid

H Aeiroupyia auth eptrodilel TNV akouaia
XPAON TWV ECTIWV.

Mo va evepyoTtroinoeTe TN AgiToupyia: ol
€0TIEG TTPETTEI VA EiVAI ATTEVEPYOTTOINUEVEG.

Avyyiéte TO B yla 4 BEUTEPOAETITA PEXPI VO

STOP

avaBoafnael n évoeign L, Ayyi€Te TO ¢o .
AvdBel n evoeign L yia 4 deuTepOAETTITA.

Mo atmrevepyoTtroinon Tng Asiroupyiag: ol
€QTIEG TTPETTEI VA EiVAI ATTEVEPYOTTOINMEVEG.

Ayyi€te TO & VIO 4 QEUTEPOAETITA UEXPI VO

STOP

avaBoafnaoel n évoeign L, Ayyi€Te TO ¢o .
AvdBel n evoeign W yia 4 deuTepOAETTTA.
Mo va TrTapakduyeTe TN AsiToupyia pévo
Yio pia TTEPiIOd0 PaAYEIPEMATOG:
EVEPYOTTOINTTE Hia (VN PAYEIPEUATOG.
AvaBel n €vdeign L Ayyi€te TO B yia 4
OEUTEPOAETITA EXPI VO avaWel N €vOEIEN
yia 0Aeg TIG {wveg. PuBpioTe TN okGAa
HOYEIPEMOTOG EVTOG 4 SEUTEPOAETTTWY.
Mrropeite va Aeitoupynaete Tnv eaTia. Otav

QTTEVEPYOTTOIEITE TN GUTKEUN, N A&ITOUpYia
EVEPYOTTOIEITAI TTAAI.

5.9 OffSound Control
(AtrevepyoTroinon Kai
EVEPYOTTOINOT TWV NXWV)

ATTEVEPYOTTOINTTE TIG €0TIEG. AyyiETe TO O yia
3 deutepoAeTtTa. AyyiETe TO & yia 3
deutepOAeTTTa. H évdeign BY A 18y avapel.

Ayyi€te TO + TOU XPOVOJIOKOTITN YIO VO
ETTIAEEETE €va aTTO TA £EAG:

. - ATTEVEPYOTTOINAN TWV AXWV
. - EVEPYOTTOINGN TWV AXWV.

MNa va emBeBaiwaete TNV €MIAOYH GG,
TIEPIPEVETE PEXPI OI ETIEG VO
arrevepyoTroinBouv auTopara.

Ortav n Asitoupyia gival pubpiopévn ae .

aKOUTE TOUG NXOUG HOVO OTaV:

* 1 £vOeIgn XpOVOUETPNTAG YEIWVETAI

e 1 €vdeign XpovodiakdTTng AvTiaTpo®ng
Métpnang peiwveTal

*  TOTTOBETATETE KATI ETTAVW TTO XEIPIATHPIO.
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6. YNOAEI=ZEIZ KAl ¥YMBOYAEZ

6.1 Mayegipikd okeun

To

TIPETTEI VA €ival 000 To duvaTOV TTIO TTayU
Kai eTmitTedo.

BeBaiwBeite 0TI 01 BATEIG TWV TKEUWV E€ival
KaBapég Kal aTeyVEG TTPoTOU TA
TOTTOBETATETE ATNV ETTIPAVEIN TWV ETTIWV.
o va atro@uyeTe TIG YPATOUVIEG, KN
OE£PVETE KAI PNV TPIBETE TO OKEVOG TTAVW
aTNV UOAOKEPAUIKN ETTIAL.

@

MPOEIAONMOIHZH!
AvaTpegTe OTA KEQAAQIO TXETIKA
pe TNV Ao@aAcia.

KATW PEPOG TWV PAYEIPIKWY TKEUWV

Ta payelpikd akeun oo XaAuBa
gpayI€ Kal Baaeig ammd aAoupivio
1 XOAKO PTTOPOUV VO
TTPOKAAETOUV aAAQYT) XPWHOTOG
aTNV UOAOKEPAUIKH ETTIPAVEIQ.

6.2 Oko Timer (XpovoSI1aKOTITNG
€§OIKOVOMNONG EVEPYEING)

la Tnv e€oikovopnan evépyelag, n avtiotaon
NG {WVNG POYEIPEUOTOG ATTEVEPYOTTOIEITAI
TIPIV NXNTEI O XPOVOJIAKOTITNG AVTIOTPOPNG
pETPNONG. H diagopd aTto xpdvo AsiToupyiag
€CAPTATAI ATTO TN OKAAQ JAYEIPEUOTOG KAl TN
BIGPKEIQ TNG DIAdIKATIOG PAYEIPEUATOG.

6.3 Mapadeiypara payeIpIKWV
EQApPHOYWV

Ta dedopéva aTov TTivaka gival
QTTOKAEIOTIKA yia 0dnyieg.

P0Buion {eoTd- XPnOIPOTTOINOTE TO YiA: Xpovog ZupBouAég

HaTog (min)

1 A|qmpr‘]ora TO PayeIpEPEVO QaynTod Je- €AV XPEIQ- TOjoean]ora £va KATTAKI TO PaYEIPIKO
aTo. ZeTau oKeUog.

1-2 ZaAtaa oAavTéd, Aiwaipo Boutupou, 5-25 AvakaTeUeTe KATA dlAgTAUATA.
gokoAdTag, feAaTivag.

1-2 ZTEPEOTTOINDN: OUEAETA, WNTA AUYA. 10-40 MayelpEWTe PE TO KATTOKI.

2-3 Ziyavé Bpdaipo pudiol kal @ayntwy ye - 25 - 50 MpoobéaTe uypa ae TouldyiaTtov di-
Bdaon 1o yaAa, ZEoTapa ETOINWY Gayn- TAdaIa TToooTNTA OTTd TO PULI, AVOKa-
TWV. TEUETE PONIG TTEPATEI O HITOG XPOVOG

TIG OUVTAYEG TTOU TTEPIEXOUV YAAQ.
3-4 Aaxavikd, Wapl Kal KPEAG aTOV aTHO. 20-45 MpooBéaTe pePIKEG KOUTAAIEG UypoU.
4-5 Marateg aTov aTué. 20-60 XpnaipotroinaTe To TTOAU % | vepd yia
750 g TTaTdreg.

4-5 Mayeip€yTe peyaAUuTEPEG TTOOOTNTEG 60 - 150 ‘Ewg 3 | uypod guv 1a UAIKA.
TPOYIiPWYV, COUTTEG KAl pAYNTA KOTAO-
pOAag.

6-7 Pédigpa aTo Tnyavi: oViTaeA, edv xpeld-  [upioTe atmd TNV GAAN TTAEUPE POAIG
pooxapiaio cordon bleu, ptrpifdAeg, ZeTa TIEPATEI O PITOG XPOVOG.
MTTIQTEKIA, AOUKAVIKA, GUKWTI, KOUP-
KOUTI, auyd, KpETTEG, VTOVaTG.

7-8 Auvatd Tnyavigpa, Hash Browns, koy-  5-15 lupioTe a1d TNV AGAAN TTAEUPd HOAIG

MATIO TTAVTOETOG, PTTPICOAEG.

TIEPATEI O PHITOG XPOVOG.
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PUBpion {eoTd- XpNOIMOTTOIROTE TO Yia:
HoTOog

Xpoévog ZupBoulég
(min)

9 Bpaaipo vepou, Bpaaipo (UHAPIKWY, GOTAPIOPA KPEQTOG (YKOUAAG, KPEAG TNV KATAAPOAQ),
TNYQVITEG TTOTATEG.

7. ®DPONTIAA KAl KAGAPIZMA

MPOEIAONMOIHZH!
AvaTpegTe aTA KEQAAQIO TXETIKA
pe TNV Ao@aAeia.

7.1 Tevikég TTANpoOPoOpisg

KaBapilete TNV €0Tia HETA OTTO KAOE
xpnon.

XPNOIUOTIOIEITE TTAVTA YAYEIPIKA TKEUN PE
kaBapr Baan.

O1 ypatlouVIEG 1} OI TKOUPOI AEKEDEG aTNV
emQaveia dev £TTNPEACOUV TOV TPOTTO
A€IToupyiag TnG €0Tiag.

XpnaoiyoTroigite €101KkO KaBapPITTIKO,
KOTAAANAO yia TNV €TTIQAVEIQ TNG ETTIOG.
XpnaoiyoTroigite €10IKA EUOTPA yIa TN
YUGAIVN ETTIQAVEIQ.

7.2 KaBapiopog Twv €0TIWV

A@aIpECTE AUECTWG: AIWPEVO TTAQTTIKO,
TAQOTIKA PEPPBpavn, {axapn Kal ¢aynTa

8. EIMAYZH NMPOBAHMATQN

MPOEIAOMOIHZH!
AVOTPEETE OTA KEPANQIO TXETIKA
pe TNV Ao@aAcia.

8.1 T1 va KAveTe av...

TTOU TTEPIEXOUV {axapn KaBwg g€ avTiBeTn
TIEPITITWON N BPOUIA PTTOPET VO
TTPOKAAETEl CnpId OTIG £0TIES. MPOTEXETE
WATE VA PNV TTPOKANBOoUV gykaupaTa.
XpnaoiyotroinaTe Tnv 181K EUATPA EGTIWV
aTn YUGAIvn TTIQAVEIQ UTTO OEgia ywvia
KOl METOKIVAOTE TN AETTIOQ ETTAVW OTNV
ETMIPAVEIQ.

A@aipEéoTE ATTO TIG EOTIEG OTAV £XOUV
KPUWOEI ETTAPKWG: OOKTUAIOUG aTTO
ahara, daKTUAIOUG AekEDWV aTTd vepo,
Aek€DEG atrd AiTrn, yuoAigTEPOUG
METAAAIKOUG ATTOXPWHOTIGUOUG.
KaBapiaTe TNV €aTia Pe €va uypo Travi kai
Aiyo un dIoBpwTIKO ATToPPUTTAVTIKO. META
TOV KOABOPITUO, OTEYVWATE TIG ECTIEG HE
£€VO JOAQKO TTavi.

A@aipéoTe ToV HETOAAIKO YUQAIOTEPO
OTTOXPWHATIOHO: XPNCILOTIOINATE £Val
SI1aAupa vepou pe EUdI Kal KaBapiaTe T
YUGAIVN ETTIQAVEIQ PE EVA TTAVI.

Meéavn airia AVTINETWTTION

MpoBAnpa

Aev UTTOPEITE VA EVEPYOTTOINTETE
) va AEITOUPYATETE TIG ECTTIEG.

‘Exel kaei n agedAeia. BeBaiwBeite 611 n agedAeia gival n aitia
NG duaAeimoupyiag. Av n ag@daAeia TTe-
@TEI ETAVEIANUPEVA, ETTIKOIVWVAOTE HE
NAEKTPOAOYO TTOU JIABETEI TA KATAAAN-

Aa Tpogévra.

AyyigaTte TaUTOXPOVA 2 f TIEPITTOTE-
pa edia agng.

Ayyi€Te povo €va Tredio apng.
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Mpo6BAnpa

Meéavn airia

AvTipgT@TTION

Eivai evepyotroinpévn n emioyn
STOP+GO.

AvatpégTe aTo ke@aAaio «Kabnpepivry
xenon.

YTapxel vepo 1 AekEdeg AiTToug aTov
TTivaka eAEyXoU.

KaBapiaTe Tov TTivaka eAEyXou.

AkouUyeTal NXNTIKO arjpa Kai ol
€aTieg amevepyoTToloUvTal.
MoAig arrevepyoTtroinBouv ol
€0TiEG aKOUYETAI £VA NXNTIKO G-
pa.

‘Exere TOTTOOETAOEI KATI OE €Val 1) TTE-
plogoTEPA TTEdiA APAG.

AQaIPETTE T AVTIKEIYEVA ATTO T TTEDia
aeng.

Aev avaBel n €vOEIEn UTTOAEITOE-
vng BeppdTNTaG.

H Cwvn Sev eivail (eaTn €TTeIdN Ael-
TOUPYNOTE YOVO VIO GUVTOUO XPOVIKO
SIAaTNHA 1 €TTEIDN 0 AITONTAPAG £XEI
uTToaTEi {NMIA.

Av n Cwvn €xel AEITOUPYNOEI ETTOPKWG
waTe va gival {eaTr, PIATTE pe TO
Egouaiodotnuévo Kévrpo ZEpRIG.

H emAoyn Autéparn
TTPoBEPUAvan Sev AEITOUPVEI.

H dwvn givai ZeoTh.

AQAOTE TN {WVN VO KPUWOEI ETTAPKWG.

‘Exel opiatei n yeyaAluTepn okdAa pa-
YEIPEUATOG.

H peyaAUTEPN OKAAO PayEIPEPATOG £XEI
TNV idla 10YU pe TN Asimoupyia.

Agv PTTOPEITE VA EVEPYOTTOINTETE
Il VO OTTEVEPYOTTOINTETE TOV £EW-
TEPIKO SAKTUAIO.

MpwTta, EVEPYOTTOINATE TOV ECWTEPIKO
SakTUAIO aAAGZOVTaG TN OKAAQ POYEI-
PEPOTOG.

@ YTapyel hia gkoupa Tre-

ploxn atnv TTOAAQTTAR Jwvn.

Eival puaioAoyiké va uttdipxer pia
akoUpa TrepIoXr) aTNV TTOAATTAR Jw-
vn.

Ta media agng éxouv (eaTabEi.

To gkeuog €ival TTOAU peydhio 1 To
£XETE BAAEI TTOAU KOVTG OTA XEIPIOTA-
pia.

ToTtroBeTeiTe Ta HEYAAQ PAYEIPIKA OKEUN
aTIG THIoW {WVEG av ival duvarTo.

Aev uttapxel NXog 6Tav ayyifete
Ta TTESIO PG TOU XEIPITTNPIOU.

OI ol €ival aTTEVEPYOTTOINUEVOI.

EvepyotroifaTe Toug nXoug. AvaTpégte
aTo kepaAaio «Kabnuepivh xpnan».

Avapel n évoeign .

Eivai evepyotroinpévn n emioyn Aid-
Tagn aopaAeiag yia Taidia i KAgidw-
pa.

Avarpégre ato kepahaio «Kabnuepivi
Xpron».

Avapel n évdeign Kal évag
apIBpoG.

‘Exel ekdnAwBei kaTTOI10 PAApQ aTIG
€0TIEG.

ATTEVEPYOTTOINTTE TNV €0TIA KAI EVEPYO-
TTOINGTE TNV ava PeTd oo 30 deuTe-

poAeTITa. Av n €vOeIgn EPQAVITTET
gava, aroguvdETTE TIG ETTIEG ATTO TNV
NAEKTPIKA TTapoxr. Metd amro 30 deute-
POAETITA, GUVOETTE Kal TTAAI TIG ETTIEG.
Av 10 TTPOBANPA ETTIUEVEI, ETTIKOIVWVI-
arte pe éva E¢ouaiodotnuévo Kévrpo
ZépPIc.

AKOUYETAI VO GUVEXOUEVO NXNTI-
KO gAua.

H nAekTpIKA aUvdeaN gival ETQaAPE-
vn.

ATTOGUVBEDTE TIG £0TIEG OTTO TNV NAEK-
TPIKM TTAPOXI. ZNTAATE OTTO NAEKTPO-
Abyo TTou d1aBETel To KATAAANAG TTPO-
gOVTa Va EAEYEEN TNV £yKATAOTACN.

Avapel n évdeign .

Aeitrel n deUTEPN PACN TNG TTAPOXNAG
peUPATOG.

EAéygre €dv o1 £0TiEG €ival TwaTA OUv-
OedEPEVEG OTNV NAEKTPIKH TTAPOXN.
AQaIPETTE TNV AOPAAEIQ, TTEPIPEVETE
€va AETTTO, KOl TOTTOBETATTE TNV TTAAIL.
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8.2 Edv dev ptropeite va Bpeite ETMQAVEING) KAl TO UAVUPA OQAAUATOG TTOU
Auon... edpavigetal. BeBaiwBeite o1l £xeTe BETel e
) ] ) A€ITOUpYia CWATA TNV €0TIA. Z€ AVTIOETN

qu dev HTTOPEITE VO QVTILETWTTIOETE TO TIEPITITWAN, TO TEPPRIG OTTO TEXVIKO i
TPOBANHA HOVOI TG, ETTIKOIVWVNOTE HE TOV QVTITTPOCWTTO Ba XPEWVETAI KAl KATA TN
QVTITTPOOWTTO ag ) To E§ouaiodoTnuévo dIapkela 1I0XU0G TNG £yyunong. Oi

Kévtpo 2EpRIG. AVaQEPETE Tal OTOIXEIA ATTO TTANPOPOPIEG TXETIKA LUE TNV TTEPIODO TNG
TNV THIVOKISA TEXVIKWY XAPOKTNPITTIKWY. eyyunong kai Ta E¢ouaiodotnuéva Kévrpa
AVOQEPETE ETTIANG TOV TPIYHRPIO KWIIKO g Y£pPIg BpiokovTal aTo GUANESIO TNG
YPOHHOTO YIO TNV UOAOKEPAMIKN EOTIO gyyunong.

(BpiokeTal oTn ywvia Tng YudAivng

9. TEXNIKA XAPAKTHPIZTIKA

9.1 Mivakida TEXVIKWV
XOPOKTNPIOTIKWYV

Movtélo HE634070XB Kwdikog Mpoidvtog (PNC) 949 595 055 03
Tumrog 60 HAD C6 AO 220-240 V ~ 50-60 Hz
Kataokeualetal atnv: Meppavia

Ap. OEIP, eeeiiiene 7.1 kW
AEG C E i
9.2 Mpodiaypa@és (wWVwV HAYEIPEUATOG

Zwvn payeipépa- OvopaoTIKA 10XUG (Méy. okdAa A1dpeTpog {WvNg HAYEIPEPATOG

Tog Hayeipéparog) [W] [mm]

Eutrpog apioTepd 800/ 1600 / 2300 120/175/210

Miow apiaTepa 1200 145

Eptrpog degia 1200 145

Miow degi& 1500 / 2400 170/ 265
Mo BEATIOTA payeIpIKA ATTOTEAETUATA PN SIQUETPOU aTTO AUTAV TNG Jwvng

XPNOIUOTIOIEITE YAYEIPIKA TKEUN PEYAAUTEPNG HayeIpéUaTOG.

10. ENEPIEIAKH ATMOAOZH
10.1 MAnpo@opicg Tpoidvrog*

TautotnTa PoVTéAOU HE634070XB

TuTtog eaTiag Evroixiopévn eaTia
ApIBPOG {wVWwV HOYEIPEUATOG 4

Texvoloyia B¢éppavang OgppavTnpag akTivoBoAiag
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AldpeTpog KUKAIKWY (Vv payeIpépaTos (J) Epmrpog apiatepd 21,0 cm
Miow apiaTepa 14,5 cm
Epmrpog Segia 14,5 cm
Mnkog (M) kai TTAaTog (M) pn KUKAIKAG Jwvng Hayel- Miow Se€ia M 26,5 cm
pEpaTOg M17,0 cm
KaravaAwan evépyeiag ava {wvn payeipépatog (EC Eptmrpog apiatepd 194,9 Wh / kg
electric cooking) Miow apioTepa 188,0 Wh / kg
Eptpdg Segid 188,0 Wh/ kg
Miow deia 191,6 Wh / kg
KaravaAwan evépyelag atmé tnv eatia (EC electric hob) 190,6 Wh / kg

* MNa Tnv EupwTrdikr Evwon gUpgwva pe Tov
Kavoviopé 66/2014 tng EE. Na n
Aeukopwaia gUpewva pe To TTPoTUTTIO STB
2477-2017, Mapaptnua A. Ta Tnv Oukpavia
gUp@wva e To TTPoOTUTTO 742/2019.

EN 60350-2 - OIKIOKEG NAEKTPIKEG TUTKEUEG
payeipépatog - Mépog 2: EaTieg - MéBodol
METPNONG TNG ATTOd00NG

10.2 ESoikovopuNnon EvEPYEIQG

MTTopeite va eE0IKOVOUNTETE EVEPYEIQ KATA TN
SIGPKEIQ TOU KABNUEPIVOU PaYEIPEPATOG Qv
OKOAOUBNJETE TIG TTAPAKATW TUMPBOUAELG.

» Ortav CeaTaiveTe VEPO, XPNOTIUOTTOIEITE
MOVO TNV TTO0OTNTA TTOU XPEIALETTE.

11. MEPIBAAAONTIKA OEMATA

AVOKUKAWGOTE Ta UAIKA TTOU QEPOUV TO

guuBoAo L/.&-) TotroBetraTE TO UNIKA
guagkeuaagiog ae katdAAnAa doxeia yia
aAvaKUKAWGT. ZUPBAAETE TNV TTPOCTACIO TOU
TEPIBAAAOVTOG KA TG AVOPWTTIVNG UYEIaG
QAVOKUKAWVOVTOG TIG AXPNOTEG NAEKTPIKES Kall
NAEKTPOVIKEG TUOKEUEG. MV ATTOPPITITETE PE

114  EAAHNIKA

» Edv gival duvarov, OKETTAETE TTAVTA TO
HOYEIPIKA OKEUN PE TO KATTAKI TOUG.

* TpIv evepyoTTOINTETE TN {WvN
HOYEIPEPATOG, TOTTOBETAATE ETTAVW TNG TO
HayeIpIKO OKEUOG.

* H Bdon Tou payeipikoUu OKEUOUG TTPETTEI VO
EXEI TNV i1 DIAUETPO PE TN Cwvn
HayeIpéPaTOG.

e TotoBeTeiTe T HIKPOTEPA PAYEIPIKA OKEUN
aTIG MIKPOTEPEG CUIVEG HAYEIPEUATOG.

»  TotroBereite Ta payeIPIKG OKEUN aTTEUBEiOg
aTO KEVTPO TNG JWVNG HAYEIPEUATOG.

e XPNOIUOTTIOINDTE TNV UTTOAEITOPEVN
BeppotnTa yia va diatnpnaoete (eaTO TO
@aynTo 1 Va TO AQHOETE VO XUAWOTEL.

TQ OIKIOKA ATTOPPIMPOTA GUOKEUEG TTOU

@épouv To aUpBoAo E EmaTpéyTe TO
TTPOIOV aTNV TOTTIKI) 0OG PHOVAda
QavOKUKAWGONG 1) ETTIKOIVWVAQJTE PE TN
ONMOTIKN apxn.
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