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FUR PERFEKTE ERGEBNISSE

Danke, dass Sie sich flir dieses AEG Produkt entschieden
haben. Wir haben es geschaffen, damit Sie viele Jahre von
seiner ausgezeichneten Leistung und den innovativen
Technologien, die lhnen das Leben erleichtern, profitieren
konnen. Es ist mit Funktionen ausgestattet, die in
gewbhnlichen Gerdten nicht vorhanden sind. Nehmen Sie
sich ein paar Minuten Zeit zum Lesen, um seine Vorzlige
kennen zu lernen.

ZUBEHOR UND VERBRAUCHSMATERIALIEN

Im AEG Webshop finden Sie alles, was Sie fiir ein
makelloses Aussehen und perfektes Funktionieren Ihrer
AEG Gerate bendtigen. Wir bieten auch ein
umfangreiches Zubehdrsortiment, das Ihre hdchsten
Qualitatsanspriche erfillt, vom Profi-Kochgeschirr bis zu
Besteckkorben, von Flaschenhaltern bis hin zu
Waschebeuteln fiir empfindliche Wasche...

¥ 5 @ [E e

Besuchen Sie den Webshop unter
www.aeg-electrolux.com/shop
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In dieser Benutzerinformation werden
folgende Symbole verwendet:

A

Wichtige Hinweise zur Sicherheit von
Personen und Informationen zur
Vermeidung von Gerédteschdden

(i)

Allgemeine Hinweise und Ratschldge

)

Hinweise zum Umweltschutz

Anderungen vorbehalten



Sicherheitshinweise

AN
i)

SICHERHEITSHINWEISE

Lesen Sie zu lhrer Sicherheit und fiir die optimale Gerdteanwendung vor Installation und
dem Gebrauch des Gerats die vorliegende Bedienungsanleitung aufmerksam durch. Bewah-
ren Sie diese Bedienungsanleitung zusammen mit dem Gerit auf, auch wenn Sie umziehen
oder das Gerat verkaufen. Jeder, der dieses Gerat benutzt, muss mit der Bedienung und den
Sicherheitsmerkmalen gut vertraut sein.

Sicherheit von Kindern und hilfsbediirftigen Personen

AN

AN

WARNUNG!

Lassen Sie keine Personen (einschlieBlich Kinder) mit eingeschrénkten physischen, sensori-
schen oder geistigen Fahigkeiten oder fehlenden Erfahrungen und Kenntnissen dieses Geradt
benutzen. Solche Personen missen von einer Person beaufsichtigt oder bei der Bedienung
des Gerdts angeleitet werden, die fiir ihre Sicherheit verantwortlich ist.

® Halten Sie das Verpackungsmaterial von Kindern fern. Andernfalls besteht Erstickungs-
und Verletzungsgefahr.

¢ Halten Sie Kinder wihrend und nach dem Betrieb vom Gerdt fern, bis das Gerat kalt ge-
worden ist.

WARNUNG!
Aktivieren Sie die Kindersicherung, damit kleine Kinder oder Haustiere das Gerédt nicht ver-
sehentlich einschalten kdnnen.

Sicherheit wihrend des Betriebs

/N

e Entfernen Sie vor der ersten Benutzung des Gerdts simtliches Verpackungsmaterial so-
wie alle Aufkleber und Folien.

e Schalten Sie die Kochzonen nach jedem Gebrauch aus.
¢ Verbrennungsgefahr! Legen Sie kein Besteck und keine Deckel auf die Oberfldche, auf der
Sie kochen, da diese hei3 werden kdnnen.

WARNUNG! )
Brandgefahr!Uberhitzte Fette und Ole k&nnen sich sich sehr schnell entziinden.

OrdnungsgemaBer Betrieb

¢ lassen Sie das Gerdt wahrend des Betriebs nicht unbeaufsichtigt.
o Dieses Gerat ist nur zur Verwendung im Haushalt bestimmt!
¢ Benutzen Sie das Gerat nicht als Arbeits- oder Abstellflache.

o Stellen Sie keine feuergeféhrlichen Flussigkeiten oder Materialien und keine Gegenstan-
de, die schmelzen konnen (aus Kunststoff oder Aluminium), in der Ndhe des Geréts oder
auf dem Gerdt ab.

® (Gehen Sie beim elektrischen Anschluss des Gerats an eine Anschlussdose sorgsam vor.
Achten Sie darauf, dass das Gerat oder heiBes Kochgeschirr nicht von Stromkabeln be-
rihrt wird. Achten Sie darauf, dass sich keine Stromkabel verheddern.



Montageanleitung

Vermeiden von Schiaden am Gerat

* Wenn Kochgeschirr oder andere Gegensténde auf die Glaskeramik fallen, kann die Ober-
flache beschadigt werden.

¢ Kochgeschirr aus Gusseisen oder Aluminiumguss oder mit beschadigten Béden kann die
Glaskeramikoberflache verkratzen. Schieben Sie sie nicht auf der Oberfldche hin und her.

® Vermeiden Sie das Leerkochen von Kochgeschirr, um Schdden am Kochgeschirr und der
Glaskeramik zu verhindern.

¢ Benutzen Sie die Kochzonen nicht mit leerem Kochgeschirr oder ohne Kochgeschirr.

® [egen Sie keine Aluminiumfolie auf das Gerat.

& WARNUNG!
Bei Spriingen in der Oberflache des Kochfelds ziehen Sie den Netzstecker des Gerats aus
der Steckdose. Andernfalls besteht die Gefahr eines Stromschlags.

MONTAGEANLEITUNG

@ Notieren Sie vor der Montage die Seriennummer (Ser. Nr.), die Sie auf dem Typenschild fin-
den.Das Typenschild befindet sich unten am Gehduse des Geréts.

Modell HK955070XB [ Prod.Nr. 949 595 020 00 |

Typ 58 HCD AAAO [220-240 V 50-60-Hz] |

Made in Germany [SerNr. .cvveeeenes [7.9kw ] E
—

AEG CEA




P Montageanleitung

Sicherheitshinweise

AN

WARNUNG!

Lesen Sie unbedingt die folgenden Hinweise.

Vergewissern Sie sich, dass das Gerat beim Transport nicht beschéadigt wurde. SchlieBen Sie
ein beschadigtes Gerdt nicht an. Wenden Sie sich bei Bedarf an den Lieferanten.

Das Gerdt darf nur von einem Servicetechniker einer autorisierten Kundendienststelle auf-
gestellt, angeschlossen oder repariert werden. Verwenden Sie nur Originalersatzteile.
Einbaugerate dirfen nur nach dem Einbau in bzw. unter normgerechte, passende Einbau-
schrdnke und Arbeitsplatten betrieben werden.

Nehmen Sie weder technische noch anderweitige Anderungen am Gerét vor. Andernfalls
besteht Verletzungsgefahr und das Geradt kénnte beschddigt werden.

Die im Einsatzland des Gerits geltenden Gesetze, Verordnungen, Richtlinien und Normen
(Sicherheits- und Recyclingbestimmungen, elektrotechnische Sicherheitsregeln usw.) sind
unbedingt einzuhalten.

Halten Sie die Mindestabstdnde zu anderen Geréaten ein!

Der Berlihrungsschutz muss durch den Einbau gewdhrleistet sein. Schubladen missen zum
Beispiel mit einem Bodenschutz direkt unter dem Gerat installiert werden.

Die Schnittflachen an der Arbeitsplatte miissen mit einem geeigneten Dichtungsmaterial
vor Feuchtigkeit geschiitzt werden!

Das Kochfeld muss so eingebaut werden, dass es spaltfrei mit der Arbeitsplatte abschlieBt.
Dazu ist eine geeignete Dichtung erforderlich!

Schiitzen Sie die Gerdteunterseite vor Dampf und Feuchtigkeit, die z.B. durch einen Ge-
schirrspller oder Backofen entstehen kénnen.

Das Gerét darf nicht direkt neben Tiiren oder unter Fenstern installiert werden! Andernfalls
kdnnten Sie beim Offnen der Tlr oder des Fensters versehentlich heiBes Kochgeschirr vom
Gerat herunterstoBen.

WARNUNG!
Es besteht Verletzungsgefahr durch elektrischen Strom. Beachten Sie genau sdmtliche An-
weisungen zu den elektrischen Anschlissen.

¢ Die Netzanschlussklemme liegt an Spannung.

® Die Netzanschlussklemme muss spannungsfrei gemacht werden.

e Der Berlihrungsschutz muss durch einen fachgerechten Einbau gewahrleistet sein.
® Lockere und unsachgemiBe Steckverbindungen kénnen die Klemme dberhitzen.

® Die Klemmverbindungen miissen von einem Elektroinstallateur fachgerecht ausgefiihrt
werden.

® Am Kabel ist eine Zugentlastung erforderlich.

¢ Bei einem ein- oder zweiphasigen Anschluss muss das entsprechende Netzkabel des Typs
HO5BB-F Tmax 90 °C (oder héher) verwendet werden.

® Fin beschadigtes Netzkabel muss durch ein entsprechendes Spezialkabel (Typ HO5BB-F
Tmax 90 °C oder hoher) ersetzt werden. Wenden Sie sich an lhren Kundendienst.

Bei der elektrischen Installation des Gerats ist eine Einrichtung vorzusehen, die es ermdg-

licht, alle Pole des Gerdts mit einer Kontakt6ffnungsbreite von mindestens 3 mm von der

Spannungsquelle zu trennen.



Montageanleitung

Es sind geeignete Sicherheitseinrichtungen erforderlich: Uberlastschalter, Sicherungen
(Schraubsicherungen miissen aus dem Halter entfernt werden kénnen), Fehlerstromschutz-
schalter und Schiitze.

Montage
— +
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Wenn Sie einen Schutzkasten (zusétzliches Zube-

hor) verwenden, ist der Bodenschutz direkt unter % ,
dem Gerét nicht erforderlich.




P Geriitebeschreibung

GERATEBESCHREIBUNG

Kochfeldanordnung

" Einkreis-Kochzone 1200 W
@ Dreikreis-Kochzone 1050/1950/2700 W
210/270 Ovale Kochzone 1400/2200 W
120 180 Einkreis-Kochzone 1800 W
mm Bedienfeld

\ ‘ A Einkreis-Kochzone 1800 W
é o

Bedienfeldanordnung
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Bedienen Sie das Gerét (iber die Sensorfelder. Die Anzeigen, Kontrolllampen und akustischen
Signale informieren Sie liber die aktiven Funktionen.

Ein- und Ausschalten des Gerats.

E Verriegelung/Entriegelung des Bedienfelds.

Anzeige der Kochzonen fiir den Timer.  Zeigt an, fiir welche Kochzone der Timer einge-
stellt wurde.

Timer-Anzeige. Anzeige der Zeit in Minuten.

A Aktivierung der Ankochautomatik.

B @ Ein- und Ausschalten des duBeren Kreises.

Anzeige der Kochstufe Zeigt die Kochstufe an.

B Einstellskala Zum Einstellen der Kochstufe.

B Ein- und Ausschalten der duBeren Kreise.

+/— Verlangerung oder Verkiirzung der Zeit.



Gebrauchsanweisung [EIN

D Auswahl der Kochzone.
Y Ein- und Ausschalten der Funktion STOP+GO.

Anzeige der Kochstufen

Die Kochzone ist ausgeschaltet.
- Die Kochzone ist eingeschaltet.
Die Funktion %' ist eingeschaltet.
(") Die Ankochautomatik ist eingeschaltet.
+ Zahl Eine Fehlfunktion ist aufgetreten.
- OptiHeat Control (3-stufige Restwdrmeanzeige): Weitergaren/Warm-
halten/Restwarme
Die Sperre/Kindersicherung ist eingeschaltet.
=) Die Abschaltautomatik ist in Funktion.

OptiHeat Control (Restwiarmeanzeige, 3-stufig)

WARNUNG!
= | = | _ Esbesteht Verbrennungsgefahr durch Restwérme!

OptiHeat Control zeigt die Restwdrmestufe an.

GEBRAUCHSANWEISUNG

Ein- und Ausschalten
Beriihren Sie (1) 1 Sekunde lang , um das Gerit ein- oder auszuschalten.

Abschaltautomatik

Mit dieser Funktion wird das Gerat in folgenden Féllen automatisch ausgeschaltet:
e Alle Kochzonen sind ausgeschaltet ((8)).
® Nach dem Einschalten des Kochfelds wird keine Kochstufe gewéhlt.

® Verschiittete Lebensmittel oder andere Gegenstdnde bedecken das Bedienfeld ldnger als
10 Sekunden (Pfanne, Tuch usw.). Ein Signal ertént und das Gerdt wird ausgeschaltet.
Entfernen Sie den Gegenstand oder reinigen Sie das Bedienfeld.

® Fine Kochzone wurde nicht ausgeschaltet bzw. die Kochstufe wurde nicht gedndert.
Nach einiger Zeit leuchtet (=) auf und das Gerat schaltet sich aus. Siehe Tabelle.



I Gebrauchsanweisung

Reaktionszeiten der Abschaltautomatik

Die Kochstufen- L).(0-03 @-0) @-1© i) -]
einstellung
Die Kochzone 6 Stunden 5 Stunden 4 Stunden 1,5 Stunden
wird ausgeschal-
tet nach

Kochstufe

Berlihren Sie auf dem Bedienfeld die gewiinschte
Kochstufe. Méchten Sie eine andere Kochstufe ='-I O 3,38l A
einstellen, berlihren Sie die Skala weiter links oder

rechts. Nehmen Sie den Finger erst von der Skala,
wenn die richtige Kochstufe eingestellt ist. Das =
Display gibt die eingestellte Kochstufe an.

Ein- und Ausschalten der duBeren Heizkreise

Die Kochfldchen kénnen an die GréBe des Kochgeschirrs angepasst werden.

Beriihren Sie das Sensorfeld @ [ (O, um den duBeren Heizkreis einzuschalten. Die Anzeige
leuchtet auf. Wenn Sie weitere duBBere Heizkreise einschalten mochten, beriihren Sie das
Sensorfeld nochmals. Die entsprechende Kontrolllampe leuchtet auf.

Wiederholen Sie den Vorgang, um den duBeren Heizkreis auszuschalten. Die Kontrolllampe
erlischt.

Ankochautomatik

Q)

12
1
10

\

_

O =N W AN ®

P2 3456183002 aHM
Bei Verwendung der Ankochautomatik ldsst sich die erforderliche Kochstufeneinstellung in
kirzerer Zeit erzielen. Bei Verwendung dieser Funktion wird eine gewisse Zeit lang die

hochste Kochstufe (siehe Abbildung) eingestellt und anschlieBend auf die erforderliche Stu-
fe zuriickgeschaltet.

So aktivieren Sie die Ankochautomatik fiir eine Kochzone:

1. Berthren Sie A ((A) erscheint auf dem Display).

2. Beriihren Sie dann gleich danach die gewtinschte Kochstufe. Nach 3 Sekunden leuchtet
~ (A) auf dem Display.

Andern Sie die Kochstufe, um die Funktion abzuschalten.




Gebrauchsanweisung KN

Timer

Kurzzeitmesser

Mit dem Kurzzeitmesser stellen Sie ein, wie lange eine Kochzone fiir einen einzelnen Koch-
vorgang eingeschaltet bleiben soll.

Wihlen Sie erst die Kochzone aus und stellen Sie dann den Kurzzeitmesser ein.

Sie kdnnen die Kochstufe einstellen, bevor Sie den Timer einstellen oder umgekehrt.

® Auswahl der Kochzone:Berihren Sie (T wiederholt, bis sich die Anzeige der gewiinsch-
ten Kochzone einschaltet.

e Einschalten des Kurzzeitmessers: Beriihren Sie 4+ am Timer, um die Zeit einzustellen (
00 - 99 Minuten). Wenn die Anzeige der Kochzone langsamer blinkt, wird die Zeit he-
runtergezahlt.

* Anzeigen der verbleibenden Zeit: Wahlen Sie die Kochzone mit (1) aus. Die Kochzonen-
anzeige blinkt schneller. Das Display zeigt die verbleibende Zeit an.

* Einstellung des Kurzzeitmessers dndern:Wihlen Sie die Kochzone mit (1), bertihren Sie
—+ oder — .

® So schalten Sie den Timer aus: Wihlen Sie die Kochzone mit dem Symbol (1) aus. Be-
riihren Sie — . Die Restzeit wird auf {J{7 heruntergezihlt. Die Anzeige der Kochzone er-
lischt. Zum Ausschalten kénnen Sie auch 4 und — gleichzeitig berthren.

Nach Ablauf der eingestellten Zeit ertént ein Signalton und {JiJ blinkt. Die Kochzone wird
ausgeschaltet.

e So stellen Sie den Signalton ab: Bertihren Sie (D

CountUp Timer (Garzeitmesser)

Benutzen Sie die Funktion CountUp Timer, um festzustellen wie lange die Kochzone bereits

in Betrieb ist.

e Auswahl der Kochzone (wenn mehr als 1 Kochzone eingeschaltet ist):Beriihren Sie (D)
wiederholt, bis sich die Anzeige der gewiinschten Kochzone einschaltet.

¢ So aktivieren Sie CountUp Timer:Berlihren Sie — des Timers, P leuchtet. Wenn die An-
zeige der Kochzone langsamer blinkt, wird die Zeit hochgezahlt. Das Display schaltet um
zwischen UP und der abgelaufenen Zeit (Minuten).

¢ So konnen Sie feststellen, wie lange die Kochzone bereits in Betrieb ist: Wahlen Sie
die Kochzone mit dem Symbol (1) aus. Die Kochzonenanzeige blinkt schneller. Das Dis-
play zeigt die Einschaltdauer der Kochzone an.

® So schalten Sie denCountUp Timer aus: Wihlen Sie die Kochzone mit (1) aus und be-
rihren Sie 4+ oder — , um den Timer zu deaktivieren. Die Anzeige der Kochzone erlischt.

Kurzzeit-Wecker

Wenn die Kochzonen nicht in Betrieb sind, konnen Sie den Timer als Kurzzeitwecker ver-

wenden. Beriihren Sie (D) . Beriihren Sie das Symbol -+ oder — des Timers, um die Dauer

einzustellen. Nach Ablauf der eingestellten Zeit ert6nt ein Signalton und 3 blinkt.

® So stellen Sie den Signalton ab: Berihren Sie (D

STOP+GO

oP

=" werden alle eingeschalteten Kochzonen auf die niedrigste Kochstufe (

Mit der Funktion °
) geschaltet.



Gebrauchsanweisung

Ist *%" aktiviert, lasst sich die Kochstufe nicht dndern.
Die Funktion *%" unterbricht nicht die Timer-Funktion.
e Beriihren Sie zur Aktivierung dieser Funktion *%" . Das Symbol (] leuchtet.

Go
STOP

¢ Beriihren Sie zur Deaktivierung dieser Funktion %" . Die zuvor ausgewahlte Kochstufe
wird eingestellt.

Tastensperre

Wenn die Kochzonen in Betrieb sind, kdnnen Sie zwar das Bedienfeld verriegeln, jedoch
nicht das Sensorfeld (1) . So wird verhindert, dass die Kochstufe versehentlich gedndert
wird.

Stellen Sie erst die Kochstufe ein.

Beriihren Sie [ zur Aktivierung der Funktion. Das Symbol (L] wird 4 Sekunden lang ange-
zeigt.

Die Uhr lduft weiter.

Beriihren Sie [ zur Deaktivierung der Funktion. Die zuvor ausgewihlte Kochstufe wird ein-
gestellt.

Diese Funktion wird deaktiviert, sobald das Gerat ausgeschaltet wird.

Kindersicherung
Diese Funktion verhindert eine versehentliche Bedienung des Geréts.
Aktivieren der Kindersicherung:
e Schalten Sie das Gerdt mit () ein. Stellen Sie keine Kochstufe ein.
e Beriihren Sie [ 4 Sekunden lang. Das Symbol (L] leuchtet.
e Schalten Sie das Gerdt mit (1) aus.
Deaktivieren der Kindersicherung

* Schalten Sie das Gerat mit (1) ein. Stellen Sie keine Kochstufe ein. Beriihren Sie (5 4
Sekunden lang. Das Symbol (7] leuchtet.

e Schalten Sie das Gerat mit (1) aus.

Deaktivieren der Kindersicherung fiir einen einzelnen Kochvorgang
e Schalten Sie das Gerédt mit (1) ein. Das Symbol (] leuchtet.

e Beriihren Sie 55 4 Sekunden lang. Stellen Sie die Kochstufe innerhalb von 10 Sekun-
den ein. Das Gerat kann jetzt benutzt werden.

e Nachdem das Gerdt mit () ausgeschaltet wurde, ist die Kindersicherung wieder aktiv.

OffSound Control (Aktivierung und Deaktivierung des Signaltons)
Deaktivieren des Signaltons

Schalten Sie das Gerat aus.

Bertihren Sie (D 3 Sekunden lang. Die Anzeigen leuchten auf und erléschen. BerGhren Sie
(5 3 Sekunden lang. 53 leuchtet und der Signalton ist aktiviert. Bertihren Sie 4, & +leuch-
tet auf, der Signalton ist deaktiviert.

Haben Sie den Signalton deaktiviert, ertont er nur in folgenden Fallen:

e Bei der Bertihrung von (D

e Bej Ablauf des Kurzzeitweckers

e Bej Ablauf des Kurzzeitmessers



Praktische Tipps und Hinweise

* \Wenn das Bedienfeld bedeckt ist.
Aktivieren des Signaltons

Schalten Sie das Gerat aus.

Beriihren Sie (T) 3 Sekunden lang. Die Anzeigen leuchten auf und erldschen. Berlihren Sie
5 3 Sekunden lang. 5 !leuchtet, da der Signalton deaktiviert ist. Beriihren Sie 4, b0
leuchtet. Der Signalton ist aktiviert.

PRAKTISCHE TIPPS UND HINWEISE

Kochgeschirr

¢ Der Boden des Kochgeschirrs sollte so dick und flach wie moglich sein.

¢ Kochgeschirr aus Stahlemaille oder mit Aluminium- oder Kupferbéden kann Verfarbun-
gen der Glaskeramikoberflache verursachen.

Energie sparendes Kochen

@ ¢ Verwenden Sie das Kochgeschirr, wenn moglich, immer mit Deckel.
e Setzen Sie das Kochgeschirr vor dem Einschalten der Kochzone auf.

¢ Schalten Sie die Kochzonen bereits vor dem Ende des Garvorgangs aus und nutzen Sie
die Restwdrme.

® Der Boden des Kochgeschirrs und die verwendete Kochzone sollten gleich groB sein.

Oko Timer (Oko-Timer)
@ Um Energie zu sparen, schaltet sich die Kochzonenheizung vor dem Signal des Kurzzeitmes-

sers ab. Die Abschaltzeit hdngt von der eingestellten Kochstufe und der Gardauer ab.

Anwendungsbeispiele zum Kochen
Die Angaben in der folgenden Tabelle sind Richtwerte.

Koch- Verwendung: Dauer Tipps
stufe

g Warmhalten von gegarten Speisen nach Legen Sie einen Deckel auf das
Bedarf  Kochgeschirr.

1-3 Sauce Hollandaise; zerlassen: Butter, 5-25 Gelegentlich umrtihren.
Schokolade, Gelatine Min.

1-3 Stocken: Luftiges Omelette, gebackene  10-40 Mit Deckel garen.
Eier Min.

3-5 Kdcheln von Reis und Milchgerichten, 25-50 Mindestens doppelte Menge Fliis-
Erhitzen von Fertiggerichten Min. sigkeit zum Reis geben, Milchge-

richte zwischendurch umriihren.
5-7 Diinsten von Gemdse, Fisch, Fleisch 20-45 Einige Essloffel Fliissigkeit hinzuge-

Min. ben.



Reinigung und Pflege

Koch- Verwendung: Dauer Tipps
stufe

7-9

O=12

Dampfgaren von Kartoffeln 20-60 Max. 4 | Wasser fiir 750 g Kartof-
Min. feln verwenden.

Kochen groBerer Speisemengen, Ein- 60-150  Bis zu 3 | Fliissigkeit plus Zutaten.

topfgerichte und Suppen Min.

Bei geringer Hitze anbraten: Schnitzel,  nach Nach der Halfte der Zeit wenden.

Cordon bleu, Koteletts, Frikadellen, Brat- Bedarf
wiirste, Leber, Mehlschwitze, Eier,
Pfannkuchen, Donuts

Bei starker Hitze anbraten: Rosti, Len- 5-15Mi  Nach der Hélfte der Zeit wenden.
denstiicke, Steaks n

Aufkochen groBer Mengen Wasser, Nudeln kochen, Anbraten von Fleisch (Gulasch,
Schmorbraten), Frittieren von Pommes frites.

Informationen zu Acrylamiden

Wichtig! Nach neuesten wissenschaftlichen Erkenntnissen kann die Brdunung von
Lebensmitteln, speziell bei starkehaltigen Produkten, eine gesundheitliche Gefdhrdung
durch Acrylamid verursachen. Daher empfehlen wir, bei moglichst niedrigen Temperaturen
zu garen und die Speisen nicht zu stark zu brdunen.

REINIGUNG UND PFLEGE

Reinigen Sie das Gerdt nach jedem Gebrauch.
Achten Sie immer darauf, dass der Boden des Kochgeschirrs sauber ist.

& WARNUNG!
Scharfe Objekte und Scheuermittel kénnen das Geréat beschddigen.
Aus Sicherheitsgriinden darf das Gerédt nicht mit einem Dampfstrahl- oder Hochdruckreini-
ger gereinigt werden.

@ Kratzer oder dunkle Flecken in der Glaskeramik beeintrachtigen die Funktionsfahigkeit des
Gerats nicht.

So entfernen Sie Verschmutzungen:
1. - Sofort entfernen:geschmolzener Kunststoff, Plastikfolie, zuckerhaltige Lebensmittel.

Andernfalls kdnnen die Verschmutzungen das Gerat beschddigen. Verwenden Sie ei-
nen speziellen Reinigungsschaber fir Glas. Den Reinigungsschaber schrég zur Glas-
fldche ansetzen und lber die Oberflache bewegen.

- Entfernen, nachdem sich das Gerat ausreichend abgekihlt hat:Kalk- und Wasser-

rander, Fettspritzer, metallisch schimmernde Verfarbungen. Verwenden Sie hierfir ei-
nen speziellen Reiniger fiir Glaskeramik oder Edelstahl.

2. Reinigen Sie das Gerdt mit einem feuchten Tuch und etwas Spiilmittel.
3. Am Ende das Gerat mit einem trockenen Tuch abreiben.



Was tun, wenn ...

WAS TUN, WENN ...

Magliche Ursache und Abhilfe

Das Gerét kann nicht einge-
schaltet oder bedient werden.

Es wird ein akustisches Signal
ausgegeben und das Gerat wird
ausgeschaltet.

Bei ausgeschaltetem Gerdt ist
ein Signalton zu héren.

Das Gerat wird ausgeschaltet.

Die Restwdrmeanzeige leuchtet
nicht.

Die Ankochautomatik startet
nicht.

Der duBere Heizkreis ldsst sich
nicht einschalten.

Die Sensorfelder werden heil3.

Es ertont kein Signalton, wenn
Sie die Sensorfelder des Be-
dienfelds beriihren.

(=] leuchtet auf.

und eine Zahl leuchten auf.

e Schalten Sie das Gerét erneut ein und stellen Sie innerhalb von
10 Sekunden die Kochstufe ein.

e /wei oder mehr Sensorfelder wurden gleichzeitig bertihrt. Be-
riihren Sie nur ein einzelnes Sensorfeld.

o Die Kindersicherung, die Tastensperre oder Stop+Go ist aktiv.
Siehe Abschnitt ,Bedienung des Gerats".

o \Wasser oder Fettspritzer befinden sich auf dem Bedienfeld.
Reinigen Sie das Bedienfeld.

Ein oder mehrere Sensorfelder wurden bedeckt. Entfernen Sie den
Gegenstand von den Sensorfeldern.

Sie haben etwas auf (1) gestellt. Entfernen Sie den Gegenstand
vom Sensorfeld.

Die Kochzone ist nicht heiB, da sie nur kurze Zeit in Betrieb war.
Sollte die Kochzone eigentlich heiB sein, wenden Sie sich bitte an
Ihren Kundendienst.

® |n der Kochzone ist noch Restwarme vorhanden. Lassen Sie die
Kochzone abkiihlen.

® Die hochste Kochstufe ist eingestellt. Die hochste Kochstufe
hat die gleiche Leistung wie die Ankochautomatik.

Schalten Sie zuerst den inneren Heizkreis ein.

Das Kochgeschirr ist zu groB, oder Sie haben es zu nahe an die
Bedienelemente gestellt. Stellen Sie groBes Kochgeschirr nétigen-
falls auf die hinteren Kochzonen.

Der Signalton ist deaktiviert. Aktivieren Sie den Signalton (siehe
Einschalten des Signaltons).

Die Abschaltautomatik hat ausgeldst. Schalten Sie das Gerét aus
und wieder ein.

Im Gerét ist ein Fehler aufgetreten.

Trennen Sie das Gerdt eine Zeit lang vom Netz. Schalten Sie die
Sicherung im Sicherungskasten der Hausinstallation aus. Schalten
Sie die Sicherung wieder ein. SchlieBen Sie das Gerat wieder an
die Stromversorgung an. Wenn (£ | erneut aufleuchtet, benach-
richtigen Sie den Kundendienst.

Wenn Sie das Problem mit der oben angegebenen AbhilfemaBnahme nicht beheben kon-
nen, wenden Sie sich bitte an Ihren Fachhédndler oder den Kundendienst. Geben Sie dabei
die Daten auf dem Typenschild, den Code aus drei Buchstaben fiir die Glaskeramik (befindet
sich in der Ecke der Glasfldche) und die angezeigte Fehlermeldung an.



I Umwelttipps

Vergewissern Sie sich, dass Sie das Gerat korrekt bedient haben. Wenn Sie das Gerat falsch
bedient haben, fallt auch wahrend der Garantiezeit fiir den Besuch eines Kundendienst-
technikers oder Handlers eine Geblhr an. Die Anweisungen zum Kundendienst und die Ga-
rantiebedingungen finden Sie im Garantieheft.

UMWELTTIPPS

Das Symbol T auf dem Produkt oder seiner Verpackung weist darauf hin, dass dieses
Produkt nicht als normaler Haushaltsabfall zu behandeln ist, sondern an einem
Sammelpunkt fir das Recycling von elektrischen und elektronischen Gerdten abgegeben
werden muss. Durch Ihren Beitrag zum korrekten Entsorgen dieses Produkts schiitzen Sie
die Umwelt und die Gesundheit Ihrer Mitmenschen. Umwelt und Gesundheit werden durch
falsches Entsorgen gefdhrdet. Weitere Informationen lber das Recycling dieses Produkts
erhalten Sie von lhrem Rathaus, Ihrer Millabfuhr oder dem Geschift, in dem Sie das
Produkt gekauft haben.

Verpackungsmaterial

@ Die Verpackungsmaterialien sind umweltvertréglich und wieder verwertbar. Kunststoffteile
sind mit internationalen Abklrzungen wie z. B. >PE<, >PS< usw. gekennzeichnet. Entsorgen
Sie das Verpackungsmaterial bei den kommunalen Entsorgungsstellen in den dafiir vorgese-
henen Behéltern.
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