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Anderungen vorbehalten.

/\ Sicherheitsinformationen

Lesen Sie vor der Montage und dem Gebrauch des Gerats zuerst
die Gebrauchsanleitung. Der Hersteller tibernimmt keine
Verantwortung fiir Verletzungen und Beschadigungen durch
unsachgemiBe Montage. Bewahren Sie die Gebrauchsanleitung
griffbereit auf.

Sicherheit von Kindern und schutzbediirftigen
Personen

- Das Gerét kann von Kindern ab 8 Jahren und Personen mit
eingeschrénkten physischen, sensorischen oder geistigen
Fahigkeiten oder mit mangelnder Erfahrung und/oder
mangelndem Wissen nur dann verwendet werden, wenn sie
durch eine fir ihre Sicherheit zustandige Person beaufsichtigt
werden oder in die sichere Verwendung des Gerats
eingewiesen wurden und die mit dem Geréat verbundenen
Gefahren verstanden haben.

- Kinder diirfen nicht mit dem Geréat spielen.

- Alle Verpackungsmaterialien von Kindern fernhalten.

- Halten Sie Kinder und Haustiere wahrend des Betriebs oder
der Abkiihlphase vom Gerét fern. Zugéngliche Teile sind heiB.

- Falls Ihr Gerat mit einer Kindersicherung ausgestattet ist,
empfehlen wir, diese einzuschalten.

- Wartung oder Reinigung des Geréts diirfen nicht von Kindern
ohne Aufsicht erfolgen.

.- Halten Sie Kinder unter 3 Jahren vom Gerét fern, wenn sie nicht
standig beaufsichtigt werden.
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Allgemeine Sicherheit

Das Gerat und die zuganglichen Gerateteile werden wéhrend
des Betriebs heiB. Beriihren Sie nicht die Heizelemente.
- Schalten Sie das Gerét nicht tiber eine externe Zeitschaltuhr
oder eine separate Fernsteuerung ein.
Kochen mit Fett oder Ol auf einem unbeaufsichtigten Kochfeld
ist geféhrlich und kann zu einem Brand fiihren.
Versuchen Sie nicht einen Brand mit Wasser zu |6schen,
sondern schalten Sie das Geréat aus und bedecken Sie die
Flamme mit einem Deckel oder einer Feuerlschdecke.
Legen Sie keine Gegenstiande auf dem Kochfeld ab.
Legen Sie keine Metallgegenstande wie Messer, Gabeln, Loffel
oder Topfdeckel auf die Oberflache des Kochfelds, da diese
heiB werden kénnen.
Benutzen Sie zum Reinigen des Geréats keinen Dampfreiniger.
- Schalten Sie die Kochzone nach dem Gebrauch ab und
verlassen Sie sich nicht auf die Topferkennung.
Schalten Sie das Gerat sofort ab, wenn Sie Risse auf der
Glaskeramik-/Glasflache feststellen. Stromschlaggefahr!
Wenn das Netzkabel beschadigt ist, muss es vom Hersteller,
seinem autorisierten Kundenservice oder einer gleichermalBen
qualifizierten Person ausgetauscht werden, um
Gefahrenquellen zu vermeiden.

Sicherheitsanweisungen

Montage = Dichten Sie die Ausschnittskanten mit einem
Dichtungsmittel ab, um ein Aufquellen durch
WARNUNG! Feuchtigkeit zu verhindern.
Nur eine qualifizierte Fachkraft darf = Schiitzen Sie die Gerdteunterseite vor
den elektrischen Anschluss des Dampf und Feuchtigkeit.
Gerats vornehmen. = Installieren Sie das Gerit nicht direkt neben

einer Tir oder unter einem Fenster. So kann
heiBes Kochgeschirr nicht herunterfallen,
wenn die Tur oder das Fenster gedffnet wird.

= Wird das Gerét Uber Schubladen eingebaut,
achten Sie darauf, dass zwischen dem
Gerateboden und der oberen Schublade ein
ausreichender Abstand fiir die Luftzirkulation
vorhanden ist.

= Der Boden des Gerits kann heiB werden.
Achten Sie darauf eine feuerfeste
Trennplatte unter dem Gerat anzubringen,
damit der Boden nicht zugénglich ist.

Entfernen Sie das Verpackungsmaterial.
Stellen Sie ein beschadigtes Gerat nicht auf
und benutzen Sie es nicht.

Halten Sie sich an die mitgelieferte
Montageanleitung.

Die Mindestabsténde zu anderen Geraten
und Kiichenmdbeln sind einzuhalten.

Seien Sie beim Umsetzen des Gerits
vorsichtig, denn es ist schwer. Tragen Sie
stets Sicherheitshandschuhe.
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Achten Sie darauf, dass zwischen der
Arbeitsplatte und dem Gerét darunter ein
Abstand von 2 mm zur Beliiftung frei
gelassen wird. Schaden, die durch das
Fehlen eines Beltftungsabstands entstehen,
sind von der Garantie ausgenommen.

Elektrischer Anschluss

WARNUNG!
Brand- und Stromschlaggefahr.

Alle elektrischen Anschliisse sind von einem
gepruften Elektriker vorzunehmen.

Das Gerit muss geerdet sein.

Vor der Durchflihrung jeglicher Arbeiten
muss das Gerét von der elektrischen
Stromversorgung getrennt werden.

Stellen Sie sicher, dass die elektrischen
Daten auf dem Typenschild den Daten lhrer
Stromversorgung entsprechen. Wenden Sie
sich andernfalls an eine Elektrofachkraft.
Achten Sie darauf, dass das Gerat
ordnungsgemaB montiert wird. Wenn
freiliegende oder ungeeignete Netzkabel
oder Netzstecker (fall vorhanden) verwendet
werden, kann der Anschluss Uberhitzen.
Stellen Sie sicher, dass Sie das richtige
Kabel fur den elektrischen Netzanschluss
verwenden.

Achten Sie darauf, dass das Netzkabel nicht
lose hangt oder sich verheddert.

Sorgen Sie dafur, dass ein
Beruhrungsschutz installiert wird.
Verwenden Sie die Zugentlastung fiir das
Kabel.

Stellen Sie beim elektrischen Anschluss des
Geriétes sicher, dass das Netzkabel oder
ggf. der Netzstecker nicht mit dem heiBen
Gerat oder heiBem Kochgeschirr in
Beriihrung kommt.

Verwenden Sie keine Mehrfachsteckdosen
oder Verldngerungskabel.

Achten Sie darauf, Netzstecker (falls
vorhanden) und Netzkabel nicht zu
beschadigen. Wenden Sie sich zum
Austausch des beschadigten Netzkabels an
unseren autorisierten Kundendienst oder
eine Elektrofachkraft.

Alle Teile, die gegen direktes Beriihren
schitzen sowie die isolierten Teile missen
so befestigt werden, dass sie nicht ohne
Werkzeug entfernt werden konnen.

Stecken Sie den Netzstecker erst nach
Abschluss der Montage in die Steckdose.

Stellen Sie sicher, dass der Netzstecker
nach der Montage noch zugénglich ist.

= Falls die Steckdose lose ist, schlieBen Sie
den Netzstecker nicht an.

= Ziehen Sie nicht am Netzkabel, wenn Sie
das Gerat von der Stromversorgung trennen
mochten. Ziehen Sie stets am Netzstecker.

= Verwenden Sie nur geeignete
Trennvorrichtungen: Uberlastschalter,
Sicherungen (Schraubsicherungen missen
aus dem Halter entfernt werden kénnen),
Fehlerstromschutzschalter und Schiitze.

= Die elektrische Installation muss eine
Trenneinrichtung aufweisen, mit der Sie das
Gerit allpolig von der Stromversorgung
trennen konnen. Die Trenneinrichtung muss
mit einer Kontaktoffnungsbreite von
mindestens 3 mm ausgefuihrt sein.

Gebrauch

WARNUNG!
Verletzungs-, Verbrennungs- und
Stromschlaggefahr.

= Entfernen Sie vor dem ersten Gebrauch das
gesamte Verpackungsmaterial, die Aufkleber
und Schutzfolie (falls vorhanden).

= Das Gerdt ist fur die Verwendung im
Haushalt vorgesehen. .

= Nehmen Sie keine technischen Anderungen
am Gerat vor.

= Die Luftungsoéffnungen diirfen nicht
abgedeckt werden.

= Lassen Sie das Gerit bei Betrieb nicht
unbeaufsichtigt.

= Schalten Sie die Kochzonen nach jedem
Gebrauch aus.

= Verlassen Sie sich nicht auf die
Topferkennung.

= Legen Sie kein Besteck und keine
Topfdeckel auf die Kochzonen. Sie werden
heiB.

= Bedienen Sie das Gerat nicht mit feuchten
oder nassen Hénden oder wenn es mit
Wasser in Kontakt gekommen ist.

= Benutzen Sie das Gerit nicht als Arbeits-
oder Abstellfliche.

= Hat die Geréateoberflache einen Sprung,
trennen Sie das Gerat umgehend von der
Spannungsversorgung. Dies dient zur
Vermeidung eines Stromschlags.

= Benutzer mit einem Herzschrittmacher
mussen einen Mindestabstand von 30 cm zu
den Induktionskochzonen einhalten, wenn
das Gerét in Betrieb ist.
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Wenn Sie Nahrungsmittel in heiBes Ol
geben, kann dieses spritzen.

WARNUNG!
Brand- und Explosionsgefahr!

Erhitzte Ole und Fette kdnnen brennbare
Dampfe freisetzen. Halten Sie Flammen und
erhitzte Gegensténde beim Kochen mit
Fetten und Olen von diesen fern.

Die von sehr heiBem Ol freigesetzten
Dampfe kdnnen eine Selbstziindung
verursachen. )

Bereits verwendetes Ol kann
Lebensmittelreste enthalten und schon bei
niedrigeren Temperaturen eher einen Brand
verursachen als frisches Ol.

Platzieren Sie keine entflammbaren Produkte
oder Gegensténde, die mit entflammbaren
Produkten benetzt sind, im Gerat, auf dem
Gerit oder in der Nahe des Geréts.

WARNUNG!
Das Gerét konnte beschéadigt
werden.

Stellen Sie kein heiBes Kochgeschirr auf das
Bedienfeld.

Lassen Sie das Kochgeschirr nicht
leerkochen.

Lassen Sie keine Gegenstéande oder
Kochgeschirr auf das Gerét fallen. Die
Oberflache kénnte beschadigt werden.
Schalten Sie die Kochzonen niemals ein,
wenn sich kein Kochgeschirr darauf
befindet, oder wenn das Kochgeschirr leer
ist.

Legen Sie keine Alufolie auf das Gerét.
Kochgeschirr aus Gusseisen oder
Aluminiumguss oder mit beschadigten
Bdden kann die Glas-/
Glaskeramikoberflache verkratzen. Heben
Sie das Kochgeschirr stets an, wenn Sie es
auf der Kochflache umsetzen méchten.
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Dieses Gerit ist nur zum Kochen bestimmt.
Jeder andere Gebrauch ist als
bestimmungsfremd anzusehen, zum Beispiel
das Beheizen eines Raums.

Reinigung und Pflege

Reinigen Sie das Gerat regelmaBig, um eine
Abnutzung des Oberflachenmaterials zu
verhindern.

Schalten Sie das Gerat vor dem Reinigen
aus und lassen Sie es abkihlen.

Trennen Sie das Gerét vor
Wartungsarbeiten von der
Spannungsversorgung.

Reinigen Sie das Gerét nicht mit einem
Wasser- oder Dampfstrahl.

Reinigen Sie das Gerét mit einem weichen,
feuchten Tuch. Verwenden Sie
ausschlieBlich Neutralreiniger Benutzen Sie
keine Scheuermittel, scheuernde
Reinigungsschwammchen, Lésungsmittel
oder Metallgegenstande.

Entsorgung

WARNUNG!
Verletzungs- und Erstickungsgefahr.

Fir Informationen zur ordnungsgeméBen
Entsorgung des Gerats wenden Sie sich an
die zustandige kommunale Behérde vor Ort.
Trennen Sie das Gerét von der
Stromversorgung.

Schneiden Sie das Netzkabel ab, und
entsorgen Sie es.

Service

Wenden Sie sich zur Reparatur des Gerits
an einen autorisierten Kundendienst.
Verwenden Sie ausschlieBlich
Originalersatzteile.



Geratebeschreibung

Kochfeldanordnung

180 mm

5

Kochzonen-Einstellknopf

0 Stellung Aus

1-9 Kochstufen

Taglicher Gebrauch

WARNUNG!
Siehe Kapitel Sicherheitshinweise.

Kochstufe

Drehen Sie den Knopf zum Einstellen oder
Andern der Kochstufe auf die richtige

Tipps und Hinweise

WARNUNG!
Siehe Kapitel Sicherheitshinweise.

Kochgeschirr

@ Das Kochgeschirr wird bei

Induktionskochzonen durch ein
starkes Magnetfeld sehr schnell
erhitzt.

@ Benutzen Sie fiir die
Induktionskochzonen geeignetes
Kochgeschirr.

Induktionskochzone
Betriebs-Kontrolllampe
Kochzonen-Einstellknépfe

Restwarme

WARNUNG!
Es besteht Verbrennungsgefahr
durch Restwérme.

Die Induktionskochzonen erzeugen die
erforderliche Hitze zum Kochen direkt im Boden
des Kochgeschirrs. Die Glaskeramik wird nur
durch die Warme des Kochgeschirrs erhitzt.

Kochstufe. Zum Ausschalten drehen Sie den
Knopf auf die Aus-Position.

Die Betriebs-Kontrolllampe leuchtet, wenn eine
oder mehrere Kochzonen eingeschaltet sind.
Die Kontrolllampe erlischt, wenn Sie die
Kochzonen ausschalten.

Kochgeschirrmaterial

= Geeignet: Gusseisen, Stahl, emaillierter
Stahl, Edelstahl, ein mehrlagiger Topfboden
(wenn vom Hersteller als geeignet markiert).
= Nicht geeignet: Aluminium, Kupfer,
Messing, Glas, Keramik, Porzellan.
Kochgeschirr eignet sich fiir Induktions-
Kochfelder, wenn:

= Eine geringe Wassermenge auf einer
Kochzone, die auf die héchste Stufe
geschaltet ist, sehr schnell aufkocht.

= Ein Magnet vom Geschirrboden angezogen
wird.
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Der Boden des Kochgeschirrs sollte
so dick und flach wie moglich sein.

Abmessungen des Kochgeschirrs

Induktionskochzonen passen sich der GroBe
des Geschirrbodens bis zu einer bestimmten
Grenze automatisch an.

Die Kochzoneneffizienz hangt vom Durchmesser
des Kochgeschirrs ab. An Kochgeschirr mit
einem kleineren Durchmesser als der
Mindestdurchmesser gelangt nur ein Teil der
von der Kochzone erzeugten Hitze.

@ Siehe Kapitel ,Technische Daten".

Betriebsgerdausche
Es gibt verschiedene Betriebsgeradusche:

= Knacken: Das Kochgeschirr besteht aus
unterschiedlichen Materialien
(Sandwichkonstruktion).

= Pfeifen: Sie haben die Kochzone auf eine
hohe Stufe geschaltet und das Kochgeschirr

Verwendung:

besteht aus unterschiedlichen Materialien
(Sandwichkonstruktion).

= Summen: Sie haben die Kochzone auf eine
hohe Stufe geschaltet.

= Klicken: Bei elektronischen
Schaltvorgangen.

= Zischen, Surren: Der Ventilator |4uft.

Die Gerdusche sind normal und weisen

nicht auf eine Stérung des Kochfelds hin.

Anwendungsbeispiele zum Kochen

Das Verhaltnis zwischen der Kochstufe und
dem Energieverbrauch der Kochzone ist nicht
linear. Bei einer hoheren Kochstufe steigt der
Energieverbrauch der Kochzone nicht
proportional an. Das bedeutet, dass die
Kochzone, die auf eine mittlere Kochstufe
eingestellt ist, weniger als die Halfte ihrer
maximalen Leistung verbraucht.

Bei den Angaben in der folgenden
Tabelle handelt es sich um
Richtwerte.

1 Warmbhalten von gegarten Speisen. Nach Be- Legen Sie einen Deckel auf das
darf Kochgeschirr.
1-2 Sauce Hollandaise, Schmelzen von: 5 - 25 Gelegentlich umriihren.
Butter, Schokolade, Gelatine.
1-2 Stocken: Lockere Omeletts, ge- 10-40  Mit Deckel garen.
backene Eier.
2-3 Kocheln von Reis und Milchgericht- 25 -50  Mindestens doppelte Menge Fliis-
en, Erhitzen von Fertiggerichten. sigkeit zum Reis geben, Milchger-
ichte zwischendurch umriihren.
3-4 Diinsten von Gemdse, Fisch, 20 -45  Einige Essloffel Fliissigkeit hinzu-
Fleisch. geben.
4-5 Dampfgaren von Kartoffeln. 20-60  Max. V4| Wasser fiir 750 g Kartof-
feln verwenden.
4-5 Kochen gréBerer Speisemengen, 60 - 150 Bis zu 3 | Fliissigkeit plus Zutaten.
Eintopfgerichte und Suppen.
B=% Bei geringer Hitze anbraten: Schnit- Nach Be- Nach der Halfte der Zeit wenden.

zel, Cordon bleu, Kotelett, Frikadell- darf
en, Bratwiirste, Leber, Mehlschwi-
tze, Eier, Pfannkuchen, Donuts.
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Verwendung:

Dauer

(Min.)

7-8 Braten bei starker Hitze: Rosti,

Lendenstiicke, Steaks.

B =18 Nach der Hélfte der Zeit wenden.

9 Aufkochen von Wasser, Nudeln kochen, Anbraten von Fleisch (Gulasch, Schmorbrat-

en), Frittieren von Pommes frites.

Reinigung und Pflege

WARNUNG!
Siehe Kapitel Sicherheitshinweise.

Allgemeine Informationen

= Reinigen Sie das Kochfeld nach jedem
Gebrauch.

= Achten Sie immer darauf, dass der Boden
des Kochgeschirrs sauber ist.

= Kratzer oder dunkle Flecken auf der
Oberflache beeintrachtigen die
Funktionsféhigkeit des Kochfelds nicht.

= Verwenden Sie einen Spezialreiniger zur
Reinigung der Kochfeldoberflache.

= Verwenden Sie einen speziellen
Reinigungsschaber fir Glas.

Reinigen des Kochfelds

= Folgendes muss sofort entfernt
werden: geschmolzener Kunststoff,

Fehlersuche

Plastikfolie, zuckerhaltige Lebensmittel.
Andernfalls konnen die Verschmutzungen
das Kochfeld beschédigen. Den speziellen
Reinigungsschaber schrag zur Glasflache
ansetzen und Uber die Oberfliche bewegen.
Folgendes kann nach ausreichender
Abkiihlung des Kochfelds entfernt
werden: Kalk- und Wasserrander,
Fettspritzer und metallisch schimmernde
Verfarbungen. Reinigen Sie das Kochfeld mit
einem feuchten Tuch und etwas Spllmittel.
Wischen Sie das Kochfeld nach der
Reinigung mit einem weichen Tuch trocken.

WARNUNG!

Siehe Kapitel Sicherheitshinweise.

Was tun, wenn ...

Das Kochfeld kann nicht einge- Das Kochfeld ist nicht oder nicht  Prifen Sie, ob das Kochfeld ord-

schaltet oder bedient werden.

ordnungsgemaB an die Span-

nungsgemal an die Spannungs-

nungsversorgung angeschlossen. versorgung angeschlossen ist.

Nehmen Sie dazu den Ans-
chlussplan zu Hilfe.
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Die Sicherung hat ausgelost.

Wenn Sie das Problem nicht I6sen
konnen...

Wenn Sie das Problem nicht selbst [6sen
kdnnen, wenden Sie sich an den Handler oder
einen autorisierten Kundendienst. Geben Sie
die Daten, die Sie auf dem Typenschild finden,
an. Geben Sie dabei den dreistelligen
Buchstaben-Code fiir die Glaskeramik (befindet
sich in der Ecke der Glasflache)
an.Vergewissern Sie sich, dass Sie das
Kochfeld korrekt bedient haben. Wenn Sie das

Vergewissern Sie sich, dass die
Sicherung der Grund fiir die
Storung ist. Lost die Sicherung
wiederholt aus, wenden Sie sich
an eine zugelassene Elektro-
fachkraft.

Gerét falsch bedient haben, fallt auch wahrend
der Garantiezeit fiir die Reparatur durch einen
Techniker oder Handler eine Gebiihr an. Die
Informationen zum Kundendienst und die
Garantiebedingungen finden Sie im
Garantieheft.

Im Zubehdrbeutel mitgelieferte
Aufkleber

Bringen Sie die Aufkleber, wie unten gezeigt,
an:

s
A B C
. | | |
MOD. ! MOD. ! MOD. ! TYPE
PROD.NO. PROD.NO. C €ous e P2
SER.NO SER.NO 0T
DATA DATA MADE IN ITALY
1 1
1 1
1 1 | |
+ oo wooet |1
i Bl [
1 1
\

A) Kleben Sie ihn auf die Garantiekarte und
verschicken Sie diesen Teil (falls
vorhanden).

Montage

WARNUNG!
Siehe Kapitel Sicherheitshinweise.
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B) Kleben Sie ihn auf die Garantiekarte und
behalten Sie diesen Teil (falls vorhanden).
C) Kleben Sie ihn auf die Gebrauchsanleitung.

Vor der Montage

Notieren Sie vor der Montage des Kochfelds
folgende Daten, die Sie auf dem Typenschild




finden. Das Typenschild ist auf dem Boden des
Kochfelds angebracht.

Modell
Produktnummer
(PNC)
Seriennummer

Einbau-Kochfelder

Ein

bau-Kochfelder diirfen nur nach dem Einbau

in bzw. unter normgerechte, passende

Ein

bauschranke und Arbeitsplatten betrieben

werden.

Anschlusskabel

Das Kochfeld wird mit Anschlusskabel
geliefert.

Ersetzen Sie ein defektes Netzkabel durch
ein Netzkabel des folgenden oder eines
héheren Typs: HO5V2V2-F Tmax 90°C.
Wenden Sie sich an den Kundendienst.

Montage von mehr als einem Kochfeld

Verwenden Sie den Montage-Bausatz, der
einen seitlichen Stiitztrager und zusétzliche
Dichtungen enthélt, wenn mehrere 30-cm-
Kochfelder nebeneinander in dieselbe
Aussparung eingebaut werden. Der Bausatz ist
beim autorisierten Kundendienst erhéltlich. Die
Montageanleitung wird mit dem Bausatz
geliefert.

Montage
4 N 7 N
min. 2 mm_____
- A* g I m] ¥
= ]
<20 mm%
-1
min. 250 mm énoinmm
A B
b\[/ 12 mm 57 mm
28 mm 41 mm
38 mm 31 mm
o J J

10
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4 N ™\
min. 2 mm___
A* I nt i
t B *B
Ll
> 20 mm
- T
min. 250 mm
A B
12mm 57 mm
28 mm 41 mm
38 mm 31 mm
- L J
4 N
- B 4
I ‘l A T
o O _'/ o o
G J
. _/ Setzen Sie das Kochfeld in die Aussparung und

Bringen Sie die Dichtung A um den gesamten Rand driicken Sie es nach unten, bis es die Arbeitsplatte

der Aussparung an.

berihrt. Entfernen Sie dann die tiberschiissige

Dichtung.
4 N [/~ N
[ — s—————
i min.
} < 38 mm <J 112 mm
. min.
min.
1 2 mm 2 mm

- J J
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Technische Daten

Technische Daten der Kochzonen

Nennleistung

Power-Funk-

Power-Funk- Durchmesser

(hochste Koch- tion [W]
stufe) [W]
Vorne Mitte 1400 =
Hinten Mitte 1800 =

Die Leistung der Kochzonen kann geringfiigig
von den Daten in der Tabelle abweichen. Sie
andert sich je nach Material und Abmessungen
des Kochgeschirrs.

Energieeffizienz

Produktinformationen geméan EU 66/2014

Modellidentifikation
Kochfeldtyp

Anzahl der Kochzonen
Heiztechnologie

Durchmesser der kreisférmigen  Vorne Mitte
Kochzonen (@) Hinten Mitte

Energieverbrauch pro Kochzone Vorne Mitte
(EC electric cooking) Hinten Mitte

Energieverbrauch des Koch-
felds (EC electric hob)

EN 60350-2 - Elektrische Kochgeréte fiir den
Hausgebrauch - Teil 2: Kochfelder - Verfahren
zur Messung der Gebrauchseigenschaften
Energie sparen

Beachten Sie folgende Tipps, um beim
taglichen Kochen Energie zu sparen.

=  Wenn Sie Wasser erwdrmen, verwenden
Sie nur die benétigte Menge.

UMWELTTIPPS

tion maximale des Kochge-
Einschaltdauer schirrs [mm]
[Min.]
- 125 - 140
- 145-180

Verwenden Sie fiir optimale Kochergebnisse
kein Kochgeschirr, dessen Durchmesser groBer
als der in der Tabelle angegebene Wert ist.

ZEI3921IBA
Einbau-Kochfeld
2

Induktion

14,0 cm
18,0 cm

188,8 Whikg
183,0 Whikg

185,9 Whikg

Decken Sie Kochgeschirr, wenn mdglich, mit
einem Deckel ab.

Stellen Sie Kochgeschirr auf die Kochzone,
bevor Sie sie einschalten.

Stellen Sie kleineres Kochgeschirr auf die
kleineren Kochzonen.

Stellen Sie das Kochgeschirr mittig auf die
Kochzone.

Nutzen Sie die Restwarme, um die Speisen
warm zu halten oder zu schmelzen.

Sie zum Umwelt- und Gesundheitsschutz
elektrische und elektronische Gerite. Entsorgen

X

Sie Gerate mit diesem Symbol < nicht mit dem

A%
Recyceln Sie Materialien mit dem Symbol To.
Entsorgen Sie die Verpackung in den
entsprechenden Recyclingbehiltern. Recyceln
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Hausmiill. Bringen Sie das Gerat zu lhrer
ortlichen Sammelstelle oder wenden Sie sich an
lhr Gemeindeamt.

wwWw.zanussi.com
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