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Anderungen vorbehalten.

Sicherheitsinformationen

Lesen Sie vor der Montage und Verwendung des Geréts sorgfaltig
die mitgelieferte Anleitung. Der Hersteller haftet nicht fir Verletzun-
gen oder Schaden, die durch eine fehlerhafte Montage entstehen.
Bewahren Sie die Anleitung zum Nachschlagen auf.

Sicherheit von Kindern und schutzbediirftigen
Personen

/\ Warnung! Es besteht Erstickungsgefahr, das Risiko von
Verletzungen oder permanenten Behinderungen.

* Dieses Gerat kann dann von Kindern ab 8 Jahren, von Personen
mit eingeschrénkten kérperlichen, sensorischen oder geistigen
Fahigkeiten sowie von Personen ohne bisherige Erfahrung im Um-
gang mit solchen Geréten bedient werden, wenn sie dabei von ei-
ner Person, die fiir ihre Sicherheit verantwortlich ist, beaufsichtigt
werden.

= Kinder diirfen nicht mit dem Gerét spielen.

= Halten Sie das Verpackungsmaterial von Kindern fern.

» Halten Sie Kinder und Haustiere vom Geriét fern, wenn es in Be-
trieb oder in der Abkiihlphase ist. Beriihrbare Teile sind heiss.

= Falls Ihr Gerat mit einer Kindersicherung ausgestattet ist, empfeh-
len wir, diese einzuschalten.

* Reinigung und Wartung des Geréts darf nicht von Kindern ohne
Aufsicht erfolgen.
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Allgemeine Sicherheit

Das Gerét und die zugéanglichen Gerateteile werden wahrend des
Betriebs heiB. Beriihren Sie nicht die Heizelemente.

Schalten Sie das Gerét nicht Uiber eine externe Zeitschaltuhr oder
eine separate Fernsteuerung ein.

Kochen mit Fett oder Ol auf einem unbeaufsichtigten Kochfeld ist
gefahrlich und kann zu einem Brand fiihren.

Versuchen Sie nicht einen Brand mit Wasser zu lI6schen, sondern
schalten Sie das Gerat aus und bedecken Sie die Flamme mit ei-
nem Deckel oder einer Feuerloschdecke.

Legen Sie keine Gegensténde auf dem Kochfeld ab.

Benutzen Sie zum Reinigen des Gerates keinen Dampfreiniger.
Legen Sie keine Metallgegenstande wie Messer, Gabeln, Loffel
oder Topfdeckel auf die Oberflaiche des Kochfelds, da diese heil3
werden kénnen.

Schalten Sie das Gerét sofort ab, wenn Sie Risse auf der Glas-
keramikflache feststellen. Stromschlaggefahr!

& Sicherheitshinweise

Montage .

Schiitzen Sie die Geriteunterseite vor

. . Dampf und Feuchtigkeit.
Warnung! Nur eine qualifizierte Fachkraft

darf den Elektroanschluss des Gerats = Installieren Sie das Gerét nicht direkt neben

einer Tiir oder unter einem Fenster. So kann

vornehmen.

heiBes Kochgeschirr nicht herunterfallen,

Entfernen Sie das Verpackungsmaterial.
Stellen Sie ein beschadigtes Gerat nicht auf
und benutzen Sie es nicht.

Halten Sie sich an die mitgelieferte Montage-
anleitung.

* Die Mindestabstinde zu anderen Geriten

und Kiichenmébeln sind einzuhalten.

Seien Sie beim Umsetzen des Gerits vor-
sichtig, denn es ist schwer. Tragen Sie stets
Sicherheitshandschuhe.

Dichten Sie die Ausschnittskanten mit einem
Dichtungsmittel ab, um ein Aufquellen durch
Feuchtigkeit zu verhindern.
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wenn die Tir oder das Fenster gedffnet wird.

Wird das Gerat Uber Schubladen eingebaut,
achten Sie darauf, dass zwischen dem Geri-
teboden und der oberen Schublade ein aus-
reichender Abstand fiir die Luftzirkulation
vorhanden ist.

Der Boden des Geréts kann hei werden.
Wir empfehlen eine feuerfeste Trennplatte
unter dem Gerét anzubringen, damit der Bo-
den nicht zuganglich ist.

Elektrischer Anschluss

Warnung! Brand- und
Stromschlaggefahr.



= Die elektrischen Anschliisse miissen von ei-
nem qualifizierten Elektriker ausgefiihrt wer-
den.

= Das Gerat muss geerdet sein.

= Vor der Durchfiihrung jeglicher Arbeiten
muss das Gerét von der elektrischen Strom-
versorgung getrennt werden.

= Stellen Sie sicher, dass Sie das richtige Ka-
bel fiir den elektrischen Netzanschluss ver-
wenden.

= Achten Sie darauf, dass das Netzkabel nicht
lose hangt oder sich verheddert.

= Stellen Sie beim elektrischen Anschluss des

Gerétes sicher, dass das Netzkabel oder ggf.

der Netzstecker nicht mit dem heiBen Gerat
oder heiBem Kochgeschirr in Beriihrung
kommt.

* Achten Sie darauf, dass das Gerit ord-
nungsgemaBl montiert wird. Wenn freiliegen-
de oder ungeeignete Netzkabel oder Netz-
stecker verwendet werden, kann der An-
schluss Uberhitzen.

= Sorgen Sie dafiir, dass ein Beriihrungs-
schutz installiert wird.

= Kabel zugentlasten.

= Achten Sie darauf, Netzstecker und Netzka-
bel nicht zu beschadigen. Wenden Sie sich
zum Austausch des beschédigten Netzka-

bels an den Kundendienst oder einen Elektri-

ker.

= Die elektrische Installation muss eine Trenn-
einrichtung aufweisen, mit der Sie das Gerat
allpolig von der Stromversorgung trennen
kénnen. Die Trenneinrichtung muss mit einer
Kontaktoffnungsbreite von mindestens 3 mm
ausgefihrt sein.

= Verwenden Sie nur geeignete Trennvorrich-
tungen: Uberlastschalter, Sicherungen
(Schraubsicherungen miissen aus dem Hal-
ter entfernt werden kénnen), Fehlerstrom-
schutzschalter und Schiitze.

Gebrauch

Warnung! Es besteht Verletzungs-,
Verbrennungs- und Stromschlaggefahr.

Das Gerit ist fur die Verwendung im Haus-
halt vorgesehen.

Nehmen Sie keine technischen Anderungen
am Gerét vor.

Schalten Sie das Gerat nicht tiber eine exter-
ne Zeitschaltuhr oder eine separate Fern-
steuerung ein.

Lassen Sie das Gerit bei Betrieb nicht un-
beaufsichtigt.

Bedienen Sie das Gerit nicht mit feuchten
oder nassen Handen oder wenn es mit Was-
ser in Kontakt gekommen ist.

Legen Sie kein Besteck und keine Topfde-
ckel auf die Kochzonen. Sie werden heiB.

Schalten Sie die Kochzonen nach jedem Ge-
brauch aus.

Benutzen Sie das Gerét nicht als Arbeits-
oder Abstellfliche.

Hat die Gerateoberfliche einen Sprung,
trennen Sie das Gerat umgehend von der
Spannungsversorgung. Dies dient zur Ver-
meidung eines Stromschlags.

Warnung! Es besteht Explosions- und
Brandgefahr.

Erhitzte Ole und Fette kdnnen brennbare
Dampfe freisetzen. Halten Sie Flammen oder
erhitzte Gegenstande beim Kochen mit Fet-
ten und Olen von diesen fern.

Die von sehr heiBem Ol freigesetzten Damp-
fe kénnen eine Selbstziindung verursachen.

Bereits verwendetes Ol kann Lebensmittel-
reste enthalten und einen Brand bei niedrig-
eren Temperaturen als frisches Ol verursa-

chen.

Platzieren Sie keine entflammbaren Produkte
oder Gegensténde, die mit entflammbaren
Produkten benetzt sind, im Gerat, auf dem
Gerat oder in der Nahe des Geriits.

Loéschen Sie eine Flamme nicht mit Wasser.
Schalten Sie das Gerét aus und bedecken
Sie die Flamme mit einem Deckel oder einer
Feuerloschdecke.

Warnung! Das Gerét kdonnte beschadigt
werden.
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= Stellen Sie kein heiBes Kochgeschirr auf das
Bedienfeld.

= Lassen Sie das Kochgeschirr nicht leerko-
chen.

= Lassen Sie keine Gegensténde oder Koch-
geschirr auf das Bedienfeld fallen. Die Ober-
flache konnte beschédigt werden.

= Schalten Sie die Kochzonen nicht mit leerem
oder ohne Kochgeschirr ein.

= Legen Sie keine Alufolie auf das Gerat.

= Kochgeschirr aus Gusseisen oder Alumini-
umguss oder mit beschadigten Boden kann

die Glaskeramikoberflache verkratzen. Heben

Sie das Kochgeschirr stets an, wenn Sie es
auf dem Kochfeld umsetzen méchten.

Reinigung und Pflege

Warnung! Das Gerét kénnte beschédigt
werden.

= Reinigen Sie das Gerat regelmaBig, um eine
Abnutzung des Oberflachenmaterials zu ver-
hindern.

Gerdtebeschreibung

Allgemeine Ubersicht
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= Reinigen Sie das Gerét nicht mit einem
Wasser- oder Dampfstrahl.

= Reinigen Sie das Gerats mit einem weichen,
feuchten Tuch. Verwenden Sie ausschlieB-
lich Neutralreiniger. Benutzen Sie keine
Scheuermittel, scheuernde Reinigungs-
schwammchen, Losungsmittel oder Metall-
gegenstande.

Entsorgung

Warnung! Verletzungs- oder
Erstickungsgefahr.

= Fir Informationen zur ordnungsgemaBen Ent-
sorgung des Gerates wenden Sie sich an die
zustédndige kommunale Behdorde vor Ort.

= Trennen Sie das Gerét von der Stromversor-
gung.

= Schneiden Sie das Netzkabel ab und entsor-
gen Sie es.

Kochzone
Kochzone
Kochzone
Bedienfeld
Kochzone



Bedienfeldanordnung

R A

—

|
o
L+
|
B -0 O™

a

Bedienen Sie das Gerit iiber die Sensorfelder. Die Anzeigen,
Kontrolllampen und akustischen Signale informieren Sie iiber

die aktiven Funktionen.

]
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Anzeige der Kochstufe
Kochzonen-Anzeigen des Timers
Timer-Anzeige

B +/-

9

8]

B +/-

O

©

Anzeige der Kochstufen

@

EHOEQE

(-]

Ein- und Ausschalten des Gerats.
Verriegelung/Entriegelung des Bedienfelds.
Zeigt die Kochstufe an.

Zeigen an, fur welche Kochzone die Zeit eingestellt
wurde.

Zeigt die Zeit in Minuten an.

Erh6hung oder Verringerung der Kochstufe.
Ein- und Ausschalten des duBeren Kreises.
Ein- und Ausschalten der duBeren Kreise.
Erhohen oder Verringern der Zeit.
Auswahlen der Kochzone.

Ein- und Ausschalten des duBeren Kreises.

Beschreibung

Die Kochzone ist ausgeschaltet.

Die Kochzone ist eingeschaltet.

Die Funktion Warmhalten ist eingeschaltet.
Die Ankochautomatik ist in Betrieb.

Eine Stérung ist aufgetreten.

Eine Kochzone ist noch warm (Restwarme).
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Die Tastensperre oder die Kindersicherung ist aktiv.

E] Die Abschaltautomatik hat ausgeldst.

Restwarmeanzeige

Téaglicher Gebrauch

Ein- und Ausschalten

Beriihren Sie (1) 1 Sekunde lang , um das Ge-
rat ein- oder auszuschalten.

Abschaltautomatik

Mit dieser Funktion wird das Gerit in

folgenden Fallen automatisch

ausgeschaltet:

* Alle Kochzonen sind ausgeschaltet ((a]).

* Nach dem Einschalten des Geréts wird keine
Kochstufe gewéhlt.

= Das Bedienfeld ist mehr als 10 Sekunden mit
verschiitteten Lebensmitteln oder einem Ge-
genstand bedeckt (Topf, Tuch usw.). Ein
akustisches Signal ertént einige Male und
das Gerit schaltet ab. Entfernen Sie den
Gegenstand oder reinigen Sie das Bedien-
feld.

= Eine Kochzone wurde nicht ausgeschaltet
bzw. die Kochstufe wurde nicht geéndert.
Nach einer gewissen Zeit leuchtet das Sym-
bol (-] auf und das Gerat wird ausgeschaltet.
Siehe unten.

= Verhéltnis zwischen der Kochstufe und den
Zeiten der Abschaltautomatik:

* (o), (- (2)— 6 Stunden

* (3)- (4) — 5 Stunden

- — 4 Stunden

* (8)-(5)— 1,5 Stunden
Kochstufe einstellen

Durch die Beriihrung von - , erhéht sich die
Kochstufe. Durch die Bertihrung von — | ver-
ringert sich die Kochstufe. Das Display zeigt die
eingestellte Kochstufe an. Berlihren Sie zum
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/\\ Warnung! (5] Verbrennungsgefahr durch
Restwérme!

Ausschalten der Kochzone 4 und — gleich-
zeitig.

Ein- und Ausschalten des duBeren
Kreises

Die Kochzone kann an die GréBe des Kochge-
schirrs angepasst werden.

Beriihren Sie das Sensorfeld @ /©) /@, um
den &duBeren Kreis einzuschalten. Die Anzeige
leuchtet auf. Wenn Sie weitere duBere Heiz-
kreise einschalten mdchten, beriihren Sie das
Sensorfeld nochmals. Die entsprechende An-
zeige leuchtet auf.

Gehen Sie genauso vor, um den &uBeren Kreis
auszuschalten. Die Anzeige erlischt.

Ankochautomatik

Bei Verwendung der Ankochautomatik lasst
sich die erforderliche Kochstufeneinstellung in
kiirzerer Zeit erzielen. Bei Verwendung dieser
Funktion wird eine gewisse Zeit lang die héchs-
te Kochstufe (siehe Diagramm) eingestellt und
anschlieBend auf die erforderliche Stufe zu-
rlickgeschaltet.

Um die Ankochautomatik starten zu kénnen,
muss die Kochzone kalt sein (auf dem Display
wird nicht (H) angezeigt). Beriihren Sie - der
Kochzone wiederholt, bis die gewtinschte
Kochstufe angezeigt wird. Nach 3 Sekunden
leuchtet (A]) auf dem Display.

Bertihren Sie zum Ausschalten der Funktion —
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Kurzzeitmesser

Mit dem Kurzzeitmesser stellen Sie ein, wie lan-
ge eine Kochzone fiir einen einzelnen Kochvor-
gang eingeschaltet bleiben soll.

Stellen Sie den Timer ein, nachdem Sie

die Kochzone ausgewahlit haben.

Sie kdnnen die Kochstufe einstellen, bevor Sie

den Timer einstellen oder umgekehrt.

* Auswahl der Kochzone:Beriihren Sie ()
wiederholt, bis die Kontrolllampe der ge-
wiinschten Kochzone leuchtet.

« Aktivieren oder Andern des Timers:Be-
rihren Sie + oder — , um die Dauer fiir den
Timer einzustellen (20 - §9 Minuten).
Wenn die Anzeige der Kochzone langsamer
blinkt, wird die Zeit heruntergezahlt.

= Deaktivieren des Timers: Wahlen Sie die
Kochzone mit (1) und beriihren Sie — , um
den Timer zu deaktivieren. Die Restzeit wird
auf i1 heruntergezahlt. Die Anzeige der
Kochzone erlischt.

= Anzeigen der verbleibenden Zeit: Wah-
len Sie die Kochzone (D) aus. Die Anzeige
der Kochzone blinkt schneller. Das Display
zeigt die verbleibende Zeit an.

Wenn die eingestellte Zeit abgelaufen ist, ist

ein Signalton zu héren und 0 blinkt. Die

Kochzone wird ausgeschaltet.

= Ausschalten des Signaltons: Beriihren
Sie .

Kurzzeitwecker

Wenn die Kochzonen nicht in Betrieb sind,

kénnen Sie den Timer als Kurzzeitwecker

verwenden. Beriihren Sie (1) . Beriihren Sie +

oder — , um die Zeit einzustellen. Nach Ablauf

der eingestellten Zeit ist ein Signalton zu héren

und 01 blinkt.

= Ausschalten des Signaltons: Beriihren
Sie (.

Tastensperre

Wenn die Kochzonen in Betrieb sind, konnen

Sie zwar das Bedienfeld verriegeln, jedoch

nicht das Sensorfeld (1) . So wird verhindert,

dass die Kochstufe versehentlich gedndert

wird.

Stellen Sie erst die Kochstufe ein.

Beriihren Sie (5] zur Aktivierung der Funktion.

Das Symbol (L ] wird 4 Sekunden lang ange-

zeigt.

Die Uhr lauft weiter.

Beriihren Sie [F zur Deaktivierung der Funkti-

on. Die zuvor ausgewahlte Kochstufe wird ein-

gestellt.

Diese Funktion wird deaktiviert, sobald das Ge-

rat ausgeschaltet wird.

Kindersicherung

Diese Funktion verhindert eine versehentliche

Bedienung des Geréts.

Einschalten der Kindersicherung

* Schalten Sie das Gerat mit (1) ein. Stellen
Sie keine Kochstufe ein.

* Beriihren Sie [ 4 Sekunden lang. Das Sym-
bol (L] leuchtet.

* Schalten Sie das Gerat mit (1) aus.

Ausschalten der Kindersicherung

* Schalten Sie das Gerit mit (1) ein. Stellen
Sie keine Kochstufe ein. Beriihren Sie [
4 Sekunden lang. Das Symbol (2] leuchtet.

* Schalten Sie das Gerat mit (1) aus.
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Ausschalten der Kindersicherung fiir
einen einzelnen Kochvorgang

* Schalten Sie das Gerat mit (1) ein. Das Sym-
bol (L] leuchtet.

* Beriihren Sie [ 4 Sekunden lang. Stellen
Sie die Kochstufe innerhalb von 10 Se-

Praktische Tipps und Hinweise

Kochgeschirr

@ Informationen zum Kochgeschirr
* Der Boden des Kochgeschirrs sollte so dick
und flach wie méglich sein.

= Kochgeschirr aus Stahlemaille oder mit Alu-
minium- oder Kupferb&den kann Verfarbun-
gen der Glaskeramikoberflache verursachen.

Energiesparen
@ So sparen Sie Energie

= Decken Sie Kochgeschirr, wenn maglich, mit
einem Deckel ab.

kunden ein. Das Gerét kann jetzt benutzt
werden.

* Nachdem das Gerat mit (1) ausgeschaltet
wurde, ist die Kindersicherung wieder aktiv.

= Setzen Sie das Kochgeschirr vor dem Ein-
schalten der Kochzone auf.

= Schalten Sie die Kochzonen bereits vor dem
Ende des Garvorgangs aus und nutzen Sie
die Restwérme.

= Der Boden des Kochgeschirrs und die ver-
wendete Kochzone sollten gleich groB sein.

Anwendungsbeispiele zum Kochen

Bei den Angaben in der folgenden Tabelle han-
delt es sich um Richtwerte.

Zum Warmbhalten von Speisen

1-2 Sauce Hollandaise, Schmelzen von: Butter,
Schokolade, Gelatine

1-2 Stocken: Luftiges Omelett, gebackene Eier

2-3 Kécheln von Reis und Milchgerichten, Erhit-
zen von Fertiggerichten

3-4 Diinsten von Gemiise, Fisch, Fleisch.

4-5 Diinsten von Kartoffeln

4-5 Kochen gréBerer Speisemengen, Eintopf-
gerichte und Suppen

6-7 Bei geringer Hitze anbraten: Schnitzel, Cor-
don bleu, Koteletts, Frikadellen, Bratwiirste,
Leber, Mehlschwitze, Eier, Pfannkuchen,
Donuts

7-8 Braten bei starker Hitze: Rosti, Lendensti-

cke, Steaks
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Nach Be- Benutzen Sie einen Deckel

darf

5-25 Ab und zu umriihren

Min.

10-40 Mit Deckel garen

Min.

25-50 Mindestens doppelte Menge Fliissig-

Min. keit zum Reis geben, Milchgerichte zwi-
schendurch umriihren

20-45 Einige Essloffel Flussigkeit hinzugeben

Min.

20-60 Max. 72 | Wasser fiir 750 g Kartoffeln

Min. verwenden

60-150 Bis zu 3 | Flussigkeit plus Zutaten

Min.

Nach Be- Nach der Halfte der Zeit wenden

darf

5-15 Nach der Halfte der Zeit wenden

Min.



Aufkochen groBer Mengen Wasser, Nudeln kochen, Anbraten von Fleisch (Gulasch, Schmorbra-

ten), Frittieren von Pommes frites

Informationen zu Acrylamiden

Wichtig! Nach neuesten wissenschaftlichen
Erkenntnissen kann die Braunung von
Lebensmitteln, speziell bei starkehaltigen

Reinigung und Pflege

Produkten, eine gesundheitliche Gefahrdung
durch Acrylamid verursachen. Daher empfehlen
wir, bei méglichst niedrigen Temperaturen zu
garen und die Speisen nicht zu stark zu
braunen.

Reinigen Sie das Gerét nach jedem Gebrauch.
Achten Sie immer darauf, dass der Boden des
Kochgeschirrs sauber ist.

Kratzer oder dunkle Flecken in der Glaske-
ramik beeintrachtigen die Funktionsféahig-
keit des Geréts nicht.

So entfernen Sie Verschmutzungen:

1. - Folgendes muss sofort entfernt
werden: geschmolzener Kunststoff,
Plastikfolie, zuckerhaltige Lebensmittel.
Andernfalls kénnen die Verschmutzun-
gen das Gerat beschiddigen. Verwenden
Sie einen speziellen Reinigungsschaber
fur Glas. Den Reinigungsschaber schrag

Fehlersuche

zur Glasflache ansetzen und tber die
Oberflache bewegen.

- Folgendes kann nach ausreichen-
der Abkiihlphase entfernt werden:
Kalk- und Wasserrander, Fettspritzer
und metallisch schimmernde Verfarbun-
gen. Verwenden Sie hierfir einen spezi-
ellen Reiniger fur Glaskeramik oder
Edelstahl.

2. Reinigen Sie das Gerat mit einem feuchten
Tuch und etwas Spiilmittel.

3. Am Ende das Geréat mit einem trocke-
nen Tuch abreiben.

Das Gerét kann nicht eingeschal-
tet oder bedient werden.

Zwei oder mehr Sensorfelder

Das Gerét ist nicht oder nicht
ordnungsgemaB an die Span-
nungsversorgung angeschlossen.

Priifen Sie, ob das Gerit ord-
nungsgemaB an die Spannungsver-
sorgung angeschlossen ist (siehe
Anschlussplan).

Schalten Sie das Gerat erneut ein
und stellen Sie innerhalb von
10 Sekunden die Kochstufe ein.

Beriihren Sie nur ein Sensorfeld.

wurden gleichzeitig beriihrt.

Wasser- oder Fettspritzer befin-

Wischen Sie das Bedienfeld ab.

den sich auf dem Bedienfeld.

10
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Ein akustisches Signal ertént und
das Gerat schaltet ab.

Wenn das Gerét ausgeschaltet
wird, ertont ein akustisches Sig-
nal.

Das Gerét wird ausgeschaltet.

Die Restwarmeanzeige funktio-
niert nicht.

Die Ankochautomatik startet nicht.

Der duBere Heizkreis lasst sich
nicht einschalten.

Die Sensorfelder werden heiB.

(=] leuchtet auf.

leuchtet auf.

und eine Zahl werden ange-
zeigt.

Wenn Sie das Problem mit der oben angege-
benen AbhilfemaBnahme nicht beheben kon-
nen, wenden Sie sich bitte an |hren Fachhind-
ler oder den Kundendienst. Geben Sie dabei
die Daten auf dem Typenschild, den dreistelli-
gen Buchstaben-Code fiir die Glaskeramik (be-
findet sich in der Ecke der Glasfliche) und die

angezeigte Fehlermeldung an.

Montageanleitung
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Mindestens ein Sensorfeld wurde
bedeckt.

Sie haben etwas auf das Sensor-
feld (D gestellt.

Die Kochzone ist nicht heiB, da
sie nur kurze Zeit in Betrieb war.

Die Kochzone ist heiB.

Die hochste Kochstufe ist einge-
stellt.

Sie haben die Kochstufe begin-
nend bei [{i] verringert.

Das Kochgeschirr ist zu groB,
oder Sie haben es zu nahe an die
Bedienelemente gestellt.

Die Abschaltautomatik hat ausge-
1Gst.

Die Kindersicherung oder die
Tastensperre ist eingeschaltet.

Im Gerét ist ein Fehler aufgetre-
ten.

Entfernen Sie den Gegenstand von
den Sensorfeldern.

Entfernen Sie den Gegenstand
vom Sensorfeld.

War die Kochzone lange genug
eingeschaltet, um heiB zu sein,
wenden Sie sich bitte an den Kun-
dendienst.

Lassen Sie die Kochzone abkiihlen.

Die hochste Kochstufe hat die glei-
che Leistung wie die Ankochauto-
matik.

Beginnen Sie bei ({I] und erhéhen
Sie die Kochstufe.

Schalten Sie zuerst den inneren
Heizkreis ein.

Stellen Sie groBes Kochgeschirr
nétigenfalls auf die hinteren Koch-
zonen.

Schalten Sie das Gerat aus und
wieder ein.

Siehe hierzu Kapitel , Taglicher Ge-
brauch*.

Trennen Sie das Gerét eine Zeit
lang vom Stromnetz. Schalten Sie
die Sicherung im Sicherungskasten
der Hausinstallation aus. Schalten
Sie die Sicherung wieder ein.
Wenn £ | erneut aufleuchtet, be-
nachrichtigen Sie den Kunden-
dienst.

Vergewissern Sie sich, dass Sie das Gerat kor-
rekt bedient haben. Wenn Sie das Gerit falsch
bedient haben, fillt auch wahrend der Garan-
tiezeit fiir den Besuch eines Kundendiensttech-
nikers oder Handlers eine Gebiihr an. Die An-
weisungen zum Kundendienst und die Garan-
tiebedingungen finden Sie im Garantieheft.
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& Warnung! Siehe Sicherheitshinweise.

@ Vor der Montage

Notieren Sie vor der Montage des Geréts alle
Daten, die Sie unten auf dem Typenschild fin-
den. Das Typenschild befindet sich unten am
Gerdtegehduse.

= Modell ...

= Produktnummer (PNC) .....cc..ooevrmmerimmrrereerenserennnns

= Seriennummer ............

Einbaugerite

= Einbaugerate dirfen nur nach dem Einbau in
bzw. unter normgerechte, passende Einbau-

Montage

schranke und Arbeitsplatten betrieben wer-
den.

Anschlusskabel

Das Gerét wird mit dem Anschlusskabel ge-
liefert.

Ein beschédigtes Netzkabel muss durch ein
entsprechendes Spezialkabel (Typ HO5BB-F
Tmax 90 °C oder hoher) ersetzt werden.
Wenden Sie sich an den Kundendienst.

4 N\
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Technische Daten

Model ZEV8648XBA
Typ 58 HBD 68 AO

Ser.Nr. ..........
ZANUSSI

www.zanussi.com

Prod.Nr. 949 595 570 00
220 -240V 50 -60 Hz
Made in Germany

7,0 kW

(Y4
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Kochzonenleistung

Hinten rechts —170 / 265 mm
Hinten Mitte — 145/ 210/ 270 mm
Hinten links —145 mm

Vorne links —120 / 180 mm

Umwelttipps

X

Das Symbol = auf dem Produkt oder seiner
Verpackung weist darauf hin, dass dieses
Produkt nicht als normaler Haushaltsabfall zu
behandeln ist, sondern an einem Sammelpunkt
fur das Recycling von elektrischen und
elektronischen Geréten abgegeben werden
muss. Durch lhren Beitrag zum korrekten
Entsorgen dieses Produkts schiitzen Sie die
Umwelt und die Gesundheit lhrer Mitmenschen.
Umwelt und Gesundheit werden durch falsches
Entsorgen gefdhrdet. Weitere Informationen
tiber das Recycling dieses Produkts erhalten

14

1400/ 2200 W
1050/ 1950 /2700 W
1200 W

700/1700 W

Sie von lhrer Gemeinde, lhrer Miillabfuhr oder
dem Geschéft, in dem Sie das Produkt gekauft
haben.

Verpackungsmaterial

Die Verpackungsmaterialien sind umwelt-

vertraglich und wieder verwertbar. Kunst-
stoffteile sind mit internationalen Abktirzungen
wie z. B. >PE<, >PS< usw. gekennzeichnet.
Entsorgen Sie das Verpackungsmaterial bei
den kommunalen Entsorgungsstellen in den da-
fur vorgesehenen Behéltern.

www.zanussi.com
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